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Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

o Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/N GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions:

o The device must be disconnected from the mains before
carrying out any installation work. e For all installation and
maintenance operations, always use work gloves. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations. ® Only use the
fastening screws supplied with the product for installation,
or if not supplied, purchase the correct type of screws. e
Use screws of the right length, as indicated in the
installation guide. ® Do not repair or replace any part of the
product unless specifically stated in the operating manual.
e Ensure that children do not play with the product; keep
children at a safe distance and supervise them as the
accessible parts may become very hot during use. ® The
product can be used by children over the age of 8 and by
people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or without experience or the necessary
knowledge, as long as they are properly supervised or
have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. @ The product and its
accessible parts get hot during use. Be careful not to touch

the heating elements. ® Do not touch the heating elements
of the product during and after use. ® Avoid contact with
kitchen towels or other flammable materials until all
components of the product have sufficiently cooled, fire
hazard. @ Do not place flammable materials on or near the
product. ® Overheated fats and oils easily catch fire. ®
Unattended cooking on a hob with oil or fat can be
dangerous and may cause a fire. ® Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. ® The cooking process must be supervised.
A short cooking process must be constantly monitored.
NEVER attempt to put fires out using water. Instead, turn
off the product and smother the flames, for example with a
lid or a fire blanket. ® Prevent liquids from boiling over;
therefore, turn the heat down when boiling or heating
liquids. @ Do not leave the heating elements turned on with
empty pots and pans, or without any cookware. ® Never
heat a tin or can containing foods without opening it first: it
might explode! This warning also applies to all other types
of hobs. e Switch off the relevant cooking zone when you
have finished cooking. @ The product is not intended to be
operated with an external timer or a separate remote
control system. Do not use steam cleaners, risk of electric
shock. @ Before doing any cleaning or maintenance work,
disconnect the product from the mains by disconnecting the
plug or turning off the mains switch. e Cleaning and
maintenance must never be performed by children unless
they are properly supervised. ® The product must be
cleaned frequently both inside and out (AT LEAST ONCE A
MONTH); always follow the instructions given in the
maintenance manual. e This manual must be stored for
future consultation at any time. If sold, transferred or
moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

e For people with pacemakers and active implants, it is
important to check, prior to using the induction hob, that
their pacemaker is compatible with the product. e If the
surface is cracked, switch off the item to avoid the
possibility of electric shock e Risk of fire: do not place
objects on the cooking surfaces. e Do not place metal
objects, such as knives, forks, spoons or lids on the hob
because they could become hot. @ Important: e After use,
turn off the hob using its control device and do not rely on
the pot detector. @ Never use aluminium foil for cooking
and never place products packaged in aluminium directly
on the hob. The aluminium would melt and irreparably
damage your product. @ High power levels such as the
Booster function should not be used to heat certain liquids,
such as oil for frying. Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a lower power
level. ® The cookware must be placed directly on the hob



and must be centred. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pot and the hob. e If
the temperature becomes high, the product automatically
decreases the power level of the cooking zones. @ Please
note! The accessible parts of the device may become hot
when the hob is switched on.

o Failure to comply with the rules for product cleaning and
the cleaning/replacement of filters, may create a fire
hazard. e Flambé cooking is strictly prohibited. ® Using a
naked flame may damage the filters and cause a fire
hazard, and must therefore be avoided under all
circumstances.e The room must be sufficiently ventilated
when the product is used at the same time as other
appliances that run on gas or other fuels. ® The regulations
laid down by local authorities must be strictly followed with
regard to the technical and safety measures to be adopted
for fume extraction. @ The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the
fumes generated by the combustion of gas or other types
of fuels. ® Never use the product without the grille properly
installed!

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

o Disconnect the product from the mains. e Installation
must be carried out by professionally qualified personnel
with knowledge of the regulations in force for installation
and safety.  The manufacturer denies all liability to
persons, animals or property if the guidelines provided in
this chapter are not followed. ® By law, the product must
be earthed. ® The power cable must be long enough to
allow the product, built into the cabinet, to be connected to
the mains. e The power cable must be long enough to
allow removal of the hob from the worktop. @ Do not use
power strips or extension cords. @ Check that the voltage
on the rating plate on the bottom of the product
corresponds to that of the domestic environment where it
will be installed. @ The earth cable must be 2cm longer
than the other cables. e The temperature must not reach
50°C above room temperature anywhere along the cable.
e The product is designed to be permanently connected to
the mains; for this reason, make the connection to the
mains via an omnipolar switch in accordance with the
installation rules, which ensures complete disconnection
from the mains in overvoltage category Ill conditions, and
which is easily accessible after maintenance. @ Once
installation is complete, the electrical components must no
longer be accessible by the user. ® Please note! Do not
connect the product to the mains until the installation is
complete. ® Before connecting the product to the mains:
check the rating plate (on the bottom of the product) to
ensure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

e |f the product is not equipped with a power cable, use
one with a minimum conductor section of 2.5 mm? for
power up to 5500 Watt; while for higher powers it must be 4
mm?).

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative

or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply and making sure that it is working
correctly, always check that the power cable is correctly
installed.

POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

£\ INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

o Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet
before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 50mm from the front, at least 50mm from the
sides and at least 500mm from the upper wall units.

NB: when designing the space, the kitchen manufacturer's
instructions must be followed.



+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

o Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
ﬁ European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
BN et (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; * Performance: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and

steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE
USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic materiall When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking

* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.



+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.

h%?@
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oPre-existing cookware
You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

Please note: To preserve cooking performance and
product quality, the use of induction adapters is NOT
recommended.

e Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° @ Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. This
product includes filters and piping for an installation that
allows air to escape from the cabinet. For further
information on the accessories supplied, see the illustrated
part of this manual.

Important

It is possible to buy an extraction operation Kit. In this case
the charcoal filter must not be installed. Furthermore, the
use of the extraction kit may require a different installation
of the hood from what shown in this manual; therefore,
before starting the installation of the hood, buy the
extraction kit and consult the instructions enclosed with the
kit.


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

3. OPERATION
CONTROL PANEL

Display the cooking power level and extraction
speed (power)

4 Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

6  Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

7  Automatic Heat Up Activation.

Temperature Manager activation (Warming Func-

8 tion)
9  Pause
10  Key Lock

11 Indicator Extractor active

Activation of Filter Saturation Indicator

12 Extractor Selection/Activation

Extractor Display

Display of Carbon/ceramic filter - Grease filter satur-
ation

13 Reset Filter Saturation

T.  Function

ON/OFF of the hob / hob extractor fan

Selection of the cooking zones / Cooking zone dis-
play

14 Activation of extractor automatic function

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

¢ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Increase/decrease cooking power level and extrac-
tion speed (power)

Function Value

Cooking zone on ;'_,'




Power Level r' '::":U
) . It
Residual Heat Indicator "~
[}

Pot Detector

Bridge Zone Function active

i [puin |

Temperature Manager Function active

~—
-

Pause function

-
1

Automatic Heat UP function

-
.

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator
When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

W]
display of the corresponding zone by the symbol /7.

HOB OPERATION

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated

e Power-on

Briefly press (touch) @ ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol @ lights up; If you continue to press: all the
available functions will become visible for a few seconds,
after which only the main ones will remain active; the other
ones can be used, and will be activated, later, while using
the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become
more intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones

Briefly press (touch) the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking zone.

o Power Level

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be displayed in the Selection/

Display area (2)

o Power Booster
The product features a supplementary power level (after

(]
level =), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

(] .
(beyond level =f) and activate the Power Booster. The
Power Booster level is indicated in the Selection / Display

area (2) with the symbol l"’.

o Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones can
operate in a combined way, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

It is possible to use the front cooking zone in combination
with the corresponding rear one (to check which zones
feature this function, see the illustrated part of this manual).
To activate the Bridge Function:

+ simultaneously select both cooking zones you wish
to use

+ the Display (2) of the “rear” cooking zone will show the

symbol l'j

+ using the Selection bar (3), it will be possible to set the
operating Level (Power), which will be shown on the
Display (2) of the “front” zone

To disable the Bridge Function, simply repeat the activation
procedure

Note: the Cooking Zone Timer, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single
combined area.

o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the @ ON/OFF (1) button, when the hob
is connected to the mains, or reconnected to the mains,
within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

. press( A ) (which will flash, only for the first 2 minutes
after the product has been switched on)

+ while continuing to hold down ( A ) , press, one at a
time, all the Selection/Display areas (2) of the cooking
zones in a counter-clockwise direction starting from the
front left zone (FR); a short acoustic signal will be emitted
with each press and when all the Displays (2) have been
pressed, it will be possible to release the key:
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at this point, the Display (2) of the rear left zone (RL) will

-
show, in alternating sequence, the symbols LJ and ,_7 ,
indicating that the setting can be made.

+ select the Display (RL-2) then slide along the Selection

bar (3), until the Display shows the symbols E and L.q ;

The Display (FL-2) will show the current setting with the
values in the table:

Displayed value Power (Kw)

E 7.4 Kw (default setting)
H 45Kw

o 3.1 Kw

To change the Power Limitation setting:

* press the Display (FL-2) then slide along the Selection
bar (3), to

set the new setting. To save the selection made, press the

@ ON/OFF (1) button for 2 seconds; an extended audible
signal will be emitted to confirm the setting.

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an
optimised power level; ideal to keep ready-cooked foods
warm. The Temperature Manager function is activated the

first time the key &i (8) is pressed.

The symbol uappears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol &E (8) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

* Press &f (8) again to deactivate and switch off, until the

level shown in the Display (2) is brought to I'_l’ .

Note: if there are several zones operating in Temperature
Manager (Warming Function) mode, select the desired
zone first using the Selection zone (2); the function can
also be deactivated using the Selection bar (3), by

bringing the Power Level to "_" .
o Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

* press ﬁ (10) Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed while the Key Lock is

active, the symbol ﬁ will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to
use the hob.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

JI R |
available for power levels from :I to L.
Activation:

oz
+ with the cooking zone on, press {2 (7), the Display (2)

will show a flashing l' =
the cooking zone.

By increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

By decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

, alternating with the power set in

)
the symbol T (7) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

o Pause

The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

N
* press I I (9), the symbol # twill flash on the display (2)
To deactivate the function:

. pressl |(9) the Selection bar (3) will light up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function.

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same
settings previously set.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.



© “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

The Timer is activated by pressing the Zone/Display (4).

Use the symbols — + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the countdown starts.

The Timer can be set up to a maximum of 1(h) and
59(min.) The Zone/Display (4) will show the remaining
time; an acoustic signal will be emitted at the end of the
countdown.

Note: When the remaining time is less than 10 minutes, a
fixed dot will appear in the timer after the first number.

Displayed value
[ i}
HE5

To switch off the Timer:
* select Zone/Display (4)

Remaining time

1h and 35 min

1min. and 35 sec.

[ W
+ set the duration of the Timer to Zero Ltf.Lf L, using

— +p

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated
acoustic signal.

Activation of the cooking zone timer function

* Touch (press) the Selection/Display area (2) (power
level other than zero)

* Press @ (6) relating to the cooking zone

+ Use the symbols — + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4); while

setting, the symbol @ (6) flashes.

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding C") (6) again, the cooking
zone Timer is reset.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; in the
display (4) the countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, press the
Display (4) to view the STAND-ALONE Timer countdown.
When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
« select the cooking zone (2)

[Nl
+ set the duration of the Timer to Lf.LfL' | using

— =+

The countdown display mode is the same as for the
STAND-ALONE Timer.

EXTRACTOR OPERATION

e Power-on
Briefly press (touch) @ ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol (D lights up; If you continue to press: all the
available functions will become visible for a few seconds,
after which only the main ones will remain active; the other
ones can be used, and will be activated, later, while using
the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become
more intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Switching the extraction system on

Touch (press) the Selection zone (12) to activate the
extractor.

o Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 9 levels of extraction speed
(power). Slide your fingers along the Selection area (3):

to the right to increase the extraction speed (power) (0-9);
to the left to decrease the extraction speed (power) (9-0);
The power level set will be displayed in the Selection/
Display area (12)

@ Power Booster
The product features a supplementary power level (after

level =), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

= .
(beyond level = ) and activate the Power Booster
The Power Booster level is shown on the display (12) of the

]
selected zone with the symbol 1~ flashing.

e Activating/Deactivating the filter saturation indicator
light.

These indicators are normally deactivated (for both the
grease filter and the activated carbon filter)

To activate them, proceed as follows:

+ switch on the extractor hob by pressing ® ON/OFF (1);
+ with the extraction motor and cooking zones off, press the



Selection zone (12)
+ press and hold “HOOD” (11) until the Display (12) shows

i [/
the letters I - Ei flashing alternately

Carbon/ceramic odour filter

* press the Display (12) when the IetterlJq appears

+ press “FILTER” (13) - flashing light

« press and hold “HOOD’(11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic odour filters

Grease filter

+ press the Display (12) when the Ietterg appears
* press “FILTER” (13) - steady light

+ press and hold “HOOD’(11) again to confirm the
activation of the grease filter indication

o Filter saturation indicator

The hood indicates when maintenance is needed for the
following filters:

Activated carbon/ceramic odour filter: the FILTER (13) LED
lights up;

Grease filter: the FILTER (13) LED flashes;

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation
indicator")

o Reset filter saturation

After filter maintenance (grease and/or activated carbon/
ceramic), press and hold the FILTER (13) LED; the
FILTER LED will go out. This resets the filter usage
counter.

 Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones. When the hob is switched off, the
hood adapts its extraction speed, gradually decreasing it, in
order to eliminate any residual steam and odours.

To activate this function:

Press( A )(14)

Repeat the operation to deactivate.

Note: if, during automatic mode, speeds from 1 to 8 are
selected from the Selection bar (3),automatic mode is
interrupted;

if, on the other hand, the Power Booster is selected,
automatic mode will resume once the timer has elapsed

and, in the meantime, the symbol ( A ) (14) keeps
flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically tumn off
gradually.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
P} . raises the temperature of food in a short space of time to
i~ | Heat quickly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquid
Max power oiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
5’ . ':,’ Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
o I | P browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
Hiah J E Brown - fy - boil - gril periods, 5-10 minutes)
igh power
anp E :’ Brown - cook - stew - frv - aril browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
- V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
4;15 Cook - stew - fry - grill §teW|ng, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
= ing pasta
Medium 5, q Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
power ="==" |creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
) . . - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
1 v |Cooking - simmering - thickening - ) f R .
i 3 . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
,7 L:.' Melt - thaw - keep warm - sti melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
products
Low power _ keeping small portions of just-cooked food warm or main-
5 ,' Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos




i’
-

OFF Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat

from the end of cooking, signalled by H-L-O)

4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,

make sure the cooking zones are switched off and the

heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

* DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° X E Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.
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EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Odour filter maintenance (for Filter version
only):

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned.

The odour filter must be regenerated as indicated below:
Manual washing with hot water without using soap and
detergents or Washing in the dishwasher at 60/65°C for
about 6/7 minutes without using soap and without the
presence of dishes to avoid contamination with grease and
oil.

The filter must then be dried in a non-ventilated oven at a
temperature of Max 75°C for 50 minutes.

CAUTION! Place the filter in the oven away from the
heating elements or any other heat sources.



5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

Informative code

Description

Possible causes

Solution

The command zone switches off

Wait for the hob to cool be-

£ due to an excessively high tem- The temp_erature l|n3|de t_he elec- L

R tronic parts is too high fore reusing it
perature

E*S‘ Container unsuitable Loss of magnetic properties Remove the pot

,,,,,, Communication problems No power supply to the module; | Disconnect the hob from the

E»5 between the user interface and | the power cable has not been | electrical network and check

induction module

connected correctly or it is faulty

the connection

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE
Before contacting Customer Service
1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".

2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felnasznalasra készillt, élelmiszerek f6zésére és a f6z&shdl

keletkezett flistok elszivasara. Eft6l eltérd célu
felnasznalasa nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A
gyartd nem terheli felelésség a készilék nem

rendeltetésszer(i hasznalata, illetve a vezériéparancsok
hibas beéllitasa esetén.

A készillek esztétikailag eltérhet a kézikonyvben
talalhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és
telepitési utasitasok nem valtoznak.

e Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos
beszerelési, haszndlati és biztonsagi informaciokat
tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos valtoztatasokat a késziiléken.

o Mielétt megkezdené a késziilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készlléket.

o Ellendrizze a készllék épségét, mielétt elkezdi az
Uzembe helyezését. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerele be a
készlléket.

i

az ezzel a szimbolummal jeldlt részek kilén
megvasarolhatok az erre specializalédott viszonteladdknal.

*: az ezzel a szimbélummal jeldlt részek opciondlis
tartozékok, melyek csak némely modell esetében képezik a
felszereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com
weboldalakon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
/N ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigorlan tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat:

o A terméket barmilyen telepités elétt csatlakoztassa le az
elektromos  halézatrél. e Minden beszerelési vagy
karbantartasi mivelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
o A telepitést, illetve a karbantartast szakember végezheti,
a gyartd utasitasai szerint, valamint a helyi biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen. e Csak a termékkel a
telepitéshez szallitott rogzitécsavarokat hasznalja vagy ha
nincsenek a csomagban, akkor vasaroljon azonos
tipustiakat. ® Hasznaljon megfeleld méretli csavarokat,
amelyeket a Telepitési utasitdsban azonositottak. @ Ne
javitsa vagy cserélie le a termék egyetlen részét sem,
hacsak azt a felhasznaloi kézikdnyv kifejezetten nem jel6li.
e Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel! @ Tartsa a gyermekeket tavol és felligyelet alatt,
tekintettel arra, hogy a késziilék hozzaférhetd részei
hasznélat kozben nagyon felmelegedhetnek. ® A terméket
8 évnél nem fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
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érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd, vagy
tapasztalatian, vagy a szlikséges ismeretekkel nem
rendelkezd személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
felugyelet alatt vannak vagy ha megkaptadk a termék
biztonsagos hasznalataval és a benne rejld veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat. e A termék és
annak  hozzaférhet6 ~ részei  mikddés  kozben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne érintse az
atforrésodott elemeket. e A haszndlat soran és azt
kévetden ne érintse meg a termék felforrosodott elemeit. ®
Kerllje a ruhanemdkkel vagy egyéb gyulékony anyagokkal
valé érintkezést, amig a termék dsszes alkatrésze nem hilt
le elegendden, tlizveszély all fenn. e Ne helyezzen
gyulékony anyagot a termékre, vagy annak kézelébe. ® A
tulhevitett zsirok és olajok kénnyen langra gyulladnak. e A
felligyelet nélkil hagyott zsirban és olajban gazdag ételek
f6zése veszélyes lehet és tiizet okozhat. @ Szigoran tilos
a flambé fozési technika. @ A nyilt lang hasznélata a
sz(ir6k szdmara karos és tlizet okozhat, ezért minden
esetben kerilje. e Fellgyelet mellett stissén olajban, hogy
elkerllje, hogy az olaj tulforrésodva tiizet fogjon. e A fézési
munkalatokat feligyelni kell. A rovid ideig tartd f6zést
folyamatosan feliigyelni kell. @ SOHA ne prébalja vizzel
eloltani a langokat. Ellenkezéleg, kapcsolja ki a terméket és
fojtsa el a langokat, példaul egy fedével vagy egy tiizallo
pokroccal. e Keriilie a folyadékok kiomlését. Fozésnél,
illetve forralasnal csokkentse a héfokot. e Ne hagyja
Uresen, illetve ne tegyen ures serpenyét vagy labast a
bekapcsolt melegité részekre. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazé lezart dobozt vagy konzervet
anélkiil, hogy felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tobbi, mas tipusu fézblapra is vonatkozik. @ Ha befejezte a
fozést, kapcsolja le a vonatkozd fézési teriletet. o A
termék nem vezérelhetd kilsd idémér6 szerkezettel vagy
specidlis tavvezérldvel. Ne hasznaljon géztisztitd gépeket,
aramuités veszélye. @ Mindenféle tisztitd vagy karbantartd
folyamat el6tt hiizza ki a terméket az elektromos halézatrol
a csatlakozddugéval vagy az otthoni f6kapcsold
lekapcsolasaval. e A tisztitasi és karbantartasi miveleteket
gyermekek csak felligyelet mellett végezhetk. o A
terméket gyakran tisztitsa mind beldl, mind kivil
(HAVONTA LEGALABB EGYSZER), mindenképp tartsa be
a karbantartsi utasitasokban leirtakat. e Fontos a
kézikdnyvet megdrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités
esetén gy6zédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet a
készlilékkel egyitt adja at.

o A szivritmus-szabalyozd készilékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szamara az indukcios féz6lap
hasznalata elétt ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozéja Osszeférheté-e a termékkel. @ Ha a felszin
megrepedt, kapcsolja ki a terméket, hogy elkerilie az
aramiités veszélyét e T(izveszély: ne helyezzen targyakat
a fézofellletre. ® Ne tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fed6ket a f6z6lapra, mert
azok felforrésodhatnak. e Fontos: Hasznalat utan a
vezérldszenzorral kapcsolja ki a f6z8lapot és ne a labas
érzékelére hagyatkozzon. e A fézéshez soha ne
hasznéljon aluminium félidt, és soha ne helyezzen



kozvetlenil a fellletre aluminium folidba csomagolt
termékeket. Az aluminium megolvad és javithatatianul
tonkreteszi a terméket. ® Az olyan nagy teljesitmény
funkciok, mint a Booster, nem hasznalhaté barmilyen
tipusti folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a
stitéolaj. A tdl magas hémérséklet veszélyes lehet. llyen
esetben haszndljon alacsonyabb teljesitményfokozatot. e
A fézBedényeket kozvetlentl a f6zdlapra kell helyezni,
kozépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen
targyat a fozblap és a f6zéedény kozé. e Magas
hémérséklet esetén a termék automatikusan csokkenti a
foz6zona teljesitményfokozatat. e Figyelem! Amikor a
f6z6lap miikodésben van, akkor a kész(ilék elérhetd részei
felmelegedhetnek.

o A termék tisztitasi, valamint a sziirék tisztitési és a
cseréjikre vonatkozd szabvanyainak be nem tartdsa
tlzveszélyt okozhat. e A helyiségben megfeleld
szelléztetés legyen, amikor a terméket més gaz vagy
tizeléberendezéssel egyidejileg hasznélia. e Ami a
miszaki és biztonsagi  intézkedéseket illeti a
fustelvezetéshez, kifejezetten tartsa magat a felelés helyi
hatésagok szabalyaihoz. e A beszivott levegbt ne engedje
gaztizelési vagy egyéb (lizemanyaggal —m(kodd
berendezések fistelszivd csatornajdba. e Soha ne
hasznélja a paraelszivot a megfeleléen felszerelt racs
nélkil!

/\ AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos halozatrol. @
A beszerelést a beszerelésre és a biztonsagra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakember végezheti. o A
gyartd nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa miatt bekovetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A termék
foldelése a torvényi elbirasok szerint kotelez6. o Az
elektromos tapkabelnek megfeleld hosszusagunak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezhetd legyen. e A tapkabelnek
megfeleld hosszUsagunak kell lennie azért, hogy a
munkalapbél a f6zélapot ki lehessen emelni. e Ne
hasznaljon tobbszérds dugdkat vagy hosszabbitét. e
Gy6z6djon meg arrél, hogy a termék aljara elhelyezett
adattablan feltlintetett fesziiltségérték megfelel-e a halézati
fesziltségnek. o A foldeld kabelnek a tobbi kabelnél 2 cm-
rel hosszabbnak kell lennie. ® A kabel egyetlen ponton
sem haladhata meg 50°C fokkal a kornyezeti
hémérsékletet. @ A termék tartdsan csatlakoztathaté az
elektromos halézatra, ennek érdekében a vezetékes
halézatra vald csatlakozast a telepitési szabalyoknak
megfeleléen omnipolaris kapcsoldn keresztil végezze,
amely IIl. tulfesziiltség kategoria esetén biztositja a haldzat
telies levalasztasat, ill. amely a telepités utan konnyen
hozzaférhetd. ® Amint elvégezte a telepitést, biztositsa,
hogy a felhasznalé ne férien hozzd az elektromos
alkatrészekhez. e Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket
az elektromos halozathoz, amig a telepitést el nem
végezte. o Mielétt az elektromos halézatra kotné a
terméket, ellendrizze (a készulék aljan talalhato) adattablat,
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hogy meggyézddjon rola, hogy az azon feltiintetett
feszliltség és teljesitmény megfelel-e a halozati és
csatlakozoaljzat fesziltségének. Amennyiben kétségei
lennének, forduljon villanyszereléhéz.

e Amennyiben a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy
a maximum 5500 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2
vezetd keresztmetszetl kabelt, e teljesitmény felett pedig 4
mm2 keresztmetszet( kabelt kell hasznaini.

o Figyelem! Az 0sszekotd kabelt hivatalos miszaki
szerviznek vagy hasonld képesitéssel rendelkez
személynek kell kicserélnie.

o Figyelem! Miel6tt visszakdtné a készilléket az
elektromos halézatra, ellendrizze a késziilék helyes
mikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a tapkabel
helyesen lett-e beszerelve.

POWER LIMITATION: A termék Power Limitation funkcioval
rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa a
maximalis abszorpciés kiiszobértéket (kw)

A Dbedllitist a termék elektromos haldzatra kotése
pillanataban végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja
az elektromos halézathoz (a kévetkezé 2 percen bell). A
villamos egység védelmi szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény korlatozas) kivalasztott szintie alapjan kell
meghatérozni. A Power Limitation beallitas sorrendjéhez
olvassa el a kézikdnyv Mikddés szakaszat.

KIT WINDOWS: A terméket egy Window KIT szenzorral (a
gyartdé nem biztositja) valé hasznalatra tervezték. A
Window KIT szenzor telepitésével (csak SZiVO
lizemmodbeli hasznalatkor) a légszivas kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban |évé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, zérva van. A KiT-nek a késziilékhez valo
elektromos csatlakoztatasat szakképzett miiszaki
személyzetnek kell végrehajtania. A KiT-hez kiilon
tanusitvanyt kell biztositani az Osszetételre és a
késziilékkel valé hasznalatra vonatkozdé biztonsagi
szabvanyok tekintetében. A telepitést az érvényben
lévé haztartési késziilékekre vonatkozd elSirasok
szerint kell elvégezni.

FIGYELEM: a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozasat
szolgalé kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre
(SELV) tanusitott aramkor részét kell képeznie. Az
elektromos haztartasi késziilek gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokeért, tiizért.

/N A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos halézatra valé csatlakoztatast
csak szakember végezheti.

o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utan ellenérizze, hogy a termék nem sérilt-e meg a
szallités soran, és ha barmilyen probléma mertil fel, Iépjen
kapcsolatba a kereskedével vagy az Ugyfélszolgalattal,
mielétt folytatia a telepitést; Ellendrizze, hogy a
megvasarolt termék mérete megfelel-e a kivalasztott
telepitési terliletnek; Ellendrizze, hogy a csomagolasban
nincs-e kiséréanyag (pl. csavarokat tartalmazé boritékok,
garanciak stb.) (szallitasi okokbdl), szlikség esetén ezeket



el kell tavolitani és meg kell 6rizni; Ellendrizze azt is, hogy
a telepitési terillet kozelében van-e elektromos fali
csatlakoz6

o A butor el6készitése a beépitéshez:

* A terméket nem szabad hiit8berendezések,
mosogatogépek, tlizhelyek, siték, mosdgépek és szaritdk
tetejére telepiteni; A f6z6lap behelyezése el6tt végezzen el
minden vagasi munkat a batoron, és gondosan tavolitsa el
a forgacs- vagy flirészpormaradvanyokat.

A fézolap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak elél
legalabb 50mm, oldalt legalabb 50mm és a felsé
faliszekrényekhez képest legalabb 500mm kell lennie.
Megj.: a terek kialakitasakor a konyha gyartéjanak
Utmutatasait kell kovetni.

+ a szlirés valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszerli egy nyilast késziteni az allvanyzatban, ahova a
kereskedelmi  forgalomban  kaphaté  racsot lehet
beilleszteni.

* Fontos: egykomponensii tdmit6 ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztando fellleteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevélasztd szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell eloszlatni
a keret teljes kerlletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a
ragaszt6 korllbelll 24 6ran at szaradjon.

o Figyelem! A csavarok és rogzité elemek nem az
Utmutatd szerinti felhelyezésének hianya elektromos
veszélyt okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszeri a
csOvekhez olyan ragasztét hasznalni, amely a kévetkezd

tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-bdl késziilt
rugalmas folia akrilat alapu ragasztéval; megfelel az MSZ
EN 60454 szabvanynak; €gésgatlo; kivald

Oregedésallésag; ellenall a hémérséklet-valtozasoknak;
alacsony hdmérsékleten is hasznélhato.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM

VEGEN
valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical

j ; z: and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-

I )5/ynak megfelelGen van jeldlve.

Gy6z6édjon meg arrél, hogy a terméket megfeleléen
artalmatlanitja. A felhasznal6 hozzajarul a kdrnyezetre és
az egészségre  vonatkozo, lehetséges  negativ
kovetkezmények megelézéséhez. A terméken, vagy az azt
kiséré dokumentécion szerepld jeldlés jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhet6 haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujra hasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat  a helyi hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb
tajékoztatasra van szilksége a termék Ujra hasznositasara
vonatkozéan, kérjlik, |épjen kapcsolatba a helyi
dnkormanyzattal, a héztartési hulladékok kezelését végzd

Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
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szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

SZABVANYOK

A késziléket a kdvetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

+ Biztonsadg: MSZ EN I|EC 60335-1; MSZ EN I|EC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN IEC
62233;+:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN ISO
5167-1; MSZ EN ISO 5167-3; MSZ EN ISO 5168; MSZ EN
IEC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN IEC
61000-3-3; MSZ EN IEC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZO
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kdrnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
készliléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztlil bekapcsolva a f6zés utn is. A sebességet csak
nagy mennyiségil flst és g6z esetén ndvelje a booster
funkciéval csak kilénleges esetekben. A szagelszivo
rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében sziikség
esetén cserélie ki a szénsziré(ke)t. A zsirsz(ird
hatékonysaganak megtartdsa érdekében sziikség esetén
cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében haszndlia a kézikdnyvben
megadott maximalis &tmérdjl csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukcios f6z6lap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényék: Az elektromos f6zélapokkal dsszehasonlitva, az
On indukcids f6z6lapja: Biztonsagosabb: az Uvegfelllet
hémérséklete  alacsonyabb. ~ Gyorsabb:  hamarabb
megmelegithetd az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal
reagal a vezéridparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt
energia 90%-at hové alakitia. Tovabba, amint leveszi a
serpeny6t a foz6laprél, a héatadas azonnal megszakad,
ezzel nincs felesleges héleadas.



FOzZOEDENYEK HASZNALATA

o F6zéedények

Fontos:

A féz6lap maradando
érdekében ne hasznaljon:
* nem teljesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

* durva alju f6zéedények, mert megkarcolia a féz6lap
fellletét;

+ soha ne helyezze a forrd edényt
vezérlépanelére.

* Nem minden indukciés edény mlkédik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellenérizze, hogy:

« az edény alja teljesen ferromagneses tulajdonsagu
anyagbdl készljon. Ellenkezé esetben csékken a
héatadas hatékonysaga és egyenletessége, igy a

Kizarélag olyan féz6edényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimb6lum.

karosodasanak elkerlilése

a fézblap

serpeny6/fazék feliletének hoémérséklete nem lesz a
fozéshez alkalmas

+ Az edény alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva felilet(i alj.

+ Csokken az induktor és az edények érintkezési felllete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

R

¥
eMeglévé fozéedények
Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az eléz6 bekezdésben emlitett utasitasok
ebben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atmérdje
FONTOS: ha a fé6zéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6zéna nem kapcsol be. Az egyes zdénakban
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hasznalandd edény minimalis atmérdjének
megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt részét.
Figyelem: A termék fozési teljesitményének és
mindségének  megdérzése  érdekében  indukcios
adapterek hasznalata NEM javasolt.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpenydket hasznaljon, amelyek
aljanak atméréje megegyezik a f6z6zéna atmérdjével;
Csak lapos alju edényeket és serpeny6ket hasznaljon; - Ha
lehetséges, f6zés kdzben hagyja a fedelet az edényeken; A
f6zési idd csokkentése érdekében a z6ldségek, burgonya
sth. f6zéséhez kevés vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a f6zési
id6t; Helyezze az edényt a fézblapra rajzolt f6z6zéna
kézepére.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivérendszert beszivé vagy kiilsé Urité illetve sziirés
belsé keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a
www.shop.elica.com webhelyeket a rendelkezésre allo
készletek telies skaldjanak ellendrzéséhez, hogy
elvégezhesse a killénféle telepitéseket, sz(ir6 és szivo
valtozatok esetén is.

° @ Szivé valtozat:

A g6z0k egy sor csévezetéken keresztll a szabadba
tavoznak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a
tomlés  terméket a falra  megfeleld  atmérsji
leveg6kimenettel (csatlakozé karima). A csovekkel és azok
méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért tekintse meg
a tartozékok oldalat a szivo valtozat telepitési
Utmutatéjaban. Kisebb atmérsji tomldk és fali kiereszté
lyukak csokkentik az elszivo teljesitményt és drasztikusan
novelik a zajszintet. Erre vonatkozd minden felelésség
kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: + Legfeljebb
7 folydméter hosszu csévezeték javasolt. « Az 6sszesen 7
folydméternyi hosszbol legfeljebb két 90°-os kanyart
célszer( alkalmazni - Kerlini kell a csatorna
keresztmetszetének drasztikus valtozasat, mindig a 150
mm-es atmérének (vagy a 222 x 89 mm-es téglalap

alakinak) megfelelé keresztmetszetet kell el6nyben
részesiteni.

° Sziir6 valtozat:

A beszivott levegdt megfeleld  zsirszlirokkel és

szagszirékkel sz(iri, mieldtt ismét a szobaba engedi. Ez a
termék tartalmazza a szlir6ket és a csoveket egy olyan
telepitéshez, amelyben a levegd kimenetelét biztositja a
butorbol. A mellékelt kiegészitbkkel kapcsolatos tovabbi
informacitért tekintse meg a kézikonyv abrazolt részét.
Fontos

Az elszivos izemmodu mikddtetéshez sziikséges készlet
kaphat6. Ebben az esetben a szénsz(irdt nem kell
behelyeznie. Az elszivo készlet hasznalatan tdl sziikséges


http://www.elica.com
http://www.shop.elica.com

lehet egy, az ebben az Utmutatdban bemutaott elszivotdl
kilénbdzod kirtd beszerelése, ezért kérjuk, mieldtt a kurtot
beszerelné, vasarolja meg az elszivé készletet és olvassa
el a készlethez mellékelt Utmutatot.

3. MUKODES
VEZERLOPANEL

LN
® _‘
___________________ mmn
******** BEmEAR

T.  Funkcié

1 af6zélap f6zd/elszivo lap BE/KI gombja

2 Foz6zona kivalasztasa / F6z6zona kijelz6je
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A f6zési teljesitményszint és a szivasi sebesség (tel-
jesitmény) novekedése/csokkenése

A fézési teljesitményszint és a szivasi sebesség (tel-
jesitmény) megjelenitése

4  STAND ALONE” idézitd bekapcsolasa

Display (Kijelzé): ,STAND ALONE” idézit6 / F6z6z6-
nak idézité.

STAND ALONE” idézité / F6z6zonak idézitd idejé-
nek novelése/csokkentése

6  Féz6zona Timer (Id6zit6) Aktivalasa

F6z6zona Timer (1d6zitd) Jelz6 aktiv

7 Automatic Heat Up (Automata Melegitd) aktivalasa.

Temperature Manager (Hémérséklet-kezel6) Aktiva-

8 lasa (Warming Function - Melegit6 Funkcio)
9  Sziinet
10 Key Lock (Biztonsagi zérolas)
11 Elszivo aktiv jelzé
Sz(irék Telitettsége Jelzé Aktivalasa
12  Elszivo Kivalasztasa/Aktivalasa
Elszivé Display (Kijelz6)
Szén/keramia sz(r§ telitettség Display (Kijelz6) —
Zsirsziir
13 Szlir6k Telitettsége Reset (Visszaallitasa)
14  Elszivo automata funkcié aktivalasa

TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

A f6z6lap Osszes funkciojat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfelel6en tervezték. Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6zonan nincs
labas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben péar masodpercen belll nem
torténik meg a sziikséges tovabbi beallitdas megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a féz6lapot" a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Mikodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zarolas)
funkcid" vagy a "Timer" (Id6zitd) funkciok nélkil).

Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén kereszttil hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zéna kikapcsolasa nem
azonnali a hitési fazis miatt; a f6z6zonaban a kijelz6n

| .
megjelenik a ~Tszimbélum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van. Varja meg, mig a display (kijelzd) elalszik,
miel6tt a f6z6zonahoz kozeledne.



FOZGZONA DISPLAY (KIJELZO)

a foz6zonaknak megfeleld kijelzén az alabbiak jelennek
meg:

® F6z6z6na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f&z6z6énahoz tartozo
Valasztas/Kijelzo (2) teriiletet.

Funkcié Erték o Power Level (Teljesitményszint)
F6z6z0na bekapcsolva ,‘_-,’ A f6z6lapon 9 teljesitményszint van. Erintse meg és
— : 5 futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3) mentén:
Power Level (Teljesitményszint) [ jobbra a teljesitményszint noveléséhez;
Residual Heat Indicator (Fennmaradé Ho Ki- balra a teljesitményszint csokkentésehez.
ielz6 = A beallitott teljesitményszint megjelenik a Valasztas/
Jelz6) N
- i ; 1 Kijelz6 (2) terlleten
Pot Detector (Edény felismerd) o
Aktiv Bridge zona funkcio Lq o Power Booster (Teljesitményfokozd)
Temperature Manager (HSmérséklet-kezeld) g A terméken van egy kiegészit§ teljesitményszint (a =
funkcié aktiv szinten tul), amely 5 percen keresztil aktiv marad, majd a
p - [N} teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.
Szlinet funkcid IN] . . N - -
Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
Automatic Heat UP (Automata Melegit6) F’ 7

funkcio

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zénaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)

A termék automatikusan érzékeli
f6z6zénaban.

o Safety Shut Down (Biztonségi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes fézézénanak van
maximalis  m(kédési ideje, amely a bedllitott
teljesitményszinttdl flgg.

o Residual Heat Indicator (Fennmaradé H6 kijelzd)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zéna

az edényeket a

A A
kijelzn, a It szimbolummal.

A FGZOLAP MUKODESE

Megjegyzés: Barmilyen funkcid aktivaldsahoz eldszor
aktivalja a kivant zonat

o Bekapcsolas

Nyomja (érintse) meg réviden az @ ON/OFF (1) féz6lap/

elszivd gombot: a (D jel vilagit; Ha tovabb nyomja:
minden elérhetdé funkcio néhany pillanatig lathatéva valik,
ezutan csak a f6ébb funkciok maradnak aktivak, a tobbi
késbbb, az eszkbz hasznalatakor valik hasznalhatéva,
illetve aktivalodik.

FONTOS: az osszes rendelkezésre all6 gomb kis
intenzitasu fénnyel fog vilagitani, és csak akkor valnak
intenzivebbé, amikor aktivalodnak.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcio els6bbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.
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]
mentén (a = szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot). A Power Booster
(Teljesitményfokozd) szint a Valasztd/Kijelzé (2) terileten

. oo
van feltlintetve a I~ szimbdlummal.

o Bridge Zones

A fézézona a Bridge funkcionak koszénhetden képes
kombinalt mddban dolgozni, egyetlen zonat képezve
azonos teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes
fozést érhet el nagy méreti talak és edények
hasznéalatakor.

Lehet8ség van az eliilsé f6z6zonak és a megfeleld hatulso
f6z6z6nak egylttes hasznélatara (a haszndlati Utmutato
illusztralt részében ellendrizheti, hogy mely zonak érheték
el).

A Bridge funkcio aktivalasahoz:

+ egyidejileg valassza ki a két hasznalni kivant
fé6z6zonat

+ héts¢” f6z6zona Kijelzéjén (2) feltlinik a 5’ jel

+ Kivalasztosavval (3) bedllithatd a  miikodési
(Teljesitmény) szint, amely az ,elilsé” zéna Kijelzojén (2)
jelenik meg

A Bridge Funkcié kiiktatdsahoz elegendé megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkcio alatt aktivalt F6z6zonak
Timer  (Id6zitd) mindkét  f6z6zéna  automatikus
lekapcsolasat eredményezi, mivel ebben az esetben
egyetlen kombinalt résznek szamitanak.

o Power Limitation (Teljesitményhatar)

A Power Limitation funkcid lehetévé teszi a termék
hasznélatanak bedlltaésdt a maximalis aramfelvétel
korldtozasaval, és az Osszes aktiv f6z6zona
aramfelvételének bedllitasaval ugy, hogy a fézélap teljes
aramfelvétele ne menjen a beallitott aramfelvételi érték
folé.

Megjegyzés: e beallitast kikapcsolt lappal kell elvégezni,




az @ ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkil, a
foz6lapnak az elektromos aramhoz valé csatlakozasakor,
vagy maga az aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2
percen belll.

Power Limitation (Teljesitményhatar) beallitisahoz:

* nyomja meg a ( A ) gombot (ami villogni fog, csak a
termék bekapcsolasa utani elsé 2 percben)

* ha tovabbra is lenyomva tartja( A ) egyenként nyomja
meg a f6z6zonak 6sszes Valasztas/Kijelzo (2) teriiletét, az
oramutato jarasaval ellentétes iranyban, a jobb elsd zonatol
(FR) kezdve. Minden megnyomas utan révid hangjelzés
hallhatd. Miutan megnyomta az &sszes Kijelzét (2),
elengedheti a gombot:

i RL2) (RR-2)
: i
; ] g
" ®
(al+:
PRl (FR-2) H

ekkor a bal hatsé zona (RL) Kijelzéje (2) felvaltva mutatja a

7 w)
E és EI szimbélumokat, amely azt jelzi, hogy el lehet
végezni a beallitast.

« valassza ki a Kijelzét (RL-2), ezutan futtassa végig az
ujjait a Kivalasztéosavon (3), amig a Kijelz6n meg nem
jelenik a E és E" szimbélum;

A Kijelz6n (FL-2) megjelenik az aktudlis beallitas a
tablazatban lévo értékekkel:

megjelenitett érték

g

Teljesitmény (Kw)

7,4 Kw (alapértelmezett beallitas)

B 45kw
2 3.1 kw

A Power Limitation (Teljesitményhatar) beallitasanak
véltoztatdsahoz:

« nyomja meg a Kielz6t (FL-2), ezutdn gdrgessen a
Kivalasztésavon (3) az

Uj bedllitds bedllitasahoz. A kivalasztds mentéséhez

nyomja meg az (D ON/OFF (1) gombot 2 méasodpercig;
egy hosszabb hangjelzés meger0siti az elvégzett beallitast.

e Temperature Manager (Homérséklet-kezel6) e

(Warming Function - Melegitd Funkci6)

A Temperature Manager (Hémérséklet Manager) egy olyan
ellenérzé funkcio, amely lehetévé teszi a hd allandd
hémérsékleten  torténd  megtartdsét,  optimalizalt
teliesitményszinten; idedlis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (Hémérséklet kezel)
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funkcié a &é gomb (8) elsd megnyomasakor aktivalodik.
Annak a zénanak a kielz6jén (2) , amelyiken a
Temperature Manager (Homérséklet Manager) miikédik,

megjelenik a LI szimbolum
Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyidejii kivalasztasaval

a szimbolum &E (8) ismét kis intenzitdsu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivaini lehet a funkciot;
a funkcid tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beallitasra kerilt, amint az a Kijelz6n (2) lathato.

Ismét nyomja meg a @é gombot (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelzén (2) kijelzett szint vissza

nem all l'_l’ "-ra.

Megjegyzés: ha tobb zéna mikodik a Temperature
Manager (Hémérséklet-kezelével (Warming Function -
Melegitd funkciéval), valassza ki az elsd kivant zonat a
Kivalasztd zonaval (2); A funkcid letilthatd a
Kivalasztosavval (3), a Power Level (Teljesitményszintet)

[ .
a L' szintre allitva.

o Key Lock (Biztonségi zarolas)

A Key Lock lehetévé teszi a foz6lap beallitasainak
blokkolasét, a véletlenszerii beavatkozasok
megakadalyozasa érdekében, aktivan hagyva a mar
bedllitott funkciokat.

Bekapcsolas:

* nyomja meg a ﬂ (10) gombot. Ismételie meg a
miveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha barmelyik masik funkciot megnyomjak,

mikézben a Key Lock aktiv, a ﬂ szimbolum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciot hasznaljak és a kikapcsolasra
akkor kertlhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

o Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkcio
lehetdvé teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat;
ennek a funkcidnak az az elénye, hogy a fézés gyorsabb
lesz, az ételek odaégetésének kockédzata nélkil, mivel a
hémérséklet nem Iépi tul a bedllitott szint értékét. Ez a

funkci6 a g és B kozotti teljesitményszintek esetében all
rendelkezésre.

Bekapcsolas:

)
+ bekapcsolt f6z6zona mellett nyomja meg a T2 (7)

gombot, a kielzén (2) vilogo 1 jelenik meg, amely
valtakozik a f6z6zénan beallitott teljesitmény mellett.

A foz6zéna teljesitményszintiének novelésével: az
Automatic Heat Up (Automata Melegitd) funkcio aktiv
marad, az Uj hémérséklet-beallitas mellett;

A fézézéna teljesitményszintiének csokkentésével: az
Automatic Heat Up (Automata Melegit) funkcio kikapcsol.
Megjegyzés: egy masik f6z6zéna egyidejii kivalasztasaval



a szimbolum T2 (7) ismét kis intenzitasi fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot;
a funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beallitasra kerilt, amint az a Kijelzon (2) lathato.

o Sziinet

A Szinet funkcio lehetévé teszi barmelyik, a fézélapon
aktiv  funkcid felfliggesztését, nullara  éllitva a
foz6teljesitményt.

Bekapcsolas:

N
* nyomja meg a I I (9) gombot, megjelenik a villogo 7 ¢
szimbolum a kijelz6kon (2)

A funkcio kiiktatasahoz:

* nyomja meg al |(9) gombot, a Kivalasztésav (3) vilagit

* nyomja/érintse meg a Kivalasztésavot (3) a funkcio
letiltasahoz.

Megjegyzés: az inaktivalas kévetkeztében helyredlinak a
f6z6lap szlinet elétti korilményei, és a féz6lap a korabban
beallitott beallitasokkal lizemel tovabb.

Megjegyzés: ha 10 perc utan a Sziinet funkciét nem allitja
le, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az
elszivasra.

o Timer (Id6zit6) ,STAND ALONE”

A Timer funkcio egy a féz6laptol (és az elszivd zonatol)
figgetlen visszaszamlalas.
A Timer (ldézit6) a
megnyomasaval aktivalodik.

ZonalDisplay ~ (Kijelz6)  (4)

A— + (5) szimbélumokkal allitsa be a Timer (Id6zit6)
id6tartamat, amely a Zéna/Kijelzében (4) jelenik meg
Megj.: vérjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer-t (Id6zit6t) maximum 1 (6ra) és 59 (perces)
idétartamra lehet beallitani A Zéna/Kijelzében (4) jelenik
meg a fennmaradé id6, a visszaszamlaldas végén
hangjelzés hallhato.

Megjegyzés: Amikor a visszaszamlalasbol 10 percnél
kevesebb van vissza, a timeren (id6zitén) egy rogzitett
pont jelenik meg az elsé szam utan.

Megjelenitett érték Fennmarado6 idé

1 bra és 35 perc

1 perc és 35 mp.

A Timer kikapcsolasahoz:
« valassza ki a Zéna/Kijelz6t (4)

[l
+ dllitsa be a Timer (Id6zitd) idejét Nullara At.Lt

- + (5) segitségével

fa ]
Ll a
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® F6z6z6na Timer (Id6zit6)

A F6z6zénak Timer (Id6zitd) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejileg minden f6z6zonan
be lehet allitani. A beallitott id6szak végén a f6z6zonak
automatikusan kikapcsolnak és a felhasznalét e célt
szolgal6 hangjelzés figyelmezteti.

F6z6z6nak Timer (Id6zit6) funkcidjanak aktivalasa

« Erintse (nyomja) meg a Valasztas/Kijelz6 (2) terilletét
(power level (teljesitményszint) nullatol eltéro)

+ Nyomja meg a f6z6zénahoz tartozd @ (6) gombot

+ A szimbdlumokkal — + (5) allitsa be a Timer
(Id6zitd) idétartamat, amely a ZoénalKijelzd (4) részen

jelenik meg; a beallitas soran a @ szimbélum (6) villog.
Megjegyzés: varjon 10 méasodpercig més parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a F6z6zénak Timer (d6zit6)
Gjraindul.

Megjegyzés: ismét nyomja meg hosszasan a @ (6)
gombot, a f6z6zéna Timer (Id6zitd) torlddik.

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni:

Minden egyes féz6zonahoz eltérd Timer-t (Id6zitdt) lehet
beallitani; a display-en (kijelzén) (4) megjelenik az akkor
kivalasztott f6zézéna visszaszamlaldsa; ha semmilyen
z6nat nem valaszt ki, nyomja meg a Display-t (Kijelz6t) (4)
megjelenik a  ,STAND-ALONE”  Timer  (Id6zit6)
visszaszamlalésa.

Amikor a timer (idézit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zdna kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

« vélassza ki a f6z6z6nét (2)

- ' PPN B _+
« dllitsa be a Timer (Id6zitd) idejét Lt LILM a
(5) segitségével.

A visszaszamlalas megtekintésének modja ugyanaz,
mint a STAND ALONE” idézitéé.

ELSZiVO MUKODESE
e Bekapcsolas

Nyomja (érintse) meg réviden az ® ON/OFF (1) f6z6lap/

elszivd gombot: a @ jel vilagit; Ha tovabb nyomja:
minden elérhetd funkcié néhany pillanatig lathatova valik,
ezutan csak a fobb funkciok maradnak aktivak, a tobbi
késébb, az eszkdz hasznalatakor valik hasznalhatéva,
illetve aktivalodik.

FONTOS: az osszes rendelkezésre all6 gomb kis
intenzitasu fénnyel fog vilagitani, és csak akkor valnak
intenzivebbé, amikor aktivalodnak.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcio elsdbbséget élvez a tobbi
funkcioval szemben.



o Az elszivd rendszer bekapcsolasa
Erintse (nyomja) meg a Valaszté zonat (12) az elszivo
aktivalasahoz.

o Elszivo sebesséq (teljesitmény):

Az elszivo 9 sebességi (teljesitmény) fokozattal
rendelkezik. Ujjait futtassa végig Kivalasztasi teriilet (3)
mentén:

jobbra az elszivasi sebesség (teljesitmény) névelésehez
(0-9y;

balra az elszivasi sebesség (teljesitmény) csokkentéséhez
(9-0);

A beadllitott teljesitményszint megjelenik a Valasztas/
Kijelz6 (12) teriileten

@ Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a ':!’
szinten tul), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalaszté sav (3)

[}
mentén (a = szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot)
A Power Booster szintje a kivalasztott zona kijelz6jén (12)

oo
lathato, villogd I~ szimbolum jelzi.

o Szlirdk telitettséq jelz6inek aktivalasal/inaktivalasa.

Ezek a jelz6k altalaban ki vannak iktatva (mind a
zsirsz(ir6héz, mind az aktiv szénsz(ir6hoz)

A bekapcsolashoz a kévetkez6képp jarjon el:

+ kapcsolja be az elszivo fellletet a @ BE/KI (1) gomb
segitségével;

+ kikapcsolt elszivé motorral és f6z6zonaval nyomja meg a
Valaszté zonat (12)

* hosszan nyomja meg a ,HOOD” (11) gombot, amig a
Kijelzén (12) egymast valtogatva, villogva nem jelennek

meg aF-gbetﬁk

Szén/keramia szagsz(iré
+ nyomja meg a Kijelzé (12) gombot abban a pillanatban,

amikor megjelenik a E beti

« nyomjon ,,SZORGT” (13) — a fény villog

+ ismét nyomja meg hosszan a ,HOOD” (PARAELSZIVO)
(11) gombot, hogy megerésitse az aktiv szén/keramia
szagsz(irok jelzéjének aktivalasat

Zsirsziiré
* nyomja meg a Kijelzé (12) gombot abban a pillanatban,

amikor megjelenik a Ei betli
« nyomjon ,,SZURGT” (13) - a fény tartésan vilagit
+ ismét nyomja meg hosszan a ,HOOD” (PARAELSZIVO)
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(11) gombot, hogy megerdsitse a zsirsziirk jelzéjének
aktivalasat

o Sziird telitettséq kijelzé

A szagelszivo jelzi, amikor a sziir6ket ki kell cserélni:

Aktiv szénkerdmia szagsz(ird a SZURG LED (13)
felgyullad;

Zsirszird a SZORG LED (13) villog;

Megj.: ez a funkcio alapértelmezés szerint inaktivalva
van (aktivalasa a ,Sziirék telitettség jelzjének
aktivalasa” c. szakaszban olvashato)

o Sziirdk telitettsége reset (Visszaallitasa)

Miutan elvégezte a sziirdk (zsir és/vagy szén/keramia)
karbantartasat, hosszan nyomja meg a SZURO LED (13)
gombot, a SZURO LED (13) kialszik. Ez visszadllitia a
sz(irbhasznalat-szamlalot.

o Automatikus lizemméd

A szagelszivd megfeleld sebességen kapcsol be, a
maximalis f6zési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt
beéllitva, a f6z6zonak hasznalataval. Amikor lekapcsolja a
foz6lapot, az elszivd igazitia az elszivd sebességet,
fokozatosan csokkentve azt, hogy eltavolitsa a maradék
g6zoket és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:

Nyomja meg a ( A )gombot (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megj.: ha az automatkus Uzemmdéd soran a
Valasztésavval (3) 1 - 8 sebesség kivalasztasara kertl
sor, az automatikus izemmod félbeszakad;

ha a Power Booster-eket valasztja, akkor az automatikus

mikodés az idézités végén ujraindul, mikdzben a ( A )
szimbolum (14) tovabbra is villog.

Megj.: a fézolapnak az Automatikus lizemméd
aktivalasakor bekdvetkezd kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.



TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitmény szint Foézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
_ gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz
Maximalis - Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a f6z6folyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek
mény _ s L f s .
B- ::,, Siltés - forralds plrl_tashoz", ’fo’zes megkezdese’hez, fagyasztott termékek
olajban sitéséhez, gyors forralashoz
7 ) 3 Pirités - siités - forrals - grillezés c’JIangn m'egfuttat"as'hqz, forralas fenn}artasahoz, fézéshez
Naqv teli = és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
agy telje-
si%én]y _ Piritas - 16265 - pArolds - siités - arille- olajpan megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-
b E]’ 268 P 9 zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszy ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére
i . s - parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
8 7 |FOzés - parolas - sités - grillezés s .
= (hosszu ideig), tészta keveréséhez
Ko 1 |Fézés - lassu tizon fozés - habaras - hosszabb ideig tarté f6zéshez (rizs, szészok, sliltek, hal)
tglz:g:s g4 evorés fz6folyadékok jeleniétében (pl. viz, bor, hisleves, tej),
mlény tészta keveréséhez
s e e . |hosszabb ideig tartd f6zéshez (egy liternél kevesebb rizs,
1 7 |Fézés - lassU tlizon f6zés - habaras -| . . . o - .
i | ; sz6szok, stiltek, hal) féz6folyadékok jelenlétében (pl. viz,
keverés . .
bor, hisleves, tej)
Q 1 |Olvasztas - felengedés - melegen tartas|vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis
Alacsony L keveres mennyiség(i termékek kiolvasztasahoz
teljesit- & sszilt. ki iséqll é ASa-
mlény 47 Olvasztas - felengedés - melegen tartas az éppen elkesz(ilt, kis mennyisegu étel m eI:Iegen’ tarltasa’
i , hoz vagy adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizottd
- keverés !
keveréséhez
I} e Fézélap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén
OFF Lt |Lerakofellet a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O betikkel jeldlve)

4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miivelet el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zonak ki
legyenek kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

X

A FOZOLAP KARBANTARTASA

o Az indukcios fézdlap tisztitasa

A f6zélapot minden hasznalat utén tisztitani kell.

Fontos:

* Ne hasznéljon dérzsszivacsot, fémsurolét. Hasznalatuk
id6vel felsértheti az Uveget.

* Ne hasznélion olyan irritald vegyszereket, mint a
sitétisztitd spray vagy folttisztitok.

+ NE HASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!

Minden hasznalat utan hagyja kihdilni a f6zélapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot. A
cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
fozéfeliiletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A s6, a
cukor és a homokszemcseék felkarcoljak az tivegfeliletet. A

A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v0, ezzel a szimbélummal jeldlt képeket.
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f6z6lap tisztitésahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket hasznaljon (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

o & D 4 folyadékgyiijts tartaly tisztitasa -

Ha az edényekbdl véletlenil bséges folyadék omlik ki, a
termék also részén talalhaté leereszté szelepen keresztil
be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat.

A teljesebb és alaposabb tisztitdshoz teljesen eltavolithatja
az also kadat.

° X E A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell toréini az oxidalodas
elkeriilése érdekében.

AZ ELSZIVO KARBANTARTASA
o Az elszivo tisztitasa:

A ftisztitashoz  KIZAROLAG
megnedvesitett ruhat hasznaljon.
NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

semleges  folyadékkal



Kerillie a sUroldanyagokat tartalmazé termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!

° XA A zsirszlird karbantartésa:

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel,
kézzel, vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten,
rovid ciklusu programon. Mosogatégépben mosashoz a
fém zsirtalanité sz(ird szinét vesztheti, de a sziird
tulajdonségai egyaltalan nem valtoznak.

5. SZERVIZ
HIBAKERESO TABLAZAT

° XB Szagsziird karbantartdsa (Csak a sziiré
valtozathoz):

Megtartja a f6zésbol eredé kellemetlen szagokat.

A szagsziirok telitettsége a f6zés modjatol és a zsirsz(ird
tisztitasanak gyakorisagatél fiiggéen, hosszabb hasznéalat
utan kévetkezik be.

A szagsz(ir6t a kovetkezéképp kell regeneralni:

Kézi mosas meleg vizzel, szappan és mososzer
hasznalata nélkil vagy Mosas mosogatogépben
60/65°C-on kb 6-7 percig szappan hasznalata nélkil és
edények jelenléte nélkiil, hogy ne szennyez6édjon zsirral és
olajakkal.

Ezutan a sz(ir6t nem ventilalt sitében meg kell széritani
max 75°C-on 50 percig.

FIGYELEM! Helyezze a sziirét a siitébe tavol az
elektromos ellenallasoktol vagy egyéb héforrasoktol.

Tajékoztato kod Leiras

Lehetséges okok Megoldas

A f6z6z6na a til magas héfok mi-

Tovabbi hasznalat el6tt var-

Az elektromos részek bels6 hé- | . e x .
ja meg, mig a f6z6lap telje-

""" att kikapcsol mérséklete tul magas sen kinl

E*:':' Nem megfelel6 f6z6edény Az edény elve;seféeéite magneses- Vegye le a f6z6edényt
,,,,,, Kommunikccios hba a felhasz- | Nor STkezik Slekiomos &rama | - ;5 4 4 fizgiapot az
E»5 naloi interfész és az indukcios atap elektromos halozatbol és el-

modul kozott

lakoztattak megfeleléen vagy hi-

. lendrizze a csatlakozast
bas

Az 6sszes tobbi hibajel-
zéshez

Hivja a mliszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakddot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a készliléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellen6rzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkozelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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Importor:

MULTIKOMPLEX BUDAPEST KFT.
A péraelszivok szakértbje... 1995 ota

H-1211 Budapest Mansfeld Péter utca 27.
tel.: (36-1) 427 0325

www.multikomplex.hu

elica
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