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A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica sa znaCajkama, koje su navedene i na naslovnoj stranici, nalazi
se na rubu vrata peénice i vidljiva je kada su vrata otvorena ili na gornjem
poklopcu pecnice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razlicite vrste uredaja. Pazite da
ispravno identificirate tip koji imate (pogledajte plocicu s tehni¢kim poda-
cima).

A 1. Prije uporabe uredaja pazljivo proCitajte knjizicu s uputama koja
izmedu ostalog sadrzi vrlo vazne informacije o sigurnosti tijekom postav-
ljanja, uporabe i odrZzavanja. Pazljivo Cuvajte knjizicu s uputama za kasni-
je konzultacije i identifikaciju serijskog broja.

2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja zajamcena je samo ako je pravilno
uzemljenje izvedeno prema zahtjevima vazecih standarda. Bitno je osigu-
rati da se ta pravila po3tuju; ako ste u nedoumici, obratite se kvalificiranoj
osobi da temeljito provjeri elektriéni sustav. Proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za Stetu uzrokovanu lo8im sustavom uzemljenja.

3. Prije priklju¢ivanja uredaja provjerite odgovaraju li tehnicke karakteri-
stike prikazane na tipskoj plocici u potpunosti onima elektri¢nog sustava.
Instalaciju/podeSavanje mora izvrSiti kvalificirano osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sustav i utiénice kapacitet da podrze mak-
simalnu snagu uredaja koja je prikazana na plogici s podacima. Ako ste u
nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti spojen izravno na napajanje u skladu s navedenim
polaritetom. Za priklju¢enje je potrebno predvidjeti uredaj koji osigurava
iskljuCenje iz mreZe, s razmakom otvaranja kontakata koji omoguéuje pot-
puno iskljuenje u uvjetima prenaponske kategorije Ill, sukladno pravilima
montaze.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikacu, zamijenite ga odgovaraju¢im. U tom
sluCaju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provijeriti
moZe li dio kabela utiénice izdrzati snagu koju apsorbira uredaj. Kabel za
napajanje nema utikac. Za spajanje pogledajte odlomak “Elektriéni priklju-
¢ak”. Nije preporudljivo koristiti adaptere, viSestruke utiCnice ili produzne
kabele.

7. Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, uklonite elektriéni prikljucak i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili raspr3ivanje topline.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oStecen, smije ga zamijeniti samo
servis ovlasten od strane proizvodaca.

10. Aparat se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen (kuha-
nje). Svaka druga uporaba (npr. grijanje prostorije) je neprikladna i stoga
opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za Stetu nastalu takvom
neprikladnom uporabom.

11. Koristenje bilo kojeg elektri¢nog uredaja podrazumijeva uskladenost s
nekim temeljnim standardima, naime:

A. Nikada nemojte dodirivati uredaj mokrim ili viaznim

rukama ili nogama;

B. Nikada nemojte koristiti uredaj bosih nogu;

C. Izbjegavajte koristenje produznih kabela i ako je potrebno poduzmite
sve moguce mjere opreza;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim utjecajima (kisa, sunce itd.);

F. Djecu mladu od 8 godina drZite podalje od uredaja osim ako nisu pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima, ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim nadzorom ili su edu-
cirani o sigurnom nacinu uporabe uredaja i razumiju opasnosti do kojih
moze do¢i. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje ne
smiju su obavljati djeca bez nadzora.

12. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi jako se zagrijavaju tijekom uporabe.

Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente. Malu djecu morate drzati
podalje. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.
13. Prije CiS¢enja ili odrZzavanja uredaja, iskljucite uredaj tako da iskljucite
kabel za napajanje ili iskljucite struju pomo¢u odgovarajuceg prekidaca.
14. U sluaju kvarova ili neispravnosti, iskljucite uredaj i ne pokuSavaijte
popravljati, ve¢ ih mora obaviti iskljucivo ovlasteni servisni centar. Uvijek
trazite originalne rezervne dijelove. Nepostivanje ovih uputa moze ugroziti
sigurnost uredaja.
15. Strogo se preporuca da dijelovi koji bi mogli predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako postoje djeca koja bi mogla koristiti uredaj
zaigru.
16. Nemojte koristiti zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini ure-
daja koji radi.
17. AmbalaZa je namijenjena za zastitu uredaja od oStecenja
tijekom transporta. Materijali za pakiranje lako se mogu recikli-
rati jer su odabrani prema ekolo$kim kriterijima. Njihovim reci-
kliranjem smanjuje se potreba za sirovinama i smanjuje se
koliCina otpada. Elektricni i elektroniCki uredaji Cesto sadrze
mmmm Vrijedne materijale. Takoder sadrze materijale koji bi, ako se
nepravilno rukuju ili odlazu, mogli biti potencijalno opasni za
ljudsko zdravlje i okoli§. Medutim, oni su neophodni za ispravan rad ure-
daja. Stoga, nemojte ga odlagati s kuénim otpadom.
Odlozite ga u lokalnom centru za prikupljanje/recikliranje otpada ili kontak-
tirajte svog prodavaca za savjet. Osigurajte da se oprema drZi podalje od
djece dok se ne odloZi.
18. Ne koristite CistaCe na paru za ¢iS¢enje unutrasnjosti pecnice.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiScenje staklenih vrata pecnice jer bi mogli ostetiti povrsinu i uzroko-
vati njezino pucanje.
20. U slucaju dima, ne otvarajte vrata pecnice: iskljucite uredaj i iskljucite
ga iz elektricne mreZe. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razide kako biste
ugusili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrole kako biste sprijecili djecu da
sama ukljuce uredaj.
22. Nadzirite djecu ako su u neposrednoj blizini viSenamjenske peénice.
Ne dopustite im da se igraju s uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Djeca se mogu u igri zamotati u materijal za pakiranje (npr. foliju) ili ga
staviti preko glave i tako se ugusiti. Ovu vrstu materijala drzite podalje od
djece.
24. Opasnost od opeklina
Djecja koza mnogo je njeznija od koZe odraslih.
- Staklena vrata, upravljaéka plo¢a i otvori za izlazak vruéeg zraka iz
odjelika za kuhanje uredaja postaju vruci. Sprijecite da djeca dodiruju ure-
daj dok radi.
25. Ne koristite ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (npr. na brodo-
vima).
26. Pozor: uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije zamjene zarulje kako
biste izbjegli moguénost elektricnog udara.

H PRVO UKLJUCIVANJE
- Kada prvi put koristite pecnicu, ostavite je da radi praznu oko 1 sat (na
230 °C), po mogucnosti ostavite otvorene kuhinjske prozore. Kada se prvi
put ukljuci, pecnica ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje
kao $to su masti, ulja ili smole. Nakon isteka naznacenog vremena, pec-
nica je spremna za prvo pecenje. Kad se peénica ohladi, oCistite je prema
uputama u odjeljku ,Cidéenje i njega“.
- Nemojte prekrivati unutradnjost pecnice aluminijskom folijom kako biste
olak3ali ¢iScenje.
- Ovaj postupak mijenja rad uredaja i moze oStetiti caklinu.
- Sav pribor u izravnom kontaktu s hranom mora se pazljivo o€istiti prije
upotrebe odgovaraju¢im proizvodima.
Nije dopusteno kuhati hranu u izravnom kontaktu s reSetkama pe¢-
nice i posudama za skupljanje vode.



m UPUTE ZA UPORABU - LED zaslon

Visenamjenske numericke

Postavka ON/OFF zvuka znamenke Prikaz temperature Celzija/Fahrenhajta
Postavljanje temperaturne ljestvice
Celzijus - Fahrenheit Prikaz s vremenom postavljenim na 12h
Child Lock (funkcija

zaklju€avanja)

Postavljanje prikaza 12H/24H
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Traka razine temperature ’ ' ‘ Nacin kuhanja
8 --- any aa — amy PM —— Pecnice
Linije za odabir funkcija @ @ 8 GN GFF ..
Ikone funkcija
Sat Usluzni mjera¢ Temperatura Trajanje Vrijeme Vrijeme
vremena Kuhanja kuhanja pocetka zavrSetka
kuhanja kuhanja

Legenda tipke i ruéice

Tipka za
svjetlo

Tipke podesavanja

. : 1. PodeSavanje parametara ;
Funkcijska tipka 2. PostavilPonist postavke Tipka START/STOP

e . e . e s
(¥) (¥) L@ (@) )
PIZZA NORMALNO KUHANJE ECO STATICNO VENTILIRANO INTENZIVNO VISESTRUKO BRZO FUNKCIJA
STATICNO ODDOLJE EKO KUHANJE ~ KUHANJE NA KUHANJE NA KUHANJE VENTILIRANO GRIJANJE HIDROLIZE
KUHANJE ROSTILJU ROSTILJU KUHANJE




m Osnovne funkcije pecnice

SIMBOL OPIS FUNKCIJA
- Ako se ukljuci ruéno, svjetlo se gasi nakon 10 minuta.
TIPKA ZA SVJETLO
. - Ukliuguie i ikliuguie svietlo - Svjetlo se ukljuCuje automatski:
.‘()'. jucuje tijucuie sv kada po¢ne kuhanije ili kada se vrata otvore 5 minuta
i kada se kuhanje zaustavi ili nakon $to su vrata zatvorena 1 minutu
- Linija i ikone oznacavaju status funkcije.
Bijela linija: odabrana
- Pomicite se kroz funkcije koje se Crvena linija: postavijena
moau aktivirati e ¥o) Naizmjeni¢na bijela i crvena linija: prethodno odabrano i postavljeno
g Crvena ikona: aktivno
FUNKCIJSKA TIPKA - lkona sata uvijek ostaje bijela

O

Primjeri
TIPKE ZA PODESAVANJE
- + - Postavlia vritednosti funkciie - Postavlja vrijednosti odabrane funkcije Postavi/Resetiraj postavke
Javny ) - Za resetiranje, pritisnite i drZite istodobno tipke — i +
Set/Reset
TIPKA START/STOP
- Pokrenite ili zaustavite program . . ) . .
D " kuhania - Pogledajte poglavlje posveceno postavljanju programa kuhanja
RUCICA
- Odaberite program kuhanja
- Pogledajte poglavlje posveceno postavljanju programa kuhanja
(%)
npr.:
SIMBOL OPIS FUNKCIJA
TRAKA RAZINE TEMPERATURE
- Sianalizaciia razine temperature a) Crveno oznacava temperaturu pecnice tijekom pecenja
a) _ peégice | P b) U bijeloj boji oznacava preostalu toplinu na kraju kuhanja
b) el

PRIKAZ INFORMACIJA

- U nedostatku interakcija, zaslon se prebacuje na prikaz informacija i prikazuju se samo aktivne ikone i ikona sata.
- Pritiskom na funkcijsku tipku CO) izlazite iz prikaza informacija.

1. Prvo ukljuéivanje

- Prilikom prvog uklju€ivanja potrebno je postaviti:
Sat, prikaz 12/24H, Zaslon ON (ON d) - OFF (NO d) Temperaturu u °C
ili °F i Ukljucivanje/iskljucivanje zvukova.

- Za postavljanje parametara pritisnite tipke za podesavanje — ili + i
funkcijsku tipku CO) za potvrdu i prijelaz na sliede¢u postavku:




1. Postavljanje sata

Paznja: nakon nestanka struje duljeg od 10 sekundi morat Cete
ponovno namijestiti vrijeme.

2. Postavite prikaz 12H/24H

(2
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Proizvod je spreman za upotrebu.

2. Funkcije postavljanja
2.1 Postavljanje funkcija ©z2 8 <)

- Dugim pritiskom od 6 sek. na Tipke podesavanja — i + ulazite u nadin
rada opisan u poglaviju “1.Prvo uklju¢ivanje” za Postavijanje vremena
12H/24H Oz, temperaturne skale 8. ON/OFF postavke zvukova {0,

2.2 Podesavanje sata LiLILIL]

- Dugim pritiskom od 3 sek. na Tipke podesavanja — i + omoguéuje
podeSavanje sata, za postavljanje nastavite kako je navedeno u poglav-
lju “1. Prvo ukljucivanje”.

)

2.3. Postavka tajmera ==

- Odabirom funkcije Courtesy Timer Q vrijednost sati, a zatim minuta
moze se postaviti pomoéu tipki za podesavanje — ili +.

Odbrojavanje se aktivira kada se pritisne funkcijska tipka (O) ili nakon
10 sekundi.

- Usluzni mjera¢ vremena moze se ponistiti istovremenim drzanjem tipki
za podesavanje — il +.

2.4 Funkcija zakljuéavanja (®

- S iskljuéenom pecénicom, s produljenim pritiskom od 3 sek. na funkcij-
sku tipku CO) aktivirate/deaktivirate Child Lock (funkcija zakljuéava-
nja) (8.



3. Podesavanje programa pecenja
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- Okretanjem rucice odabirete jedan od programa kuhanja sa zadanom
temperaturom.
8

- Temperatura peéenja =~ moze se mijenjati pomocu tipki za podesa-
vanje —ili+.
- Pritiskom na tipku start/stop Ol pokrece se program kuhanja.

4. Podesavanije trajanja kuhanja i)

050 )
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- Odabirom funkcije trajanja = X kuhanja s funkcijskom tipkom(O)
mozete postaviti vrijednost sati, a zatim minuta pomocu tipki za podesa-
vanje —ili +.

- Odbrojavanje pocCinje kada kuhanje zapravo pocne: kada se pritisne
tipka Start/Stop O|| ili kada istekne odgoda programirana u odjeljku

Vrijeme kuhanja.

X

- Mjera¢ vremena kuhanja = moze se ponistiti istovremenim drZanjem
tipki za podesavanje — i +.

5. Podesavanje vremena kuhanja (pocetak
@ jj kraj =2 i ).
@on Corr

Vrijeme pocetka kuhanja ==" i Vrijeme zavrsetka kuhanja ——""su

dvije alternativne funkcije koje se ne mogu aktivirati u isto vrijeme.

X

- Ako je postavljeno trajanje kuhanja = , mozete ristupiti funkcijama

podeSavanja vremena kuhanja: Vrijeme pocetka Nili Vrijeme zavr-

Setka QFF .

N Qe

- Odabirom funkcije Vrijeme zavr§etka =2V ili Vrijeme zavr§etka —
kuhanja, vrijednost sati i zatim minuta moZe se postaviti pomocu tipki za
podesavanje —ili +.

- Kada se pritisne tipka Start/Stop O ||, postavke ée biti aktivne.

- Ovi mjeradi vremena mogu se ponistiti istovremenim drzanjem tipki za
podesavanje —i+.

6. Kraj programa kuhanja

- Pecnica signalizira kraj kuhanja na kraju mjera¢a vremena zvukom od
1 minute.

6.1. STOP i ISKLJUCIVANJE peénice

Pecnica se moze iskljuciti na sljedece nacine:

- Pritiskom na tipku Start/Stop (|| tijekom kuhanja.

- Okretanje rucice na OFF.

- Ako je podeSeno Standby OFF (NO d), nakon 5 minuta neaktivnosti i
nijedna funkcija nije aktivna, peénica se automatski iskljuCuje.

7. Otvaranje vrata

- Ako se vrata otvore, program se obustavlja dok se ne zatvore.
- Ako se vrata ne zatvore unutar 3 minute, program se prekida.

8. Vratiti na tvornicke vrijednosti

Kako biste proizvod vratili na tvorni¢ke uvjete i ukljucili ga prvi put, s
gumbom u polozaju OFF, pritisnite funkcijsku tipku (O), tipke za
podesavanje — i + istovremeno 10 sekundi.

- Doniji redovi pomicat ¢e se na zaslonu 30 sekundi. pri Cemu istovreme-
no pritisnite tipke za podesavanje —i+.

Na zaslonu ¢e se pojaviti rije¢ CIAO.

Iskljucite struju peénice. Pri sliede¢em ponovnom pokretanju svi parame-
tri ¢e se resetirati i peCnica ¢e ponovno predloziti prvi redoslijed paljenja.



9. Demo naéin rada DEMO se aktivira sliede¢im postupkom:

- rucica na OFF i sve funkcije isklju¢ene
- istovremeni pritisak na funkcijsku tipku (O) i tipku Start/Stop Ol

U DEMO nacinu rada moguce je kretati se kroz funkcije bez zagrijavanja )
na 8 sekundi.

pecnice.

- Kada je nacin aktivan, toCkice na satu Hc' trepere i poruka d ofl
se prikazuje na displeju 3 sekunde (zaslon se ponavlja kada se aktivna
tipka pritisne prvi put nakon 3 minute neaktivnosti pe¢nice)

- Za izlaz iz DEMO moda, ponovite postupak aktivacije

IKONE OPIS FUNKCIJA
Q Ova je funkcija posebno prikladna za pripremu pizze, focaccie i kruha.
() |Pizza g . pritacha za priprem pizee, focasae L frna.
O Glavni izvor topline dolazi iz donjeg grijaca koji radi u kombinaciji s ostalim grija¢ima u pe¢nici.

g.?ﬁ.’}/'é\ll-go To je klasi¢na funkcija elektricne pecnice posebno prikladna za kuhanje sljedec¢ih namirnica:
KUHANJE svinjski kotlet, kobasice, bakalar, pirjano meso, divijac, tele¢e pecenje, meringue i keksi, peeno voce i dr.
KUHANJE ODDOLJE Ovo je najprikladniji nacin za zavrSetak kuhanja hrane, posebno tijesta (keksa, meringa, dizanih kolaCa, vocnih deserta

itd.) i drugih namirnica.

Ovo je funkcija koja vam omoguéuje kuhanje uz znacajnu ustedu potrodnje elektricne energije. Kako biste maksimalno

iskoristili ovu znacajku, prije aktiviranja ECO funkcije, korisno je staviti posudu u peénicu, tako da je postavite u srediste

R pecnice.

( o ) EKO KUHANJE S funkcijom Eco vremena kuhanja prilagodena su sporom kuhanju kao $to su: pirjano meso, bijelo meso, peCena tjesteni-
ECO na, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuhanje se ne moze odabrati s umetnutom sondom za meso.

|

STATICNO KUHANJE | Funkcija prikladna za brzo i duboko pedenje na Zaru, za przenje i pedenje mesa opéenito, fileta, firentinskog rebarca, ribe

NAROSTILJU na zaru i takoder povréa na zaru. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.
— VENTILIRANO Posebno brza i duboka uz znacajnu uStedu energije, ova je funkcija prikladna za mnoge namirnice kao $to su: svinjski
Oég KUHANJE NARO- kotleti, kobasice, svinjski ili mijeSani raznjici, divljac, rimski njoki itd. Pecenje na elektriénom rostilju mora se provoditi s
STILJU termostatom na 180 °C.
aR INTENZIVNO To je funkcija brzog i intenzivnog kuhanja raznih jela; pogodan je za: ribu na papilote, pirjano povrce, ¢evape, patku, piletinu
O KUHANJE itd.
(OoQ) xgﬁ.ﬁzﬁ{iﬁ% To je funkcija koja omogucuije istovremeno kuhanje razlicitih jela bez mijeSanja mirisa; moZete kuhati peCene lazanje, pizzu,
O KUHANJE kroasane i brioSe, pite, kolace itd.
Ova se funkcija koristi za ubrzavanje predgrijavanja vase pecnice. Preporuca se koritenje ove funkcije pri postavijanju
temperature kuhanja izmedu 200 i 300 °C.
(Oco)Q) BRZO GRIJANJE KoriStenje funkcije za temperature nize od 200 °C ne donosi posebne prednosti.

PAZNJA: funkcija NIJE prikladna za kuhanje hrane, koristi se samo za brZe zagrijavanje pe¢nice.
NEMOJTE KORISTITI FUNKCIJU DUZE OD 20 MINUTA

Rije¢ je o funkciji automatskog CiScenja kojom se olakSava CiS¢enje prostora za kuhanje u samo 20 minuta, na niskoj
temperaturi (90 °C). Hidroliticki” sustav ¢iS¢enja omek3ava prljavstinu kako bi se mogla lakSe ukloniti i spre¢ava neugodne
mirise.

FUNKCIJA
HIDROLIZE

—
~—




m UPUTE ZA UPORABU - Funkcija hidrolize

Obavljanje postupka ¢iS¢enja

1. Ruéno uklonite sve komadice hrane vlaznom spuzvom;

2. Uklonite sav pribor iz prostora za kuhanje (reSetke, posude za skupljanje vode, boéne resetke, posude).

3. Dok je peénica hladna, ulijte 100 ml vode + 2 kapi neutralnog deterdZenta na dno pecnice kako biste lak$e uklonili najtvrdokorniju prijavstinu;

4. Aktivirajte funkciju (dok je funkcija aktivna, svjetlo je ugadeno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa oprezno otvorite vrata jer je pecnica zasic¢ena parom, pri¢ekajte da se pecnica ohladi, zatim o€istite spuzvom i osusite mekom krpom;
6. Pecnica se mora Cistiti redovito, nemojte dopustiti da se prljavstina talozi;

7. Tijekom funkcije hidrolize nemojte otvarati vrata i dolijevati vodu na dno pecnice;

A

OPREZ

— Nemojte upotrebljavati destiliranu vodu (uzrokuje koroziju) ili gaziranu vodu. Upotrebljavajte samo vodu za pice.
— Nemojte ulijevati vodu u prostor za kuhanje dok je vru¢, ve¢ samo kada je na sobnoj temperaturi.

— Nemojte otvarati vrata tijekom ciklusa hidrolize.

- Opasnost od opeklina — uvjerite se da je uredaj hladan prije izvodenja bilo kojeg postupka.

— Nemojte upotrebljavati metalne spuzve ili jake deterdzente koji bi mogli oStetiti povrsine.

m UPUTE ZA UPORABU - Pribor

Koristenje raznja (samo na nekim modelima)

Meso koje se pece nanizite na Sipku i priévrstite ga odgovarajucim vilicama. Naslonite Sipku na raznju na posebne nosace koje ste prethodno umetnuli u tavu i umetnite
je u trubu roétilja. Ukljucite funkciju stati¢nog roétilja sa zatvorenim vratima. Kako biste izvukli razanj zajedno s posudom za skupljanje, izvucite ga tek toliko da omogucite
potpuno izvlaenje

Teleskopske vodilice

Povucite dio oznacen crvenom bojom Okrenite ih i postavite na povrsinu Gentag mangvren i omvendt
prema dolje kako biste ga uklonili sa sa strane klizne vodilice. reekkefalge for at genplacere

skinnerne
=— |

N " X
stijenke pecnice. l
N =
Jd —
Kako biste oslobodili kop&u, otpu \
NN SRN—

stite je ravnim odvijacem.
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m CISCENJE | ODRZAVANJE - Uklanjanje vrata

Postupak

Kako biste olakSali intenzivno CiS¢enje pecnice, praktiéno je rastaviti vrata slijede¢i upute u nastavku:
* otvorite vrata

+ pomaknite kuku C u sektor Sarke D slijedeci korake:



m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba slijediti

Vrata pecnice se sastoje od tri stakla. Stakleni dijelovi se Ciste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobi¢ajenim deterdzentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materi-
jale ili oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu ogrebati povrsinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutarnja stakla se mogu ukloniti radi lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata peénice ili ih pak postaviti na srednji meduklik.

Redoslijed uklanjanja stakla
PAZNJA! Sve radnje uvijek morate izvoditi s vratima koja su skinuta s pecnice i postavljena na odgovarajucu policu kako se ne bi ostetila prednja strana vrata.
.Srednje staklo mora biti pravilno umetnuto s Citljivim natpisom THERMOSTOP (pogledajte sl. 2-3).

Odvijte 2 vijka na desnoj/lijevoj strani u gornjoj traci Podignite gornje staklo i uklonite ga Uklonite medustaklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savjeti za ¢iséenje peénice i prednje ploce

PECNICA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Preporucljivo je odistiti pecnicu nakon svake uporabe. Negistoca se
lakSe Cisti izbjegavanjem opetovanog spaljivanja na visokim tempera-

turama. Ne koristite Cistace na paru za ¢iS¢enje unutradnjosti
Uklonite sve uklonjive dijelove i operite ih odvojeno vruéom vodom i pecnice.
neabrazivnim deterdzentom. Nemojte Koristiti abrazivna/korozivna sredstva za

UnutraSnjost pecnice | .\ 5 biste olakali iséenje pecnice, ulijte malu kolisinu vode (100 ml, | &iscenie il odtre metalne alate za &isenje staklenih

Sto odgovara pola ¢ase) na dno pecnice; zatim aktivirajte ciklus “Kuha- | vrata pecnice jer bi mogli oStetiti povrsinu i uzrokovati

nje odozdo” na 90 °C na 20 minuta. njezino pucanje.
Na kraju ciklusa pricekajte da se ohladi i dovrSite ¢iS¢enje mekom
krpom.
Pladanj Uronite u otopinu tople vode i blagog sapuna. Posusiti nakon pranja. Uklonite ostatke hrane odmah nakon upotrebe.

U slu¢aju nakupljene i stvrdnute prljavstine, prepo-
rucljivo je ostaviti reSetke da se namacu nekoliko sati
prije ¢iscenja.

Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajuc¢im

Resetke v
odmascivacem.

PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Sjaj se odrzava povremenim ¢iS¢enjem posebnim
proizvodima koji su inage dostupni na trzistu. Nikada
nemojte koristiti abrazivne praskove.

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim teku¢im deterdzentom, a

Celicne povrSine zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Izbjegavaijte ostavljati kisele ili alkalne tvari (ocat,
limunov sok, sol, sok od rajéice itd.) na obojenim
dijelovima i perite dok su obojeni dijelovi jo$ vruéi.

Za odrzavanje svojstava obojenih dijelova potrebno ih je esto Eistiti

Obojene povrsine .
sapunicom.
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m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamijena Zarulje

Postupak koji treba slijediti

Ako svjetlo peénice ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo lampe i zamijenite lampu.

Zamijenite Zarulju odgovarajuéom halogenom Zaruljom od 40 W (G9).

— O O — O— ®
G }
1) Otpustite ravnim odvijatem
/ 2) Uklonite pokrovno staklo Zarulje
3) Uklonite Zarulju
]
\ \ / \ j \ j 4) Zamijenite i ponovno zatvorite
& . : JELO TEMP. C° MIN.
m RJESAVANJE PROBLEMA - Opci problem 37
/N pasnoa Briogi 170-180 2 40/60
* Tijekom jamstvenog roka popravke smije obavljati samo ovlasteni postprodajni | | Biskvit torta 190-200 2 25/35
servis ili ukljuCivanjem odgovarajuceg prekidaca Krafne 160-180 2 35/45
* Prije popravka iskljucite uredaj iz elektricne mreze, {j. izvucite kabel iz uticnice ili . .
ukljudite odgovarajuci prekidad. Slatka lisnata peciva 180-200 2 20/30
+ Neovlateni zahvati i popravei mogu uzrokovati strujni udar ili kratki spoj, stogaih | | Kola¢ od grozda 190-200 2 3040
nemojte izvoditi. Ove poslove prepustite oviadtenim tehnicarima. Strudla 160 2 25/35
+ U slucaj jih smetnji, mozete pokusati rijesiti probl lijedeci savjet
uplitzr:(;éju manjih smetnji, mozete pokusati rijesiti problem slijedeci savjete u . 150180 > 50/60
* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi Jabuke u Srafloku 180-200 2 18/25
zbog neprayllne uporak?g. S . B Puding sa piskotama 170-180 2 30/40
+ Otklanjanje kvarova ili prituzbi koje su uzrokovane neispravnom uporabom ili
ugradnjom nece biti popravljene pod jamstvom. Tro8kove jamstva snosi korisnik. PEKARA
Kruh 180-200 3 45
Pogreske sustava Ploza 290 ’ 1020
Tost 185-195 2 7
OPIS ID pogreske ‘v o
NTG sonde ek o m TABLICE ZA KUHANJE - Staticka pecnica
sonda NTC kratki spoj Er01 (samo indikativne vrijednosti)
. . F - 55
prikaz prekomjerne temperature Er08 JELO TEMP. C° : tir:‘é‘é MIN.
t J11
m TABLICE ZA KUHANJE - Ventilirana kon- | | meso
- LAl : : : " : Pecena junetina 225 2/3 40/50
vekcijska pecnica (samo indikativne vrijednosti) | |
Pecena govedina 250 2/3 50/60
JELO TEMP. C° FE3 MIN. Pecena teletina 225 213 60/80
— Pecena janjetina 225 2 40/50
MESO .
E——— 170180 ” 050 Rozbif 230 213 50/60
Pefe”a June :Ta e s o Pegen kunic 250 213 40/50
Pe?e"a ?va na 160'180 s o Peceni zec 250 2 40/50
Pefe"a b ':a 140'160 5 e Pecena purica 250 2 50/60
Reciza Janjefina 180'190 ; oo Pecena guska 225 213 60170
Pof : — ot s s Pegena patka 250 213 45/60
Pefe"f unie 160'170 5 000 Peceno pile 250 23 40/45
Pefe”' il o : 0ais RIBA 200-225 12 15125
Pe?ena punlja 160-180 213 120/160 SLASTICARSTVO
Pe(";ena gutsk : 170-180 213 100/160 Yoenikolag 225 2 39AD
Pe?e”a p? 2 5 s o Margherita torta 175200 2 50/60
RTBCZ"O P o s e Brios 175-200 2 25/30
SLASTEARSTVG - Biskvit torta 220-250 2 20/30
yv——— 130200 1050 Krafne 180-200 2 30/40
ocni Korae g Slatka lisnata peciva 200-220 2 15/20
Margherita torta 180-190 40/45

"




JELO TEMP. C° iE MIN.
S T
Kola¢ od groZda 250 2 25/35
Strudla 180 2 20/30
Piskote 180-200 2 40/50
Jabuke u Srafloku 200-220 2 15/20
Puding sa piskotama 200-220 2 20/30
PEKARA
Kruh 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je pecnica vruca.

- Kuhanje na rostilju

Kod uredaja s elektri¢nim rostiliem kuhanje se provodi sa zatvorenim vratima na
180 °C. Hranu koju ¢ete peci na rostilju po mogucnosti stavite na odgovarajucu
reSetku na Cetvrtoj polici.

m INSTALACIJA - Upute za instalaciju

A Plocica s podacima nalazi se na rubu vrata pecnice i prikazana je na stra-
nici 1, vidljiv je s otvorenim vratima, sadrzi sve podatke potrebne za ugradnju,
npr.: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmjerite i provjerite nidu
za postavljanje u kuhinjskim elementima, koja mora to¢no odgovarati mjerama
prikazanim na slici A. Provjerite je li presviaka namjestaja, furnir ili drugo zalije-
plieno ljepilom otpornim na toplinu (150°C). Ako premaz ili ljepilo nije otporno na
toplinu, premaz bi se mogao deformirati ili raspasti, posebno na najuzim mjestima
namje$taja. Provjerite ima li namjestaj pripremljen za ugradbenu peénicu ¢vrsto
dno i moze i izdrzati tezinu uredaja. UkljuCeni su svi vijci i dodaci potrebni za
pricvrScivanje pecnice na kuciste. Sljedece slike bit ¢e korisne za pricvrscivanje i
pravilno umetanje u komad namjestaja.

Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sliede¢e upute namijenjene su kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
postavljanje uredaja, njegovu prilagodbu i tehnicko odrzavanje i koja ¢e osigurati
da se ti postupci odvijaju $to je moguce pravilnije i u skladu s vazecim propisima.
Vazno: sva podeSavanja, odrzavanje itd. mora se provesti nakon $to ste iskljucili
elektriéni utikac iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa sljede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETSKOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (dodir s hranom).

Instalacija se mora izvrsiti na stru¢an nacin iu potpunom skladu s vazecim propisi-
ma koji se odnose na elektricne instalacije.

U protivnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici takoder ¢ete pronaéi dijagram ozi¢enja vaSeg uredaja.

Uredaiji su dizajnirani za spajanje na napon prikazan na plo€ici s podacima.

Prije spajanja uredaja na elektri€nu mrezu provijerite sljedece:

- karakteristike elektromagnetskog prekidaca ili utiénice mogu podnijeti opterece-
nje uredaja (vidi podatke na tipskoj plogici);

- sustav napajanja mora biti opremljen ucinkovitim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje s kabelom bez utikaa: spajanje se mora izvrsiti imajuci na
umu da je Zuto-zeleni kabel vodi¢ uzemljenja i da se nikada ne smije prekidati.
Utiénica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za izravno spajanje na mrezu potrebno je:

« sigurnosni ventil i kuéni sustav mogu izdrzati opterecenje uredaja (vidi plo€icu
s podacima);

« sustav napajanja je opremljen ucinkovitim uzemljenjem;

+ viSepolna uticnica ili sklopka, s minimalnim otvorom od 3 mm, lako je dostupna
nakon postavljanja uredaja;

+ ugraden je fiksni glavni prekidac u skladu s pravilima postavijanja.

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja se nikada ne
smije prekidati, ¢ak ni sklopkom. Kabel za napaja-
nje mora biti postavljen tako da ne dolazi u dodir s
povrSinama koje imaju temperaturu viSu od 50 °C
iznad temperature okoline. Ako trebate zamijeniti
kabel za napajanje, obratite se postprodajnom
servisu.

INSTALACIJA - Dijagrami oZi¢enja Apsorpcija (kW)

KW
MODEL 1 550.240v)
60 32




enda

Leg
00

Crna M Terminalni blokovi
1 Smeda MP | Mikroprekida¢ vrata
22 | Crvena N Neutralna
33 | Bijela NTC | Sonda za temperaturu
44 |Zuta P Tajmer/programator
45 | Zuto-zelena R1 | Gomnji grija¢
55 | Siva R2 | Donji grija¢
66 |Plava R3 | Grijac rostilja
C Sklopka R4 | Kruzni grija¢
EF | Koderi funkcija TS | Sigurnosni termostat
F Faza TT | Tangencijalni termostat
K1 | Zicaza uzemljenje terminalnog bloka | V Ventilator pe¢nice
K3 |** ventilator pecnice VT | Vent. hladenja
K6 svjetlo u peénici 1 FLC |filtar
K7 svjetlo u pecnici 2
K9 |** tangenc. motovent.
K13 |“* rostilj

vewv .

Dijagrami ozicen;j




A VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica s karakteristikama koje su, osim toga, prikazane i na poklopcu,
stavlja se na rub vrata rerne pecnice i vidljiva je dok su vrata otvorena ili
na gornjem poklopcu pecénice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razligite vrste uredaja. Pazite
da pravilno identifikujete tip uredaja koji posedujete (pogledajte natpisnu
plocicu).

A 1. Pre upotrebe uredaja, pazljivo proCitajte uputstvo za upotrebu koje
sadrZi, izmedu ostalog, veoma vazne informacije u vezi sa bezbedno$éu
tokom instalacije, upotrebe i odrZavanja. PaZljivo Cuvajte knjizicu sa
uputstvima za naknadne konsultacije i identifikaciju serijskog broja.
2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja je zagarantovana samo ako je izvedeno
ispravno uzemljenje u skladu sa vaze¢im standardima. Neophodno
je osigurati da se ova pravila postuju; ako ste u nedoumici, obratite se
kvalifikovanoj osobi da temeljno proveri elektriéni sistem. Proizvodac ne
preuzima odgovornost za Stetu uzrokovanu lo$im sistemom uzemljenja.
3. Pre nego Sto prikljucite uredaj, proverite da li tehnicke karakteristike
prikazane na natpisnoj plocici savrSeno odgovaraju karakteristikama
elektriénog sistema. Instalaciju/pode$avanje mora da izvrsi kvalifikovano
osoblje.

4. Proverite da li elektriéni sistem i utinice imaju kapacitet da podrZze
maksimalnu snagu uredaja koja je prikazana na natpisnoj plogici. Ako ste
u nedoumici, obratite se kvalifikovanoj osobi.

5. Uredaj mora biti prikljucen direktno na napajanje u skladu sa
naznagenim polaritetom. Za prikljuéivanje je potrebno obezbediti
uredaj koji obezbeduje iskljuéivanje sa mreZe, sa rastojanjem otvaranja
kontakata koji omogucava potpuno iskljuenje u uslovima prenaponske
kategorije Ill, u skladu sa pravilima ugradnje.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikadu, zamenite je odgovarajucom. U tom
slu¢aju kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja ¢e takode morati da proveri
da li deo kablova uti€nice moze da izdrZi snagu koju apsorbuje ureda;.
Kabl za napajanje nema utikal. Za povezivanje, pogledajte odeljak
,Elektriéni prikljuak®. PreporuCuje se da ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice ili produzne kablove.

7. Kada se uredaj nekoristi duze vreme, izvadite utika€ iz utiénice i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili rasipanje toplote.

9. Ako je kabl za napajanje uredaja oSteCen, sme ga zameniti samo
servisna sluzba ovladéena od strane proizvodaca.

10. Aparat smeda se Koristiti samo u svrhe za koje je namenjen
(kuvanje). Svaka druga upotreba (na primer zagrevanje prostorije) je
nepravilna i stoga opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za $tetu
prouzrokovanu takvom nepravilnom upotrebom.

11. Upotreba bilo kog elektriénog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih standarda, a to su:

A. Nikada ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim

rukama ili nogama;

B. Nikada ne koristite uredaj bosi;

C. Izbegavajte koriS¢enje produznih kablova i ako je potrebno preduzmite
sve mogucée mere predostroznosti;

D. Nemojte povladiti kabl da biste ga iskljuili iz uticnice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim agensima (kiSa, sunce, itd.);

F. Drzite decu mladu od 8 godina dalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu da koriste deca iznad 8 godina i
osobe sa smanjenim fizickim, psihi¢kim i mentalnim sposobnostima, ili
bez dovoljnog iskustva i znanja samo ako su pod kontrolom ili su dobile
uputstva u vezi sa koriS¢enjem aparata na bezbedan nacin, te ako su
svesne opasnosti koje pri tome postoje. Deca ne smeju da se igraju sa
aparatom. Ciscenje i odrzavanje nisu dozvoljeni deci ukoliko nisu pod
nadzorom.
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12. Aparat i njegovi dostupni delovi postaju veoma vru¢i tokom upotrebe.
Treba paziti da ne dodirnete grejne elemente. Mala deca se moraju drzati
dalje od uredaja. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja
osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

13. Pre CiS¢enja uredaja ili odrzavanja, iskljucite uredaj tako Sto Cete
iskljuciti kabl za napajanje ili iskljuciti struju pomocu odgovarajuceg
prekidaca.

14. U slu¢aju kvara ili loSeg rada, iskljucite uredaj i ne pokusavajte nikakve
popravke koje umesto toga mora izvrsiti iskljuivo ovlaS¢eni centar za
pomo¢. Uvek trazite originalne rezervne delove. NepoStovanje ovih
uputstava moze ugroziti bezbednost uredaja.

15. Strogo se preporuduje da delovi koji mogu predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako ima dece koja bi mogla da koriste uredaj za
igru.

16. Ne koristite zapaljive tenosti (alkohol, benzin,...) u blizini uredaja koji

radi.
Ef smanjuje potrebu za sirovinama i smanjuje koli¢inu otpada.
Elektricni i elektronski uredaji Cesto sadrze vredne materijale.
EEN Takode sadrze materijale koji, ako se njima rukuje ili odlazu na
pogresan nacin, mogu biti potencijalno opasni po ljudsko zdravlje i zivotnu
sredinu. Medutim, oni su neophodni za pravilno funkcionisanje uredaja.
Zbog toga nemojte ga odlagati sa kuc¢nim otpadom.
Molimo vas da ga odlozite u centar za sakupljanje/recikliranje otpada u
lokalnoj zajednici ili kontaktirajte svog prodavca za savet. Uverite se da se
u trenutku odlaganja uredaj drzi dalje od dece.
18. Nemojte koristiti parne Cistae za CiS¢enje unutradnjosti rerne.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiS€enje staklenih vrata rerne, jer mogu ostetiti povrSinu i uzrokovati
njeno lomljenje.
20. U slu€aju dima, ne otvarajte vrata rerne: iskljuite uredaj i iskljucite
ga iz elektriche mreze. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razbistri da biste
ugasili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrola da sprecite decu da sama
ukljuce uredaj.
22. Nadgledajte decu ako se nalaze u neposrednoj blizini multifunkcionalne
rerne. Ne dozvolite im da se igraju sa uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Deca se mogu u igri umotati u ambalazni materijal (npr. foliju) ili ga staviti
preko glave i tako se ugusiti. DrZite ovu vrstu materijala dalje od dece.
24, Opasnost od opekotina
Koza dece je mnogo delikatnija od koze odraslih.
- Staklena vrata, kontrolna tabla i otvori za izlazak vruéeg vazduha iz
odeljika za kuvanje postaju vruéi. Sprecite decu da dodiruju uredaj dok
je uradu.
25. Nemojte koristiti ovaj uredaj na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).
26. Paznja: Uverite se da je uredaj iskljucen pre nego $to zamenite lampu
kako biste izbegli moguénost strujnog udara.

17. AmbalaZa je namenjena zastiti uredaja od oStecenja tokom
transporta. Materijali za pakovanje se lako mogu reciklirati jer
su odabrani po ekoloSkim kriterijumima. Njihova reciklaZa

B PRVO PUSTANJE U RAD
- Kada prvi put koristite rernu, puatite je da radi oko 1 sat (na 230 °C),
eventualno ostavite kuhinjske prozore otvorene. Kada se prvi put ukljuci,
rerna ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje kao $to su
masti, ulja ili smole. Kada istekne naznaCeno vreme, rerna je spremna za
prvu upotrebu. Kada se rerna ohladi, o€istite je prate¢i uputstva u odeljku
,Cid¢enje i odrzavanje.
- Ne pokrivajte unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom da biste olakSali
Ciscenje.
- Ova operacija menja performanse uredaja i moZe ostetiti emajl.
- Sav pribor koji je u direktnom kontaktu sa hranom mora biti pazljivo
ocis¢en pre upotrebe odgovarajucih proizvoda.
Nije dozvoljeno kuvanje hrane u direktnom kontaktu sa rostiljem
rerne i posudama za kapanje.



m UPUTSTVO ZA UPOTREBU - LED disple;

Postavka UKLJ/ISKLJ zvuka  Multifunkcionalne numericke cifre
Postavljena temperaturna skala

Celzijus - Farenhajt Prikaz sa vremenom postavljenim na 12h
Child Lock (funkcija
zaklju¢avanja) &

) sw) sw) sy (———
Podesavanje prikaza 12H/24H ®24 F 'ﬂ))) ' -‘ -‘ F

Prikaz temperature Celzijusa/Farenhajta

. Nacin kuvanja
Traka za nivo temperature ‘ ’ , Rerne
8 _--- any an — amy PM ——
Linije za izbor funkcije @ @ 8 CEIN G:lFF .
Ikone funkcija
Sat Usluzni tajmer Temperatura Trajanje Vreme Vreme kraja
Kuvanja kuvanja pocetka kuvanja

kuvanja

Legenda dugmadi i ruéica

Dugme za . .
svéqtlo Dugme za podesavanje
Funkcijsko 1. PodeSavanje parametara Dugme START/STOP
2. Podedavanje Podesi/Resetu;
dugme
( oQ) (OOQ) AR aRN (OOQ) (GOQ) ( )
(@] @, (@] O (@] (@)
PIZZA NORMALNO KUVANJE ECO  STATIGNO  VENTILACIUSKO  INTENZIVNO  VISESTRUKO BRZO HIDROLITIGKA
STATICKO ODOZDO  EKOKUVANJE ~ KUVANJENA  KUVANJE NA KUVANJE ~ VENTILIRANO  ZAGREVANJE FUNKCIJA
KUVANJE ROSTILJU ROSTILJU KUVANJE
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m Osnovne funkcije rerne

SIMBOL

OPIS

FUNKCIJA

DUGME SVETLA

- Palii gasi svetlo

- Ako se ukljuci ruéno, svetlo se gasi posle 10 minuta.

- Svetlo se automatski ukljucuje:
kada pocne kuvanje ili kada se vrata otvore na 5 minuta
kada se kuvanje prekine ili nakon zatvaranja vrata na 1 minut

FUNKCIJSKO DUGME

(@)

- Pomeranje kroz funkcije koje se
mogu aktivirati

- Linija i ikone oznacavaju status funkcije.
Bela linija: izabrano
Crvena linija: pode$eno
Naizmenicna bela i crvena linija: prethodno odabrano i pode$eno
Crvena ikona: aktivna

- lkona sata uvek ostaje bela

Primeri

© @ N 3

O

TASTERI ZA PODESAVANJE

_|_

- Pode3ava vrednosti funkcije

- Pode$ava vrednosti izabrane funkcije Podesi/Resetuj podeSavanja
- Za resetovanje, pritisnite i drZite tastere u isto vreme tastere — i +

2) Ol
b) Ll

Set/Reset
TASTER START/STOP
- Pokrenite ili zaustavite program . . . . . .
D " kuvanja - Pogledajte poglavlje posveceno podeSavanju programa kuvanja
RUCICA
- |zaberite program kuvanja
- Pogledajte poglavlje posveceno podeSavanju programa kuvanja
(%)
npr..
SIMBOL OPIS FUNKCIJA
TRAKA NIVOA TEMPERATURE

- Signalizacija nivoa temperature
reme

a) Crvenom bojom oznacava temperaturu rermne tokom pecenja
b) Belom bojom oznacava preostalu toplotu na kraju kuvanja

PRIKAZ INFORMACIJA

- Pritiskom na funkcijsko dugme €

- U nedostatku interakcije, ekran se 6ebacuje na prikaz informacija i prikazuju se samo aktivne ikone i ikona sata.
) izlazite iz prikaz informacija.

1. Prvo ukljuéivanje

- Prilikom prvog pokretanja potrebno je podesiti:
Sat, prikaz 12/24H, Ekran ON (ON d) - OFF (NO d) Temperatura u °C ili

°F i Zvukovi ukljuéenifiskljueni.

- Da biste podesili parametre, pritisnite tastere za podesavanje — il +
i funkcijsko dugme () da potvrdite i predete na sledece podesavanje:
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1. PodeSavanje sata

BIBIBIE
LyLrLiny

Paznja: nakon nestanka struje duze od 10 sekundi moracete
ponovo da podesite vreme.

2. Podesite prikaz 12H/24H

Proizvod je spreman za upotrebu.

17

2. Funkcije podeSavanja
2.1 Pode$avanije funkcije ©:z4 8 )

| 1
(L

24 8% )

- S duzim pritiskom od 6 sek. na tastere za podeSavanje — i +
ulazi se u nacin opisan u J)oglavlju “1.Prvo ukljuéivanje” za postavijanje
vremena 12H/24H 54, iz Skale temperature i iz postavki
UKLJUCENO/ISKLJUCENO iz zvukova €.

°F

2.2 Podesavanje sata LiLILIL]

- S duzim pritiskom od 3 sek. na tastere za podesavanje —i +
omogucavaju se postavke sata, za postavljanje postupite kako je
naznacdeno u poglaviju “1. Prvo ukljuéivanje’..

I@\

2.3. Postavka tajmera

- Odabirom funkcije tajmera@, vrednost sati, a zatim minuta se moze
podesiti pomoéu dugmadi za podesavanje — ili +.

Odbrojavanje se aktivira kada se pritisne funkcijskog dugmeta(O) il
nakon 10 sekundi.

- Tajmer se moze resetovati istovremenim drzanjem dugmadi za

podesavanje —i+.

2.4 Child Lock - funkcija zakljuavanja )

- Sa iskljuéenom rernom, uz produzeni pritisak od 3 sek. na funkcijsko
dugme (O) aktivirate/deaktivirate Child Lock (D).



3. Podesavanje programa kuvanja

@ BIEIGIEIE

ECO CLEAN

- Okretanjem rucice bira se jedan od programa kuvanja, sa
podrazumevanom temperaturom.

8

050 )

(€N
(=]

(%)

- Temperatura kuvanja
podesavanje —ili + .
- Pritiskom na taster Start/Stop Ol poCinje program kuvanja.

X

se moze promeniti pomo¢u dugmadi za

4. PodeSavanje trajanja kuvanja

X

- Izborom funkcije Trajanje kuvanja = pomocu funkcijskog dugmeta
(0, mozete podesiti vrednost sati, a zatim minuta koriste¢i dugmadi
za podesavanje — ili +.

- Odbrojavanje pocCinje kada kuvanije zaista po¢ne: kada se pritisne
dugme Start/Stop O || ili kada istekne odlaganje programirano u delu
Vreme kuvanja. 3

- Tajmer trajanja kuvanja = se moZe resetovati tako Sto éete
istoviemeno drzati pritisnute dugmad za pode$avanje — i +.

5. Podesavanje vremena kuvanja (pocetak
@ jj kraj =2 i ).
Caer

Vreme pocetka kuvanja =— @ i Vreme kraja kuvanja ——""su dve
alternativne funkcije koje se ne mogu aktivirati u isto vreme.

X

- Ako je vreme kuvanja = podeSeno, mozete pristupiti funkcijama

podeS$avanja vremena kuvanja: Vreme pocetka Nili Vreme kraja
@FF
N @

- Izborom funkcije Vreme poéetka =N ili Vreme kraja 2" Kuvanja,
vrednost sati, a zatim minuta moZe se podesiti pomocu dugmadi za
podesavanje —ili +.

- Kada se pritisne dugme Start/Stop ||, podesavanja ée biti aktivna.
- Ovi tajmeri se mogu resetovati istovremenim drZzanjem dugmadi za
podesavanje —i+.
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6. Kraj programa kuvanja

- Rerna signalizira kraj kuvanja na kraju tajmera trajanja zvukom u
trajanju od 1 minuta.

6.1. STOP i OFF rerne

Rerna se moze iskljuéiti na slede¢e nacine:

- Pritiskom na dugme Start/Stop || tokom kuvanja.

- Okretanje rucice na OFF.

- Ako je Standby OFF (NO d) podeseno, nakon 5 minuta neaktivnosti i
nijedna funkcija nije aktivna, rerna se automatski iskljuéuje.

7. Otvaranje vrata

- Ako su vrata otvorena, program se obustavlja dok se ne zatvori.
- Ako se vrata ne zatvore u roku od 3 minuta, program se prekida.

8. Vracanje na fabricke vrednosti

Da biste vratili proizvod u fabricke uslove i da biste ga prvi put ukljudili,
sa dugmetom u poloZaju OFF, pritisnite funkcijsko dugme (O)
dugmad za pode$avanje — i + istovremeno 10 sek.

- Redovi ispod ¢e se pomerati na ekranu 30 sekundi. pri ¢emu
istovremeno pritisnite dugmad za podes$avanje — i +.

Na ekranu se pojavljuje re¢ CIAO.

Iskljucite napajanje rerne. Prilikom slede¢eg ponovnog pokretanja svi
parametri Ce biti resetovani i rerna ¢e ponovo predloZiti prvi redosled
paljenja.



9. Demo rezim

U DEMO rezimu je moguce kretati kroz funkcije bez zagrevanja reme.

DEMO reZim se aktivira slede¢im postupkom:

m |IKONE

- ru¢ica na OFF i sve funkcije iskljucene
- istovremeno pritiskanje funkcijskog dugmeta (O) i dugmeta Start/
Stop || u trajanju od 8 sekundi.

- Kada je rezim aktivan, tacke na Satu HZ'd trepere i poruka d ofl

se prikazuje na displeju 3 sekunde (prikaz se ponavlja kada se prvi put
pritisne aktivni taster nakon 3 minuta neaktivnosti rerne)
- Da biste iza$li iz DEMO rezima, ponovite postupak aktivacije

IKONE OPIS FUNKCIJA
(‘:55 PIZZA Ova funkcija je posebno pogodna za kuvanje pice, fokade i hleba.
O Glavni izvor toplote dolazi od donjeg grejnog elementa koji radi u kombinaciji sa ostalim grejnim elementima u rerni.
g‘.?AF.{I.’}AéA‘kgO To je klasicna funkcija elektricne rerne, posebno pogodna za kuvanje sledecih namirnica:
KUVANJE svinjski kotlet, kobasice, bakalar, dinstano meso, divljac, telece peCenje, beze i keksi, pe¢eno voce itd.
KUVANJE 0DOZDO Qvo je na1pogo§n|]| nacin za dovr$avanje kuvanja hrane, posebno peciva (keksi, meringue, dizani kolaci, vocni deserti, itd.)
i drugih namirnica.
Ovo je funkcija koja vam omogucava da kuvate uz zna€ajne ustede na potro3niji elektriéne energije. Da biste maksimalno
0 iskoristili ovu funkciju, pre aktiviranja ECO funkcije, potrebno je staviti posudu u centar komore rerne.
( o) ) EKO KUVANJE Sa funkcijom Eco, vremena kuvanja su prilagodena sporom kuvanju kao Sto su: dinstano meso, belo meso, pe¢ena
= testenina, delikatna peciva.
Napomena: Eko kuvanje se ne moZe izabrati kada je sonda za meso umetnuta.
STATI(VDVNO KUVANJE | Funkcija je naznaCena za brzo i duboko pecenje na rostilju, za prZenje i pe¢enje mesa uopste, fileta, firentinskog rebra, ribe
NAROSTILJU na zaru i povréa na Zaru. Kuvanje na elektriénom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.
— VENTILACIJSKO Narocito brza i duboka sa zna¢ajnom ustedom energije, ova funkcija je pogodna za mnoge namirnice kao §to su: svinjski
Oéq KUVANJE NA kotleti, kobasice, svinjski ili meSani raznji¢i, divljac, rimski njoki itd. Kuvanje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa
ROSTILJU termostatom na 180 °C.
0 INTENZIVNO Funkcija je brzog i intenzivnog kuvanja raznih jela; pogodan je za: ribu en papillote, dinstano povrée, ¢evape, patku, piletinu
O KUVANJE itd.
VISESTRUKO . I o o o - o
(OOQ) VENTILIRANO To je funkcija koja omogucava istovremeno kuvanje razli¢itih jela bez me$anja mirisa; mozete kuvati peene lazanje, pice,
&) KUVANJE kroasane i brioSe, pite, kolace itd.
Ova funkcija se koristi za ubrzavanje predgrevanja vase reme. Upotreba ove funkcije se preporucuije je kada se podesi
temperatura kuvanja izmedu 200 i 300 °C.
(OéQ) BRZO ZAGREVANJE Koriscenje funkcije za temperature nize od 200 °C ne donosi posebne prednosti.
PAZNJA: funkcija NIJE pogodna za guvanje hrane, ve¢ se koristi samo za brZze zagrevanje rerne.
NE KORISTITE OVU FUNKCIJU VISE OD 20 MINUTA
( ) HIDROLITICKA Radi se o funkciji automatskog ¢is¢enja da bi se olak$alo ¢iS¢enje rerne za skoro 20 minuta, na niskoj temperaturi (90°C).
FUNKCIJA L,Hidroliticki” sistem CiS¢enja omekSava prljavstinu da bi je lak§e mogao ukloniti, bez da ostavlja mirise.
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m UPUTSTVA ZA UPOTREBU - HidrolitiCka funkcija

Obavljanje postupka ¢iS¢enja

1. Uklonite ruéno vlaznom krpom eventualne komade hrane;

2. Izvadite sav pribor iz pe¢nice (reSetke, posude za kapanje, bocne reSetke, eventualno posude).

3. Dok je pe¢ hladna, sipajte u dno otvora 100 ml vode + 2 kapi neutralnog deterdzenta za lakSe uklanjanje upornije prljavstine;

4. Aktivirajte funkciju (za vreme funkcije svetlo je ugaseno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa obratite paznju kada se vrata otvaraju jer je otvor pun pare, sacekajte da se pecnica ohladi a zatim je o€istite sunderom i osusite mekom krpom.
6. Otvor morate da redovno Cistite, te ne sme te da dopustite da se prljavstina nagomila;

7. Za vreme hidroliticke funkcije nemojte da otvarate vrata i nemojte da sipate vodu na dno peénice

A OPREZ

- Nemojte da koristite kiselu ili destilovanu vodu (uzrokuje koroziju). Koristite samo pitku vodu.

- Nemojte da sipate vodu dok je peénica vru¢a, samo kad dosegne sobnu temperaturu.

- Nemojte da otvarate vrata za vreme ciklusa hidrolize.

- Opasnost od opekotina - uverite se da se uredaj ohladio pre obavljanja bilo kakve radnje.

- Nemojte da koristite metalne strugace ili previse grube deterdzente koji bi mogli da oStete povrsine.

m UPUTSTVO ZA UPOTREBU - Pribor

KoriS¢enje raznja za rostilj (samo na nekim modelima)

Meso koje se pece navucite na Stap, priCvrstite ga odgovarajuc¢im viljuskama. Oslonite Sipku na raznju na specijalne nosace koje ste prethodno postavili na posudu za
kapanje i ubacite je u trubu za pecenje. Ukljucite funkciju statickog rostilja sa zatvorenim vratima. Da biste izvadili razanj zajedno sa posudom za kapanje, izvucite ga
tek toliko da omogucite potpuno izvlacenje.

Teleskopski vodici
Povucite deo oznagen crvenom bojom Okrenite ih i stavite na povrSinu sa Ponovite operacije u obrnutom

nadole da biste ga skinuli sa zida rerne. strane kliznog vodica. smeru da biste promenili polozaj
vodice

—-\
QRPEEN SECEEEEE 1%
NS ' Z
f 1 /
Da biste oslobodili klip, olabavite \
L/@\ /Q\_/

ga ravnim odvijagem.

I

i

!

\

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Skidanje vrata

Postupak

Da biste olakSali intenzivno ¢iS¢enje rerne, praktiéno je da rastavite vrata prateéi uputstva u nastavku:
* otvorite vrata

+ pomerite kuku C u sektoru Sarki D prateci korake:
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Postupak koji treba pratiti

Vrata rerne su sastavljena od tri stakla. Kristalni delovi se Ciste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobicajenim deterdZentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materijale
ili o8tre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu izgrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutradnja stakla se mogu skinuti zbog lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata rerne ili ih, alternativno, postaviti u srednji klik.

Redosled skidanja stakla

PAZNJA! Svaka radnja se uvek mora obaviti sa uklonjenim vratima iz reme i postavljenim na odgovarajuéu policu kako ne bi oétetili prednji deo vrata.
Srednje staklo mora da se umetne ispravno sa €itkim natpisom THERMOSTOP (vidi sl. 2-3).

Odvrnite 2 zavrtnja na desnoj/levoj strani na gornjoj

traci

Podignite gornje staklo i skinite ga

|zvucite srednje staklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Saveti za ¢iséenje reme i prednje ploge

RERNA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA
PreporuCuje se ¢iS¢enje rerne posle svake upotrebe. Prljavstina
se lak3e Cisti izbegavanjem ponovnog sagorevanja na visokim
temperaturama. Nemojte koristiti parne Cistace za ¢iScenje
Uklonite sve delove koji se mogu ukloniti i odvojeno ih oprati toplom unutradnjosti rerne.
vodom i neabrazivnim deterdzentom. Nemojte Koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
Celarerna . e e o G o o e .

Da biste olaksali ¢iS¢enje Supljine za kuvanje, sipajte malu koli¢inu Ciscenje ili ostre metalne alate za CiS¢enje staklenih
vode (100 ml, Sto odgovara pola ¢ae) na dno Supljine; zatim aktivirajte | vrata pecnice jer mogu oStetiti povrsinu i uzrokovati
ciklus "Kuvanje odozdo" na 90° C u trajanju od 20 minuta. njeno lomljenje.
Na kraju ciklusa sagekajte da se ohladi i zavrsite ¢iS¢enje mekom
krpom.

Tepsija Potopite u rastvor tople vode i blagog sapuna. Osusite posle pranja. Uklonite ostatke hrane odmah posle upotrebe.

. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdZentima ili odgovarajucim U slu?aju nslaga.| stvrdnute prljavlvstlne, §avetu!e s

Resetke war da reSetke ostavite da se namacu nekoliko sati pre

odmasc¢ivacem. e
¢iscenja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA

Celi¢na povrsina

Ocistite delove toplom vodom i nekorozivnim te¢nim deterdZentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj se odrzava periodi¢nim ¢iS¢enjem specijalnim
proizvodima koji su inage dostupni na trzistu. Nikada
ne koristite abrazivne prahove.

Ofarbane povrsine

Da bi se odrZale karakteristike farbanih delova potrebno ih je Cesto Cistiti
sapunom.

Izbegavajte ostavljanje kiselih ili alkalnih supstanci
(sir¢e, limunov sok, so, sok od paradajza, itd.) na
farbanim delovima i perite kada su ofarbani delovi jo$
vruéi.
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m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamena sijalice

Postupak koji treba pratiti

Ako lampica rerne ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo za sijalicu i zamenite sijalicu.

Zamenite sijalicu odgovaraju¢om halogenom sijalicom od 40W (G9).

) O — O— O—®
@l Y 1) Olabavite ravnim odvijagem
2) Skinite staklo poklopca sijalice
o 3) Izvucite sijalicu
4) Zamenite i ponovo zatvorite
\_ \_ AN 2N /
: ” : JELO TEMP. C° MIN.
m RESAVANJE PROBLEMA - Opsti problemi 3z
/N pasnun Voéni kolaé 180-200 2 40/50
« Za vreme garantnog perioda, popravke smeju da obavljaju samo ovlaséeni | | Margherita torta 180-190 2 40/45
servisi ili uklju¢ivanjem odgovarajuceg prekidaca Briosi 170-180 2 40/60
* Pre popravke, iskljucite uredaj iz elektricne mreze, odnosno izvucite kabl za o
napajanie il ukljudite odgovarajudi prekidac. Biskvit torta 190-200 2 25135
* Neovlascene intervencije i popravke mogu izazvati strujni udar ili kratak spoj, pa Krofne 160-180 2 35/45
ih nemojte izvoditi. Prepustite ove poslove ovias¢enim tehnicarima. Slatko lisnato pecivo 180-200 2 20/30
;;Jljtssltlic;aju manjih smetnji, mozete pokuSati da reSite problem prateéi savete iz Torta od grozda 190-200 ’ 30/40
* Intervencija servisne sluzbe tokom garancije nije besplatna ako aparat ne radi Strudia 160 2 25/35
zbog nepravilne upotrebe. Pitkote 150-180 2 50/60
+ Otklanjanje kvarova ili reklamacije uzrokovane nepravilnom upotrebom ili -
instalaciiom nece biti popraviiene pod garancijom. Troskove garancije snosi | | Jabuke u Slafroku 180-200 2 1825
korisnik. Puding od piskota 170-180 2 30/40
PEKARA
Greske sistema Hieb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
OPIS ID greske Tost 185-195 2 7
NTC sonda je prekinuta Er00 -
NTC sonda u kratkom spoju Er01 [ | TABELE ZA KUVANJE = StatICka rerna
prikaz previsoke temperature Er08

m TABELE ZA KUVANJE - Ventilirana
konvekcijska rerna (Cisto indikativne vrednosti)

JELO TEMP. C° §§ MIN.
MESO
Junece pecenje 170-180 2/3 40/50
Govede pecenje 170-190 2/3 40/60
Telece pecenje 160-180 2/3 65/90
Pecena jagnjetina 140-160 2 100/130
Rostbif 180-190 2/3 40/45
Peceni kuni¢ 170-180 2/3 80/100
Peceni zec 160-170 2 80/100
Pecena Curetina 160-170 2 160/240
Pecena guscetina 160-180 2/3 120/160
Pecena pacetina 170-180 2/3 100/160
Pecena piletina 180 2/3 90/120
RIBA 160-180 2/3 15/25
KOLACI
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(Cisto indikativne vrednosti)

JELO TEMP. C° : §§ MIN.
17

MESO

Junece pecenje 225 2/3 40/50
Govede pecenje 250 2/3 50/60
Tele¢e pecenje 225 2/3 60/80
Pecena jagnjetina 225 2 40/50
Rostbif 230 2/3 50/60
Peceni kuni¢ 250 2/3 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pecena Curetina 250 2 50/60
Pecena guscetina 225 2/3 60/70
Pecena pacetina 250 213 45/60
Pecena piletina 250 2/3 40/45
RIBA 200-225 112 15/25
KOLACI

Voéni kola¢ 225 2 35/40
Margherita torta 175-200 2 50/60
Briosi 175-200 2 25/30
Biskvit torta 220-250 2 20/30




JELO TEMP. C° iE MIN.
S T
Krofne 180-200 2 30/40
Slatko lisnato pecivo 200-220 2 15/20
Torta od grozda 250 2 25/35
Strudla 180 2 20/30
Piskote 180-200 2 40/50
Jabuke u $lafroku 200-220 2 15/20
Puding od piskota 200-220 2 20/30
PEKARA
Hleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je rerna vruca.

- Kuvanje na roétilju

Na aparatima sa elektri¢nim rostiliem, kuvanje se vrsi sa zatvorenim vratima na
180°C. Hranu koja se pece poZeljno je staviti na odgovarajuci rostilj na Cetvrtoj
polici.

m INSTALACIJA - Uputstva za instalaciju

A Tablica sa podacima koja se nalazi na ivici vrata rerne i prikazana je na strani
1, vidljiv je sa otvorenim vratima, sadrZi sve podatke neophodne za ugradnju, na
primer: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najpre izmerite i proverite niSu
za udubljenje u namestaju, koja mora tatno da odgovara merama prikazanim na
slici A. Uverite se da je tapaciranje namestaja, furnir ili drugo, zalepljeno lepkom
otpornim na toplotu (150 °C). Ako premaz ili lepak nisu otporni na toplotu, premaz
bi se mogao deformisati ili raspasti posebno na najuzim mestima namestaja.
Uverite se da namestaj pripremljen za ugradnu rernu ima €vrsto dno i da moze da
izdrzi tezinu uredaja. UkljuCeni su svi Srafovi i dodaci potrebni za pricvr§civanje
rerne na ormari¢. Sledece slike su korisne za fiksiranje i pravilno postavljanje

uredaja u kuhinjske elemente.
Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sledeca uputstva su namenjena kvalifikovanoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
montazu uredaja, njegovo podeSavanje i tehnicko odrzavanje i koja e obezbediti
da se ove radnje odvijaju Sto je moguce ispravnije iu skladu sa vaze¢im propisima.
Vazno: svako podeSavanje, odrzavanje itd. morate izvrsiti posle iskljucivanja
elektriénog utikaca iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa slede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (kontakt sa namirnicama).

Instalacija mora biti izvedena kvalitetno iu potpunosti u skladu sa vaze¢im
propisima o elektri€nim instalacijama.

U suprotnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici ¢ete takode pronaéi elektrinu Semu vaSeg uredaja.

Uredaji su dizajnirani da budu priklju¢eni na napon prikazan na plocici sa
podacima.

Pre nego $to prikljucite uredaj na elektriénu mrezu, uverite se da:

- karakteristike elektromagnetnog prekidaca ili uti¢nice mogu izdrzati opterecenje
uredaja (pogledajte podatke na natpisnoj plogici);

- sistem napajanja mora biti opremljen efektivnim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje sa kablom bez utikaCa: povezivanje mora da se odvija
imajuci u vidu da je Zuto-zeleni kabl provodnik uzemljenja i da se nikada ne sme
prekidati.

Utiénica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za direktno povezivanje na mrezu potrebno je da:

« sigurnosni osigurac i kucni sistem mogu izdrzati opterecenje uredaja (pogledajte
natpisnu plocicu);

* sistem napajanja je opremljen efektivnim uzemljenjem;

+ omnipolarna utiénica ili prekida¢, sa minimalnim otvorom od 3 mm, su lako
dostupni posle instaliranja uredaja;

« fiksni mrezni prekidac je ugraden u skladu sa pravilima instalacije.

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja nikada ne sme
biti prekinut, ¢ak ni prekida¢em. Kabl za napajanje
mora biti postavljen tako da ne dode u kontakt sa
povrsinama koje imaju temperaturu veéu od 50 °C
iznad okoline. Ako treba da zamenite kabl za
napajanje, obratite se servisnoj sluzbi.

INSTALACIJA - Elektricna Sema Apsorpcija (kW)

KW
MODEL 1 220.240v)
60 32
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A POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Znacilnosti naprav

PloS¢ica z lastnostmi, kot je prikazana na platnici, je name$¢ena na robu
vrat pe€ice in je vidna pri odprtih vratih ali na pokrovu zgornje pegice.
POZOR! Ta opozorila se nana3ajo na razliCne vrste naprav. Poskrbite, da
boste pravilno dolo€ili svojo vrsto (glejte tablico z znadilnostmi).

A 1. Pred uporabo naprave natan¢no preberite navodila za uporabo,
ki med drugim vsebujejo zelo pomembne informacije o varnosti pri na-
mestitvi, delovanju in vzdrzevanju. Knjizico z navodili skrbno shranite za
poznej3e iskanje in za identifikacijo serijske Stevilke.

2.Elektrina varnost tega aparata je zagotovljena le, ¢e je bila izvedena
pravilna ozemljitvena povezava, kot to zahtevajo veljavni standardi. Za-
gotoviti je treba, da so ti predpisi upostevani; ¢e ste v dvomih, se obrnite
na kvalificirano osebo, da natancno preveri elektri¢no napeljavo. Proizva-
jalec ne prevzema nobene odgovornosti za 8kodo, nastalo zaradi slabe
ozemljitve.

3. Pred priklopom aparata preverite, ali se podatki na tipski plos¢ici uje-
majo s podatki elektricnega sistema. Namestitev/nastavitev mora opraviti
kvalificirano osebje.

4. Preverite, ali so elektriCni sistem in vtinice sposobni prenesti najve¢jo
mo¢ naprave, ki je navedena na tipski plos€ici. V primeru dvomov se obr-
nite na kvalificirano osebo.

5. Aparat je treba prikljuciti neposredno na elektriéno omreZje v skladu
z navedeno polariteto. Za prikljuCek je treba namestiti napravo, ki zago-
tavlja odklop iz elektriénega omreZja, z razdaljo odpiranja kontaktov, ki
omogoca popoln odklop v pogojih prenapetostne kategorije Ill, v skladu s
predpisi 0 namestitvi.

6. Ce prikljugek ni primeren za vti¢, ga zamenjajte z ustreznim. V tem
primeru se obrnite na kvalificirano osebo, ki naj preveri tudi, ali presek
kabla vti€nice prenese mog, ki jo absorbira naprava. Napajalni kabel nima
vti¢a. Za prikljuCitev glejte poglavje » Prikljucitev na elektriéno omrezje«.
Priporogljivo je, da ne uporabljate adapterjev, razdelilcev ali podalj$kov.
7. Ce naprave dalj ¢asa ne uporabljate, odklopite elektriéni priklju¢ek in
izklopite glavno stikalo.

8. Ne zakrivajte prezraCevalnih rez ali reZ za odvajanje toplote.

9. Ce je napajalni kabel aparata poskodovan, ga sme zamenjati le servisni
center, ki ga je pooblastil proizvajalec.

10. Napravo lahko uporabljate le za predvideni namen (peka). Vsaka dru-
ga uporaba (npr. ogrevanje prostora) je neprimerna in zato nevarna. Proi-
zvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za $kodo, ki bi nastala zaradi
takSne neustrezne uporabe.

11. Uporaba katere koli elektricne naprave pomeni upostevanje nekaterih
osnovnih pravil, in sicer:

A. Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi ali viaznimi

rokami ali nogami;

B. Naprave nikoli ne uporabljajte bosi;

C. Izogibajte se uporabi podaljSkov in po potrebi sprejmite vse mozne
varnostne ukrepe;

D. Ne vlecite za elektri€ni kabel, da bi ga izvlekli iz vtiénice;

E. Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.);

F. Otroci, mlaj$i od 8 let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom. Tega aparata naj ne uporabljajo otroci, mlajSi od 8 let
in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi ali umskimi zmoZnostmi
oziroma s premalo izkudnjami in znanja, razen ¢&e jih pri tem nadzira ali
usmerja oseba, zadolzena za njihovo varnost in ¢e razumejo nevarnosti,
ki so povezane z uporabo tega aparata. Otroci naj se z aparatom ne igra-
jo. Otroci naj aparata ne €istijo in naj na njem ne izvajajo vzdrzevalnih del
brez nadzora.

12. Naprava in njeni dostopni deli med uporabo postanejo zelo vroéi. Pa-
zite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Majhne otroke je treba drzati
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na varni razdalji. Otrokom, mlaj$im od 8 let, ne smete omogociti dostopa,
¢e niso pod stalnim nadzorom.
13. Pred CiSCenjem naprave ali izvajanjem vzdrZevanja napravo izkljucite,
tako da izvleCete napajalni kabel ali prekinete dovod elektriéne energije z
ustreznim stikalom.
14. V primeru okvar ali nepravilnega delovanja napravo izklopite in ne po-
skuSajte popravljati; popravila lahko opravi le pooblas¢eni servisni center.
Vedno zahtevaijte originalne nadomestne dele. Neupo$tevanje teh navodil
lahko ogrozi varnost aparata.
15. Priporodljivo je, da ne omogodite dostopa do delov, ki bi lahko predstav-
ljali nevarnost, zlasti ¢e gre za otroke, ki bi se z napravo lahko igrali.
16. V bliZini delujode naprave ne uporabljajte vnetljivih tekocin (alkohol,
bencin ...).
17. Embalaza je namenjena za$Citi naprave pred poSkodbami
med prevozom. EmbalaZne materiale je mogoCe enostavno re-
ciklirati, saj so bili izbrani v skladu z ekolokimi merili. Njihovo
recikliranje zmanjSuje potrebo po surovinah in zmanjSuje koli¢i-
Ef no odpadkov. Elektri¢ne in elektronske naprave pogosto vsebu-
jejo dragocene materiale. Vsebujejo tudi materiale, ki so lahko
W 0b nepravilnem ravnanju ali odlaganju nevami za zdravje ljudi
in okolje. Vendar pa so ti materiali nujni za pravilno delovanje naprave.
Zato jih ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki.
Odstranite jih v lokalnem centru za zbiranje/recikliranje odpadkov ali se
za nasvet obrnite na prodajalca. Zagotovite, da bo naprava do odlaganja
shranjena tako, da ne bo dostopna otrokom.
18. Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih Cistilcev.
19. Za CiSCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali
ostrih kovinskih orodij, saj lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.
20. V primeru dima ne odpirajte vrat peCice: izklopite aparat in ga izkljucite
iz elektricnega omreZja. Ne odpirajte vrat, dokler se dim ne razprsi, da bi
zadusili plamene.
21. Ce zelite prepreciti, da bi otroci sami vklopili aparat, uporabite funkcijo
zaklepanja krmilnikov.
22. Ce so otroci v neposredni blizini ve&funkcijske pecice, jih nadzoruite.
Ne dovolite jim, da bi se igrali z napravo.
23. Nevarnost zadusitve.
- Otroci se lahko pri igri zavijejo v embalazni material (npr. folijo) ali si ga
dajo na glavo ter se tako zadusijo. TakSen material hranite dale¢ od otrok.
24. Nevarnost opeklin
Otro$ka koZa je veliko bolj obcutljiva kot koza odraslih.
- Steklena vrata, nadzorna plo$¢a in odprtine za vro¢ zrak v prostoru za
pecenje naprave se segrejejo. Otrokom preprecite, da bi se dotikali apa-
rata med delovanjem.
25. Naprave ne uporabljajte na nestabilnih lokacijah (npr. na ladjah).
26. Pozor: pred zamenjavo sijalke se prepri€ajte, da je aparat izkljuCen,
da se izognete moZnosti elektricnega udara.

H PRVI ZAGON
- Ko pegico prvi¢ uporabljate, jo priblizno 1 uro (230 °C) uporabljajte praz-
no, po moznosti z odprtimi kuhinjskimi okni. Ob prvem zagonu pecica
oddaja neprijetne vonjave zaradi ostankov proizvodnje, kot so mast, olje
ali smole. Ko preteCe ta €as, je pecica pripravljena za prvo peko. Ko se
pecica ohladi, jo o¢istite v skladu z navodili v poglavju »Cisenje in nega«.
- Zaradi laZjega ¢iSCenja notranjosti pecice ne prekrijte z aluminijasto fo-
lijo.
- To bo spremenilo delovanje naprave in lahko poskoduje emajl.
- Ves pribor, ki pride v neposreden stik z zivili, je treba pred uporabo teme-
ljito odistiti z ustreznimi sredstvi.
Ni dovoljeno kuhati hrane v neposrednem stiku z reSetkami in pon-
vami za kapljanje v pe€ici.



m NAVODILA ZA UPORABO - LED zaslon

Vkloplizklop zvokov  Vecnamenska Stevcne tipke Prikaz temperature Celzij/Fahrenheit

Nastavitev temperaturne lestvice
Celzij - Fahrenheit Prikaz s ¢asom nastavljenim na 12h

Child Lock

Nastavitev zaslona 12H/24H

A ) — —O (——
®©% OF 'ﬂ))) ' -‘ -‘

Vrstica stopnje temperature ‘ ’ , Nacin Kuhanje
8 _--- any an — amy PM —— Pecice
Vrstice za izbiro funkcij @ @ 8 CEIN G:lFF .
Ikone funkcij
Ura Vljudnostni Temperatura Trajanje Cas zagetka Cas konca
casovnik Kuhanja kuhanja kuhanja kuhanja

Legenda tipk in gumbov

Tipka lucka Nastavitveni tipki

- : 1. Nastavitev parametrov :
Funkcijska tipka 2. Nastavitev/ponastavitev nastavitev Tipka START/STOP

( oQ) (OOQ) XN aQ (OOQ) (OOQ)
(@) (@) (@) (@) (@) (@) HIDROLITSKA
FUNKCIJA
PICA NORMALNO  KUHANJE OD ECO STATIENO PREZRACENO  INTENZIVNO KUHANJEZ  HITRO SEGRE-
STATIENO SPODAJ EKO KUHANJE  PECENJE NA PECENJE NA KUHANJE VEC PREZRA- VANJE
KUHANJE ZARU ZARU CEVANJEM
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m Osnovne funkcije pecice

SIMBOL

OPIS

FUNKCIJA

TIPKA LUCGKA

- Vklopi in izklopi lu¢

- Ce je lugka vklopljena roéno, se ugasne po 10 minutah.

- Lucka se samodejno vklopi:
ko se kuhanje zacne ali ko se vrata odprejo za 5 minut
ko je kuhanje prekinjeno ali po zaprtju vrat za 1 minuto

FUNKCIJSKA TIPKA

(@)

- Pomikanje med funkcijami, ki jih
je mogoce aktivirati

- Vrstica in ikone oznacujejo stanje funkcije.
Bela ¢rta: izbrano
Rdeca érta: nastavljeno
Bela in rdeca €rta izmeniéno: izbrano in predhodno nastavljeno
Rdeca ikona: aktivno

- Ikona ure vedno ostane bela

O

Primeri
TIPKE ZA NASTAVITEV
+ . . . - Nastavi vrednosti izbrane funkcije Set/Reset nastavitev
—_— - Nastavi vrednosti funkcije , . - e 1 .
- Za ponastavitev so¢asno dalj ¢asa pritisnite tipki — in +
Set/Reset
TIPKA START / STOP
- Zazene ali ustavi program . . . L .
: - Glejte poglavje, namenjeno nastavitvi programa kuhanja
D " kuhanja
GUMB
- Izberite program kuhanja
- Glejte poglavje, namenjeno nastavitvi programa kuhanja
(%)
Npr.:
SIMBOL OPIS FUNKCIJA
VRSTICA STOPNJE TEMPERA-
TURE

2) CH
i —===

- Signal stopnje temperature pe-
Cice

a) Rdeca oznaCuje temperaturo pecice med kuhanjem
b) Bela oznaduje preostalo toploto na koncu kuhanja

INFORMATIVNI PRIKAZ

- Ce ni interakcij, zaslon preklopi na Informativni prikaz in prikazejo se samo aktivne ikone in ikona Ura.

- S pritiskom na funkcijsko tipko (@) zapustite Informativni prikaz .

1. Ob prvem vklopu

- Ob prvem vklopu je treba nastaviti:
Uro, prikaz 12/24H, Zaslon ON (ON d) - OFF (NO d) Temperaturo v °C

ali °F in Zvoke ON/OFF.

- Ce Zelite nastaviti parametre, pritisnite tipki za nastavitev — ali + in
funkcijsko tipko (), da potrdite in nadaljujete z naslednjo nastavitvijo:
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1. Nastavitev ure

Opozorilo: po izpadu elektricne energije za ved kot 10 sek. bos-
te morali znova nastaviti uro.

2. Nastavite prikaz 12H/24H

(2
lg'_l L

(@)

lzdelek je pripravljen za uporabo.
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2. Nastavitvene funkcije
2.1 Nastavitev funkcij Oz 8- @)

- S podaljganim pritiskom za 6 sek. na Tipke za nastavitve — in +
lahko vstopite v nacin opisan v poglavju “1.Prvi vzig” za Nastavlja-
nje ure12H/24H 2%, za Lestvico Temperatura 8% in nastavitev za
VKLOP/IZKLOP zvokov €.

2.2 Nastavitev Ure LILiLIL)

- S podalj$anim pritiskom za 3 sek. na Tipke za nastavitve — in + se
omogoci nastavitev Ure, za nastavitev postopajte kot opisano v poglavju
“1. Ob prvem vklopu’”.

I@\

2.3. Nastavitev vljudnostnega ¢asovnika

- Z izbiro funkcije Vljudnostni ¢asovnik @ lahko nastavite vrednost ur
in nato minut z Nastavitvenima tipkama — ali +.

Odstevanie se aktivira s pritiskom na funkcijsko tipko (O) ali po 10 sek.
- Vljudnostni ¢asovnik lahko ponastavite z daljSim hkratnim pritiskom na
tipki — in +.

2.4 Otroska kljuéavnica (D

- Ko je pecica izklopljena, s podaljSanim pritiskom 3 sekunde na funkcij-
ski tipki (O aktivirate/deaktivirate otrosko kljutavnico (.



3. Nastavitev Programa kuhanja

(%)

(N
[@)

(%)

(€N
(=]

HR @) (@) )

- Z vrtenjem gumba izberete enega od programov kuhanja s privzeto
temperaturo.

(%)

8

-Temperaturo kuhanja
—ali+.

- S pritiskom na tipko Start/Stop Dl se zazene program kuhanja.

X

lahko spremenite z nastavitvenima tipkama

4. Nastavitev trajanja kuhanja

X

- Z izbiro funkcije Trajanje kuhanja=
nastavite vrednost ur in nato minut z Nastavitvenima tipkama —al+i .
- Odstevanje se zaCne ob dejanskem zadetku kuhanja: s pritiskom tipke
Start/Stop || ali ob koncu zakasnitve, programirane v razdelku Cas

s Funkcijsko tipko lahko(()

kuhanja.

- Casovnik Trajanje kuhanja lahko ponastavite z daljSim hkratnim
pritiskom na Nastavitveni tipki —in .+

X

5. Nastavitev ¢asa kuhanja (Zacetek @B i
Konec & ).

Coer

@

Cas zacetka kuhanja in Cas konca kuhanja sta dve

alternativni funkciji, ki ju ni mogoce aktivirati hkrati.

X

@N ali Konéni ¢as
7

- Z izbiro funkcije function Zagetni éas @B 4li Konéni das C_EFF kuha-

nja lahko nastavite vrednost ur in nato minut z uporabo nastavitvenih tipk

—ali+.

- Ko pritisnete tipko Start/Stop (||, bodo nastavitve aktivne.

- Ce je nastavljeno Trajanje kuhanja lahko dostopate do funkcij
@FF

nastavitve Casa kuhanja: Zacetni ¢as
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- Te Casovnike lahko ponastavite z dalj$im hkratnim pritiskom na nasta-
vitveni tipki — in +.

6. Konec programa kuhanja

- Petica signalizira konec kuhanja ob koncu Casovnik trajanja z zvo-
kom za 1 minuto.

6.1. ZAUSTAVITEV in IZKLOP PECICE

Pecico lahko izklopite na naslednje nacine:

- Med kuhanjem pritisnite tipko Start/Stop Ol .

- Obrnite gumb na OFF.

- Ce ste stanje pripravljenosti izklopili OFF (NO d), se pegica po 5 minu-
tah nedejavnosti in brez funkcije samodejno izklopi.

7. Odpiranje vrat

- (:)e so vrata odprta, se program prekine, dokler se vrata ne zaprejo.
- Ce se vrata ne zaprejo v 3 minutah, se program prekine.

8. Ponastavitev na tovarniSke vrednosti

Ce Zelite izdelek vrniti v tovarniko stanje in ga ponovno prvié vklopiti, z
gumbom v polozaju OFF, hkrati pritisnite funkcijsko tipko (), Nasta-
vitveni tipki — in + za 10 sec.

- Crte na dnu bodo drsele na zaslonu 30 sekund, med katerimi boste
hkrati pritisnili nastavitveni tipki — in +.

Na zaslonu se prikaze sporoilo CIAO.

Izklopite napajanje od pecice. Pri naslednjem vklopu bodo vsi parametri
ponastavljeni in pe€ica bo ponovila zaporedje prvega vklopa.



9. Demo nacin

V nacinu DEMO je mogoce krmariti po funkcijah brez segrevanja pecice.

Nacin DEMO se aktivira z naslednjim postopkom:
- gumb na OFF in vse funkcije izklopliene

m IKONE

- hkrati pritisnite funkcijsko tipko €O in tipko START/STOP || za 8
sekund.

-Koje nacm aktiven, se na zaslonu za 3 sekunde prikazeta pikiUre
42 dind O na zaslonu se prikaze napis za 3 sekunde (prikaz se
ponovi ob prvem pritisku aktivnega gumba po 3 minutah nedejavnosti
pecice)
- Za izhod iz DEMO nacina ponovite postopek aktivacije

IKONE OPIS FUNKCIJA

(OoQ) PICA Ta funkcija je Se posebej primerna za kuhanje pic, pogac in kruha.

O Glavni vir toplote je spodnji grelni element, ki deluje v kombinaciji z drugimi grelnimi elementi pecice.

a— NORMALNO To je klasi¢na funkcija elektri¢ne pecice, ki je Se posebej primerna za kuhanje naslednjih Zivil:

STATICNO KUHANJE :;idnjjesl?tidkotleti, klobase, polenovka, duseno meso, divjacina, telecja peCenka, sladice z beljakovo peno in piskoti, pe¢eno
KUHANJE OD To je najprimernejSe kuhanje za dokoncanje kuhanja zivil, zlasti peciva (piskoti, sladice z beljakovo peno, kvasene torte,
SPODAJ sadne torte itd.) in drugih Zivil.

To je funkcija, ki vam omogoca kuhanje z znatnimi prihranki pri porabi elektricne energije. Da bi kar najbolje izkoristili to

09 funkcijo, je pred vstavitvijo funkcije EKO koristno, da posodo vstavite v pecico tako, da jo postavite v sredino votline.
( o) ) EKO KUHANJE S funkcijo Eco je ¢as peCenja primeren za po€asno peko, kot so: duseno meso, belo meso, pecene testenine, nezno
= pecivo.

Opomba: Eco pe€enja ni mogoce izbrati, Ce je vstavljena sonda za meso.
STA]'ICNO PECENJE | Funkcija je primerna za hitro in globoko pecenje na Zaru, za peenje mesa na zaru na splosno, filet, zrezek, ribe na Zaru in
NA ZARU tudi zelenjavo na Zaru. Pecenje na elektriénem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavlijenem na 180 °C.

’E}’E PREZRAGENO PE- Se pqsebej hitro in globoko pecenje z zn?tnlml prlhran.k|. energije, tg funklcua primerna za stewl'na Zivila, .kVOt. so: swms}q
o X L kotleti, klobase, svinjska nabodala ali me$ano meso, divjagina, njoki na rimski nacin itd. Kuhanje z elektricnim zarom je
(&) CENJE NA ZARU N . o

treba izvajati s termostatom pri 180 °C.
0 INTENZIVNO To je funkcija hitrega in intenzivnega kuhanja razli¢nih jedi, primerna za ribe v foliji, duSeno zelenjavo, nabodala, raco,
O KUHANJE piSCanca itd.

(OoQ) KUHANJE Z VEC To je funkcija, ki omogoca hkratno kuhanje razli¢nih jedi ne da bi se vonjave meSale med seboj. S to funkcijo lahko pecete

(&) PREZRACEVANJEM | lazanje, pice, rogljicke in brioSe, torte, pecivo itd.
Ta funkcija se uporablja za pospesitev predgretja pecice. Priporodljivo je, da to funkcijo uporabite pri nastavljanju tempera-
HITRO ture kuhanja med 200 in 300 °C.
(OoQ) Uporaba funkcije za temperature pod 200 °C ne prinaSa nobenih posebnih prednosti.
O SEGREVANJE ) o . ) . o N
POZOR: funkcija NI primerna za kuhgnje hrane, uporablja se le za hitrejSe segrevanje pecice.
FUNKCIJE NE UPORABLJAJTE VEC KOT 20 MINUT
( ) HIDROLITSKA To je samodejna funkcija ¢iS¢enja, ki omogoca Ciscenje kuhalne komore v samo 20 minutah pri nizki temperaturi (90 °C).
FUNKCIJA "Hidroliticni" Cistilni sistem zmeh¢a umazanijo in jo tako lazje odstranite, ne da bi pustil neprijetne vonjave.
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m NAVODILA ZA UPORABO - Hidroliticna funkcija

lzvajanje postopka ¢isc¢enja

1. Ko$&ke hrane ro¢no odstranite z vlazno gobo;

2. Odstranite vse pripomocke iz kuhalnega prostora (zare, ponve, stranske reSetke, morebitno posodo).

3. Ko je pe¢ hladna, na dno vlijte 100 ml vode + 2 kapljici nevtrainega detergenta, da bi olaj$ali odstranjevanje trdovratne umazanije;

4. Aktivirajte funkcijo (med funkcijo lucka ne sveti in je ni mogoce prizgati);

5. Ob koncu cikla bodite previdni pri odpiranju vrat, ker je komora nasi¢ena s paro, poCakajte, da se pecica ohladi, nato ocistite z gobo in posusite z mehko krpo;
6. Komoro morate redno istiti, ne dovolite, da se umazanija nabere;

7. Med hidrolitiéno funkcijo ne odpirajte vrat in ne dolivajte vode na dno pecice;

A POZOR

- Ne uporabljajte destilirane vode (povzroéi korozijo) ali gazirane vode. Uporabljajte samo pitno vodo.
- Vode ne vlivajte v vro¢o kuhalno komoro, ampak $ele, ko je na sobni temperaturi.

- Med ciklom hidrolize ne odpirajte vrat.

- Nevarnost opeklin — pred kakrsnim koli posegom se prepriCajte, da se je naprava ohladila.

- Ne uporabljajte kovinskih gobic ali preve¢ agresivnih detergentov, ki bi lahko po$kodovali povrsine.

m NAVODILA ZA UPORABO - Dodatna oprema

Uporaba raznja (samo nekateri modeli)

Na razenj nabodite meso, ki ga Zelite pripraviti, in ga pritrdite s prilozenimi vilicami. Palico raznja postavite na ustrezne nosilce raznja, ki ste jih predhodno namestili na
posodo za odcejanje, in jo potisnite v zanko raznja. Pri zaprtih vratih vklopite funkcijo statiCnega zara. Odstranite razenj skupaj s posodo za odcejanje, tako da ga izvlecete
e toliko, da ga lahko popolnoma odstranite.

Teleskopska vodila

Potegnite navzdol rde¢e oznaceni del, Obrnite ga in ga postavite na povrsi- Ponovite korake v obratni smeri, ¢e
tako da ga odstranite s stene pecice. ==y honastrani drsnega vodila. Zelite ponovno namestiti vodilo
0
—————— @1@
\ =]
o ) | \ L
Ce zelite sprostiti sponko, jo X I
= S odvijte s ploscatim izvijacem.. R >

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Odstranitev vrat

Postopek

Da bi lazje opravili intenzivno ¢iS¢enje pecice, je prakti¢no odstraniti vrata v skladu s spodnjimi navodili:
* odprite vrata

+ premaknite zati¢ C na sektor te¢ajev D, pri cemer sledite naslednjim korakom:
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m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Demontaza in ¢is¢enje stekla

Postopek, ki ga je treba upostevati
Vrata pecice so sestavljena iz treh stekel. Steklene dele oistite z neabrazivnim kuhinjskim papirjem in obi¢ajnim Cistilnim sredstvom. Za ¢iS¢enje steklenih vrat pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in povzro€ijo razbitje stekla. Notranja stekla so odstranljiva, kar olaja
CisCenje. V ta namen je treba vrata pecCice odstraniti ali pa jih namestiti na vmesni zaskoéni element.

Zaporedje odstranjevanja stekla
POZOR! Vse posege je treba vedno opraviti tako, da so vrata odstranjena iz pecice in postavljena na ustrezno povrsino, da ne poskoduijete sprednje strani vrat.
Vmesno steklo mora biti pravilno vstavljeno tako, da je napis THERMOSTOP ¢itljiv (glejte sliko 2-3).

Odvijte 2 vijaka na desni/levi strani zgornje letve Dvignite zgornje steklo in ga izvlecite

Izvlecite srednje steklo

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Nasveti za ¢is¢enje pegice in sprednje plodce

PECICA

KOMPONENTA

NACIN CISCENJA

OPOZORILA

Notranjost pecice

Priporocljivo je, da pegico oCistite po vsaki uporabi. Umazanijo lazje
oCistite, Ce prepretite, da bi se veckrat zazgala pri visokih temperaturah.
Odstranite vse odstranljive dele in jih loéeno operite s toplo vodo in
neabrazivnim Cistilnim sredstvom.

Da bi olaj3ali ¢iS¢enje kuhalne votline, v dno votline nalijte majhno
koli¢ino vode (100 ml, kar ustreza pol kozarcu). Nato 20 minut aktivirajte
cikel »Kuhanje od spodaj« pri 90° C .

Na koncu cikla poCakajte, da se ohladi in zakljucite ¢iSCenje z mehko

krpo.

Za ¢is€enje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih
Cistilcev.

Za ¢isCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte
abrazivnih / jedkih Cistil ali ostrih kovinskih orodij, saj

lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

Pladenj Potopite v raztopino tople vode in blagega mila. Po pranju posusite. Ostanke hrane odstranite takoj po uporabi.
Resetke Cistite s toplo vodo in neabrazivnimi gistilnimi sredstvi ali ustreznim V primeru otrdele, oprijete umazanije priporo¢amo, da
razmaSCevalnim sredstvom. reSetke pred ¢iSCenjem za nekaj ur namodite.
CELNA PLOSCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA OPOZORILA

Jeklena povrsina

Dele odistite z mlatno vodo in nekorozivnim teko&im detergentom ter jih
nato osusite z mehko krpo ali krpo iz mikrovlaken.

Sijaj se ohranja z rednim ¢is¢enjem s Cistili, ki so
na voljo na trziS¢u. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih
praskov.

Lakirane povrsine

Da bi ohranili lastnosti lakiranih delov, jih je treba pogosto Eistiti z
milnico.

Na lakiranih delih ne pu¢ajte kislih ali alkalnih snovi
(kis, limonin sok, sol, paradiznikov sok itd.) in jih
perite, ko so lakirani deli Se topli.

32



m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Zamenjava sijalke

Postopek, ki ga je treba upostevati
Qe lu¢ v pecici ne sveti, izklopite aparat iz elektricnega omrezja, odstranite za$¢itno steklo svetilke in svetilko zamenjajte.
Zarnico zamenjajte z ustrezno 40W halogensko sijalko (G9).

1 O — O — ®— ®
— }
1) Lasn med en skruetraekker
N, 2) Lgsn med en skruetreekkmpada
3) Treek peeren ud

\ \ / \ / \ / 4) Udskift paeren og luk igen
m RESEVANJE TEZAV - Splosne tezave
A POZOR! 14

ED TEMP. C° . MIN.
+ \/ garancijskem obdobju lahko popravila izvaja le pooblad&eni servisni center / ¢ E ?%
* Pred izvajanjem popravil aparat izkljucite iz elektriénega omreZja, j. odklopite Biskvit 190-200 2 25135
napajalni kabel ali uporabite ustrezni odklopnik. - -
« Nepooblasceni posegi in popravila lahko povzrogijo elektriéni udar ali kratek stik, | [ Krofi z luknjo 160-180 2 35/45
zato jih ne izvajajte. Ta dela prepustite pooblas¢enim serviserjem. Sladko pecivo iz listnatega testa | 180-200 2 20/30
*\/ primeru mgmsm motenj lahko poskuSate teZavo odpraviti z upoStevanjem nas- Grozdna pogaca 190-200 2 30/40
vetov v navodilih. :
+ Servisni posegi v garancijskem roku niso brezplacni, ée naprava ne deluje zaradi | | Zavitek 160 2 25/35
nepravilne uporabe. . . . . Savojski piskoti 150-180 2 50/60
* Napake ali rek!amacue, ki so nasta!g zaradJ neprawlng upgrabe ali ngmestltve, Jabolcni ocvrtki 180-200 p 18125
ne bodo popravliene v sklopu garancije. Stroske garancije krije uporabnik.
Puding iz savojardskih piSkotov | 170-180 2 30/40
i KRUSNI IZDELKI
Sistemske napake
Kruh 180-200 45

OPIS ID napake Pica 250 1020

NTC sonda prekinjena Er00 Toast 185-195 2 7

NTC sonda v kratkem stiku Er01

prikaz previsoke temperature Er08

m TABELE ZA PECENJE - Ventilatorska kon-

vekcijska pecica (vrednosti so zgolj okvirne)
JED TEMP.C° | | MIN.
MESO
Goveja pecenka 170-180 2/3 40/50
Pecen vol 170-190 213 40/60
Tele¢ja pedenka 160-180 2/3 65/90
Jagnjecja peCenka 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 2/3 40/45
Pecen zajec 170-180 2/3 80/100
Pecen kunec 160-170 2 80/100
Pecen puran 160-170 2 160/240
Pegena gos 160-180 2/3 120/160
Pecena raca 170-180 213 100/160
Pecen pis¢anec 180 2/3 90/120
RIBE 160-180 2/3 15/25
SLADICE
Sadna torta 180-200 40/50
Biskvitna torta 180-190 40/45
Rogljicki 170-180 40/60
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m TABELE ZA PECENJE - Stati¢na pegica
(vrednosti so zgolj okvirne)

JED TEMP. C° 1 MIN.
47

MESO

Goveja peCenka 225 2/3 40/50
Pecen vol 250 2/3 50/60
Tele¢ja peCenka 225 2/3 60/80
Jagnjecja pecenka 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
Pecen zajec 250 2/3 40/50
Pecen kunec 250 2 40/50
Pecen puran 250 2 50/60
Pecena gos 225 23 60/70
Pecena raca 250 213 45/60
Pecen piSCanec 250 2/3 40/45
RIBE 200-225 112 15/25
SLADICE

Sadna torta 225 2 35/40
Biskvitna torta 175-200 2 50/60
Rogljicki 175-200 2 25/30
Biskvit 220-250 2 20/30
Krofi z luknjo 180-200 2 30/40
s;atcllgapecivo iz listnate- 200-220 9 15120




455
JED TEMP. C° ‘ég MIN.

o J1
Grozdna pogaca 250 2 25/35
Zavitek 180 2 20/30
Savojski piskoti 180-200 2 40/50
Jabol¢ni ocvrtki 200-220 2 15/20
P.Ljdmg iz savojardskih 200-220 9 2030
piSkotov
KRUSNI IZDELKI
Kruh 220 3 30
Pica 250 2 15/20
Pica 250 3 10/20
Toast 250 3 5

- Pomembno

Jedi vstavite, ko je pecica vroca.

- Peka na zaru

Pri aparatih z elektriénim Zarom poteka peka pri 180 °C pri zaprtih vratih. Jedi, ki
jih boste pekli na Zaru, postavite na Zar, po moznosti na ¢etrto polico.

m NAMESTITEV - Navodila za namestitev

A Plos¢ica z znaCilnostmi, ki se nahaja na omejevalniku vrat pecice in je pri-
kazana na str. 1, je vidna, ko so vrata odprta, in vsebuje vse podatke, potrebne za
namestitev, npr. model naprave, nazivno napetost in porabo energije. Najprej izmerite
in preverite prostor za vgradnjo v omarici, ki mora natanéno ustrezati meram, prika-
zanim na sliki A. PrepriCajte se, da je pohistvena obloga, furnir ali podobno lepljeno
s toplotno odpornim lepilom (150 °C). Ce obloga ali lepilo nista odporna na toploto,
se lahko obloga deformira ali odludéi, zlasti na najozjih mestih omarice. Prepricajte
se, da ima omarica, namenjena pecici, trdno podlago in lahko prenese teZo naprave.
PriloZeni so vsi vijaki in oprema, ki so potrebni za pritrditev pecice na omarico. Nas-
lednje ilustracije vam bodo v pomog pri pritrjevanju in pravilnem vstavljanju v omarico.

Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m NAMESTITEV - Priklop na elektriko

A Naslednja navodila so namenjena kvalificirani osebi, ki bo odgovorna za
namestitev naprave, njeno nastavitev in tehniéno vzdrzevanje ter bo poskrbela,
da bodo ti postopki izvedeni ¢&im bolj pravilno in v skladu z veljavnimi standardi.
Pomembno: vsa nastavitvena ali vzdrzevalna dela itd. je treba opraviti po odklopu
iz elektriCne vtiCnice aparata.

Standardi za namestitev

Ta oprema je skladna z naslednjimi direktivami:

DIREKTIVA 2002/96/ES

DIREKTIVA O NIZKI NAPETOSTI 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNI ZDRUZLJIVOSTI 2014/30/EU
UREDBA &t. 1935/2004 (stik z Zivili).

Namestitev mora biti izvedena strokovno in v celoti v skladu z veljavnimi predpisi
o elektricnih inStalacijah.

V nasprotnem primeru proizvajalec zavraca vsakrsno odgovornost.

Naprave so namenjene prikljuitvi na napetost, ki je navedena na napisni ploscici.
Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezZje se prepriajte, da:

- znadilnosti elektromagnetnega stikala ali vtinice prenesejo obremenitev aparata
(glejte podatke na ploscici);

- napajalni sistem mora imeti ucinkovit ozemljitveni prikljucek.

Aparat je dobavljen s kablom brez vti¢a: pri prikljucitvi je treba upoStevati, da je
rumeno-zeleni kabel ozemljitveni vodnik in ga nikoli ne smete prekiniti.

Vti€nica mora biti vidna in dostopna, tako da je mogoce napravo enostavno
odklopiti.

Za neposredno prikljucitev na elektri€no omrezje je potrebno, da:

+ omejitveni ventil in hiSna inStalacija lahko preneseta obremenitev naprave (glej
tipsko plos¢ico);

* je napajalni sistem opremljen z u€inkovitim ozemljitvenim prikljuckom;

* je vticnica ali omnipolarno stikalo z odprtino najmanj 3 mm lahko dostopno, ko
je naprava namescena;

* je vgrajeno stikalo za odklop iz omreZja v skladu s predpisi o vgradnii.

A Rumeno-zeleni ozemljitveni vodnik ne sme
biti nikoli prekinjen niti s stikalom. Omrezni kabel
mora biti nameséen tako, da ne pride v stik s povr-
Sinami, katerih temperatura je za ve¢ kot 50 °C
vija od temperature okolice. Ce je treba zamenja-
ti napajalni kabel, se obrnite na servisno sluzbo.

NAMESTITEV - Elektricne sheme Absorpcija (kW)

KW
MODEL 1 220.240v)
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Legenda
00

Crna M | Prikljuénice
1 Rjava MP | Mikro stikalo vrat
22 | Rdecte N Nevtralen
33 |Bela NTC | Temperaturna sonda
44 | Rumena P Stevec minut / Programator
45 | Rumeno - zelena R1 | Upor stropa
55 | Siva R2 | Upordna
66 | Modra R3 | Upor zara
C Komutator R4 | Krozni upor
EF | Kodirnik funkcij TS | Varnostni termostat
F Faza TT | Tangencialni termostat
K1 | Ozemljitveni filter prikljucnice V Ventilator pecice
K3 |“" ventilator pecice VT | Vent. za hlajenje
K6 lucka pecice 1 FLC |Filter
K7 lucka pecice 2
K9 |** tangencialni motovent.
K13 |“* Zar

Diagrami tokokrogov

9(_)00006000
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A FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziilékek jellemzdi

* A jellemz0ket tartalmazo tabla megtalalhaté a fedélen, tovabba a siit6
ajtajanak zaréelemén, és nyitott ajtonal lathatd vagy a sité fels6 fedelén.
FIGYELEM! Ezek a figyelmeztetések kilonboz6 tipusu készilékekre vo-
natkoznak. Ugyelien, hogy megfeleléen beazonositsa a késziilékét (lasd
a jellemzOket tartalmazo tablat).

A 1. A készillék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utasitast, amely tobbek kozott a telepitéssel, a hasznalattal és a karban-
tartassal kapcsolatos nagyon fontos biztonsagi informaciokat tartalmaz.
Gondosan 6rizze meg a hasznélati utasitast késébbi megtekintés érdeké-
ben, és hogy beazonositsa a sorozatszamot.

2.A készlilék elektromos biztonsaga csak akkor garantélt, ha elvégezte a
megfeleld foldeld csatlakozast, a hatalyos szabvanyok szerint. Alapvetd
fontossagu, hogy ellendrizze ezen szabvanyok betartasat; kétely esetén
forduljon szakképzett személyzet, hogy alaposan ellendrizze az elektro-
mos berendezést. A gyartd nem vallal felelésséget nem megfeleld folde-
|ésbdl eredd karok esetén.

3. A késziilek csatlakozasa el6tt ellendrizze, hogy a tablan talalhato jel-
lemz&k tokéletesen megfeleljenek az elektromos berendezésnek. A tele-
pitést/szabalyozast szakképzett személyzet kell, hogy elvégezze.

4, Ellendrizze, hogy az elektromos rendszer és az elektromos foglalatok
megfeleljenek a készilék maximalis teljesitményének, amely a tablan ta-
lalhato. Kétely esetén forduljon szakképzett személyzethez.

5. A készlléket kozvetlenll a taphalézathoz kell csatlakoztatni, a jellt
polaritas szerint. A csatlakozéshoz egy késziilékre van szlikség, amely
biztositja a halozatrdl torténd levalasztéast, az érintkezék olyan nyit6 tavol-
sagaval, amely lehetévé teszi a teljes levalasztast a lll. osztaly tllfeszilt-
ség esetén, a telepitési el6irasoknak megfeleléen.

6. Ha a foglalat nem felel meg a csatlakozodugdnak, cserélje egy megfe-
lelére. Ebben az esetben forduljon szakképzett személyzethez, aki elle-
ndrzi, hogy a foglalat kdbeleinek keresztmetszete elbirja a készulék altal
elnyelt teljesitményt. A tdpkabelhez nem tartozik csatlakozodugé. A csat-
lakozashoz lasd az ,Elektromos csatlakozas” bekezdést. Ne hasznéljon
adaptert, tdbbsz06ros aljzatot vagy hosszabbitot.

7. Amikor a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, tavolitsa el az
elektromos csatlakozast, és kapcsolja ki a fékapcsol6t.

8. Ne takarja el a szell6z6- vagy héelvezetd nyilasokat.

9. Az elektromos tapkabelt - ha sérillt - kizarélag a gyarto altal felhatalma-
zott szervizszolgalattal cseréltesse le.

10. A késziiléket csak rendeltetésszerlien hasznalja (sltés). Barmi tovab-
bi hasznalat (példaul egy szoba flitése) nem megfeleld, tehat veszélyes.
A gyartd nem vallal feleldsséget hasonld, nem rendeltetésszerl hasznalat
esetében.

11. Barmiféle elektromos készlilék hasznalata néhany alapveté eliras
betartasaval jar, azaz:

A. Soha ne érintse meg a késziiléket

vizes vagy nedves kézzel vagy labbal;

B. Soha ne hasznalja a késziléket mezitlab;

C. Ne hasznaljon hosszabbitét, és alkalmazzon minden elévigyazatos-
sagot;

D. Ne hizza az elektromos kabelt, hogy kihlzza az aljzatbol;

E. Ne tegye ki a késziiléket Iégkori hatasoknak (es6, napfény stb.);

F. Tartsa a 8 évnél kisebb, felligyelet nélkiili gyermekeket tavol a készi-
|ékt6l. A nyolc éven fellili gyerekek, valamint a csokkent testi, érzékszervi
és szellemi képességekkel bird személyek, illetve azok, akik nem rendel-
keznek megfeleld tudassal és tapasztalattal, a késziiléket csak megfeleld
felligyelet mellett hasznélhatjak, vagy abban az esetben, ha megfeleld
utmutatast kaptak a kesz(lek biztonsagos hasznalatat illetden és meg-
értették a készilék hasznalataval jaré veszélyeket. Ugyeljen arra, hogy
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! A tisztitasi és karbantartasi mi-
veleteket gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik.

12. Hasznalat kdzben a késziilék és elérhetd részegységei rendkivill fel-
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forrosodnak. Ugyelien, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket. Kisgyerme-

keket tartsa tavol. 8 éven aluli gyermekeket tartson tavol, ha nincsenek

folyamatos felligyelet alatt.

13. Akészilék tisztitasa el6tt, illetve a karbantartas elvégzése el6tt valasz-

sza le a késziiléket a tapkabel kihlizasaval vagy az elektromossag meg-

szakitasaval az erre szolgalé kapcsolo segitségével.

14. Hiba vagy rendellenes mikddés esetén kapcsolja ki a készlléket, és

ne probélja megjavitani; a javitast kizarélag felhatalmazott szervizkdzpont

kell hogy elvégezze. Mindig eredeti alkatrészeket hasznéljon. Ezen elGira-

sok be nem tartasa a késziilék biztonsagat veszélyezteti.

15. Ajanlott, hogy ne tegye elérhet6vé a veszélyes részeket, f6leg gyer-

mekek jelenlétében, akik jatszhatnak a készilékkel.

16. Ne hasznaljon tlizveszélyes folyadékokat (alkohol, benzin...) a m{iko-

do készulék kdzelében.
17. A csomagolas megvédi a késziiléket esetleges sérlilésektdl
a szallitas kdzben. A csomagoldanyagok kdnnyen hasznositha-
tok, mert 6kologiai kritériumok szerint lettek kivalasztva. Az Ujra
hasznositas az alapanyagok szikségletét csokkenti, és csok-

kenti a hulladékok mennyiségét. Elektromos és elektronikus kész(lékek

gyakran tartalmaznak értékes anyagokat. Olyan anyagokat is tartalmaz-

nak, amelyeket ha nem megfelelen kezel vagy artalmatlanit, potenciali-
san veszélyesek lehetnek az emberi egészségre és a kornye-
zetre. Mindazonaltal nélkiilozhetetlenek a készilék megfeleld
mUkodéséhez. Ezért kérjlik, hogy ne a haztartasi hulladékkal
artalmatlanitsa.

A sajat helyi gy(jt6-/jrahasznositd kozpontban artalmatlanitsa, vagy for-

duljon tanacsért a viszonteladohoz. Gyézédjon meg réla, hogy a késziilék

artalmatlanitasaig az tavol marad a gyermekektdl.

18. Ne hasznaljon a siité belsejének tisztitasahoz géztisztitot.

19. Ne hasznaljon sUrolészereket vagy hegyes fémszerszamokat a siitd

Uvegajtajanak tisztitasahoz, mert megsértilhet a fellilete, és eltdrhet.

20. Fist esetén ne nyissa ki a sut ajtajat: kapcsolja ki a késziléket, és

valassza le az elektromos aramrol. Ne nyissa ki, amig a fist el nem szallt,

hogy elfojtsa a langokat.

21. Haszndlja a blokkol6 funkciét, hogy meggatolja, hogy a gyerekek

egyediil felkapcsolhassak a késziiléket.

22. Tartsa a gyermekeket felligyelet alatt, ha a multifunkciés sit6 kozelé-

ben tartozkodnak. Ne engedje, hogy jatszanak a sitdvel.

23. Fulladasveszély.

- A gyerekek jatékbol betekerhetik magukat a csomagoloanyaggal (pl. fo-

lia) vagy a fejlikre huzhatjék, és az fulladast okozhat. Tartsa ezeket az

anyagokat a gyermekektél tavol.

24, Egési veszély

A gyermekek bére sokkal gyengédebb a felnéttekénél.

- A készlilék sttékamréjabdl kidramld meleg levegd miatt az Uvegajto, a

vezérlBpult és a nyilasok felmelegszenek. Ne engedie, hogy a gyermekek

a kész(ilékhez érjenek miikodés kdzben.

25. Ne hasznalja ezt a késziiléket nem allo teriileten (pl. hajokon).

26. Figyelem: Ugyeljen, hogy a készUlék ki legyen kapcsolva, mielétt a

lampat kicseréli, hogy elkerlilje az aramitést.

W ELSO UZEMBE HELYEZES

- Amikor el8szor hasznalja a sutét, kb 1 6ran at resen mikddtesse

(230°C), és hagyja nyitva a konyha ablakat. Az els6 bekapcsolaskor a

slitébdl kellemetlen szag szabadul fel, a gyartasi maradvanyok, példaul

zsirok, olajok vagy gyantak miatt. Az adott id elteltével a siit6 készen all

az els6 sutésre. Amikor a sutd kihdlt, tisztitsa meg a , Tisztitas és gondo-

zas” bekezdés szerint.

- Ne takarja le a siité belsejét aluminium foliaval a tisztitas megkdnnyi-

téséhez.

- Ez a miivelet mddositja a készilék teljesitményét, és karosithatja a zo-

mancot.

- Az élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkez6 dsszes kiegészitét a hasznalat

elétt gondosan meg kell tisztitani megfeleld termékek hasznéalataval.
Elelmiszerek siitése nem megengedett kdzvetlenil a racsokon és a
csepegtetdkon.



m HASZNALATI UTASITAS - LED kijelz6

Multifunkcié Numerikus

Hangjelzések beallitasa BE/KI szamjegyek Celsius/Fahrenheit hémérséklet megjelenités

Hémérséklet skala beallitas
Celsius - Fahrenheit Megjelenités 12h drabeallitassal
Child Lock

A - - - - Or
12H / 24H megjelenités beallitas ®

= |:(|))) - - Siit

Hoémérséklet szint sav 1o

4 _--- - — — — PM  —— sitési modja

Funkcié kivalaszté vonalak @ @ 8 CEIN G:lFF

Funkcidikonok

Ora Id6zitd Siitési Siitési Siitési idé Siitési id6
hémérséklet idétartam kezdete befejezése

Gombok és Szabalyozégomb jelmagyarazata

Lampa o
gomb Szabalyzé gombok
Funkciégomb 1. Paraméterek szabalyozasa INDITAS/LEALLITAS gomb
2. Bedllitasok beallitasa/visszaallitasa
( oQ) (OOQ) XN aQ (OOQ) (GOQ) ( )
(@) (@) (@) (@) (@) (@)
PIZZA NORMAL ALSO ECO STATIKUS LEGKEVERE- INTENZIV TOBBSZOROS GYORS HIDROLITIKUS
STATIKUS SUTES ECO SUTES GRILLEZES SES SUTES LEGKEVERE- MELEGITES FUNKCIO
SUTES GRILLEZES SES

SUTES
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m A sité alapfunkciéi

SZIMBOLUM LEIRAS FUNKCIO

- Ha kézzel kapcsolja fel a fényt, 10 perc utan automatikusan lekapcsol.

FENY GOMB
- Felkapcsolja és lekapcsolja a | - A Fény automatikusan felkapcsol:

.‘c)'. fényt a sutés elinditdsakor vagy az ajto kinyitdsakor 5 percre
a stités megszakitasakor vagy az ajté becsukasakor 1 percre

- a vonal és az ikonok a funkci6 allapotat jelzik.
Fehér vonal: ki van valasztva
Voros vonal: be van allitva

- Az aktivalhatd funkcick KOzOt | oo oo varas vonal felvltva: elézleg kivalasztva és bedllitva

lepked Voros ikon: aktiv
FUNKCIOGOMB - Ora ikon mindig fehér marad
Példak
SZABALYZO GOMBOK
il an - A kivalasztott funkcio értékeit allitja be A beallitdsok beallitasalvisszaallitasa
— —l— - A funkci6 értékeit allitjia be . .
- A Resethez hosszan nyomja meg egyszerre a — €s + gombokat
Set/Reset

INDITAS / LEALLITAS GOMB o N
i E |[n<.j|tja vagy megszakitja a - Lasd a slitési program beallitasarol szolo fejezetet
D " siitési programot

SZABALYOZOGOMB
- Kivalasztja a stitési programot
- Lasd a sutési program beallitasarol szol6 fejezetet

‘(ooq‘ ) ‘
)
pl.:
SZIMBOLUM LEIRAS FUNKCIO
HOMERSEKLET SZINT SAV
a) Vords szinnel jeldli a siité hdmérsékletét a siités kdzben
a) _ - Sitd hémérsékleti szint jelzése | b) Fehérrel jeldli a siités végén megmaradt hét

===

INFORMACIOS NEZET

- Interakciok hianyaban a kijelz Informaciés nézetre valt, és csak az aktiv ikonok és az Ora ikon jelennek meg.
A Funkciégomb megnyomasaval kilép az Informaciés nézethdl.

1. Els6 bekapcsolas

- Az,elsc'S bekapcsolaskor a kovetkezdket kell beallitani:
az Orat, a 12/24H megjelenitést, a Kijelzét ON (ON d) - OFF (NO d), a

Hémérsékletet °C vagy °F és a Hangjelzést Be/Ki.

- A paraméterek beallitisahoz nyomja meg a — vagy + Szabélyozé
gombokat és a () Szabalyozé gombot a megerdsitéshez és a kovet-
kezd beallitasra lépéshez:
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1. Allitsa be az orat

Figyelem: egy 10 mp-nél hosszabb dramkimaradés esetén Ujra be
kell llitani az 6réat.

2. Allitsa be a 12H / 24H megjelenitést

(2
lg'_l L

(@)

5. Hangjelzések Be/Ki

A termék készen all a hasznalatra.
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2. Beallitas funkciok
2.1 ©2Z 85 O funkciok beallitasa

- A Szabalyozé gombok — és + hosszabb, 6 mp-es nyomva tartasa-
val belép az ,1. Elsé bekapcsolas” fejezetben leirt izemmadba, az ora
12H/24H O23, a Hémérséklet skala 8 és a hangjelzések BE/KI )
beallitasahoz.

m

2.2 Ora beallitasa LI LI

A—és+ Szabélygzé gombok hosszabb, 3 mp-es megnyomasa-
val engedélyezi az Ora beallitasat, a beallitashoz jarjon el az ,1. Els6
bekapcsolas’ fejezetben leirtak szerint.

2.3. 2 1462it5 beallitasa

-A Q Id6zitd funkcid kivalasztasaval beallithatja az 6ra majd a percek
értékét a — vagy + Szabalyozé gombokkal.

A visszaszamlalas a () Funkciégomb megnyomasaval vagy 10 ma-
sodperc utan indul el.

- Az id6zitést vissza lehet allitani a — és + Szabalyozé gombok egyiit-
tes hosszabb nyomva tartasaval.

2.4 Child Lock (®

- Kikapesolt siitével, a (O) Funkciégomb 3 mp-es nyomva tartasaval
bekapcsolja/kikapcsolja a Child Lock @ funkciot.



3. Sutési program beallitasa

(N
[@)

@) ]l @) @[ )

- A gomb elforgatasaval kivalasztja az egyik siitési programot, az alapér-
telmezett hémérsékleten.

050 )

(€N
(=]

(%)

-A £ Siitési hémérsékletet a — vagy + Szabalyozé gombok segit-
ségével lehet mddositani.
- ADllInditas/Leallitas gomb megnyomasaval a siitési program elindul.

X

4. Sutési idotartam beallitasa

A8

2 siitési idétartam funkcio kivalasztasaval, a () Funkciégomb
megnyoméasaval beallithatja az 6ra majd a percek értékét a — vagy +
Szabalyozé gombokkal.

- A visszaszamlalas a siités tényleges indulasakor indul el: a O|| Indi-
tas/Leallitas gomb megnyomasakor vagy a Siitési idépont szakasz-

ban beallitott késleltetés lejartakor.

-A g Siitési id6tartam idézitést vissza lehet 4llitani a — és + Szaba-
lyozé gombok egyiittes hosszabb nyomva tartasaval.

5. Sutési idopont beallitasa (@N Kezdés
@FF in7A
vagy =2 Befejezés).

Coer

Siitési id6 kezdete = & és Siitési id6 befejezése ——
cio, amelyet egyszerre be lehet kapcsolni.

két olyan funk-

i

L _l L

{
l

- Ha a Siitési id6tartam = B be van allitva, hozzaférhet a Siitési idépont

beallitasi funkciokhoz: Kezdési idépont C_\ vagy Befejezési idopont

@FF
-ASiités &N Kezdési idépont vagy @FF Befejezési idépont funkcio
kivalasztasakor beallithato az 6ra majd a percek értékét a — vagy +
Szabalyozé gombok segitségével.

- AD |l Inditas/Leallitas gomb megnyomasaval a beallitasok aktivak.
- Ezeket az iddzitéseket vissza lehet allitani a — és + Szabalyozé

gombok egy(ttes hosszabb nyomva tartasaval.
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6. Sutési program vége

- Aslit6 jelzi a siités végét az Iddzitd id6étartama lejartakor egy 1 perces
hangjelzéssel.

6.1. Siit6 LEALLITASA és KIKAPCSOLASA

Aslitét a kdvetkezdképp kapcsolhatja ki:

- AD |l Inditas/leallitas gomb megnyomasaval a siités kozben.

- A szabalyozégomb Kl allasba torténd elforgatasaval.

- Ha beéllitotta a Készenléti allapot KI (NO d) allapotot, 5 perc inaktivitas
utan, és ha egyik funkcié sem aktiv, a siité6 automatikusan kikapcsol.

7. Ajté nyitasa

- Az ajto nyitasa esetén a program megszakad az ajto becsukasaig.
- Ha az ajtdt nem csukja vissza 3 percen belul, a program megszakad.

8. Gyari értékek visszaallitasa

Ahhoz, hogy a terméket visszaallitsa a gyari allapotra és elvégezze az
elsé bekapcsolast, a Szabalyozégombot llitsa Kl alldsba, nyomja meg
egyszerre a (O Funkciégombot, a — és + Szabalyoz gombokat
10 mésodpercig.

- Akijelzén vonalak futnak lefelé 30 masodpercig, amely alatt nyomja
meg egyszerre a — és + Szabalyozé gombokat.

Akijelzén megjelenik a CIAO felirat.

Vélassza le a slit6t az elektromos ellatasrdl. A kovetkezd bekapcsolaskor
a paraméterek visszaallnak, és a sité az elsé bekapcsolas-sorozatot
kinalja fel.



9. Demo Uizemmod

DEMO iizemmadban tgy navigalhat a funkciok kozott, hogy a sité nem
melegszik fel.

-a (O) Funkciégomb és a Ol  Inditas/Leallitas gomb egyiittes
megnyomasa 8 masodpercig.

A DEMO bekapcsol a kévetkez0 eljarassal:
- szabalyozogomb Kl allasban és kikapcsolt funkciokkal

- Amikor az lizemmad aktiv, az Ora i’ 3 pontjai villognak, és a kijelzén

megjelenik a d Ol felirat 3 masodpercig (@ megjelenités megismétlé-
dik egy aktiv gomb elsd megnyomésakor, a sitd inaktivitdsa utani 3 perc
utan)

- Ahhoz, hogy kilépjen a DEMO (izemmodbol, ismételje meg az aktivala-
si eljarast

m IKONOK

IKONOK LEIRAS FUNKCIO
(OoQ) PIZZA Ez a funkcid kilénlegesen ajanlott pizza, pogacsa és kenyér siitéséhez.
O Af6 héforras az also ellenallasbél szarmazik, amely a sité tobbi ellenallasaval kombinalva mikadik.
gl'(I?ARI"}A}éJLS Az elektromos slitd klasszikus funkciéja, amely kiiléndsen alkalmas a kdvetkez6 ételek stitéséhez:
SUTES sertésszelet, kolbasz, tékehal, parolt hus, vadhus, borjustilt, habcsok és kekszek, silt gytimélcs stb
ALSO SUTES Az ételek stitésének befejezéséhez leginkabb alkalmas funkcio, kiilondsen édességekhez (kekszek, habcsok, kelesztett
édességek, gylimdlcsos édességek stb.) és egyéb ételekhez.
Ez a funkcid lehetdvé teszi, hogy jelentds villamosenergia-megtakaritassal f6zzén. Ennek a funkciénak a maximalis kihasz-
(OoQ) ECO SUTES nalésa érdekében az ECO funkci6 aktivalasa el6tt célszerii az edényt a siitdben a sitdiireg kdzepére helyezni.
o Az Eco funkcidval a sitési idé lassu stitéshez igazodik, mint: parolt hiisok, fehér husok, silt tésztak, gyengéd stitemények.
ECO Megj.: az Eco stitést nem lehet kivalasztani behelyezett hisszondaval.
STATIKUS GRILLE- [ Gyors és mély grillezéshez ajanlott funkcio, altalaban hus, filé, firenzei bordaszem, grillezett hal barnitasahoz és piritasa-
ZES hoz, illetve még grillezett zéldségekhez. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hékapcsoloval kell elvégezni.
— LEGKEVERESES Kiildndsen gyors és alapos, Iényeges energiamegtakaritassal, ez a funkcié tobb ételhez ajanlott, mint: sertéskaraj, kolbasz,
O<°)Q GRILLEZES sertés- vagy vegyes nyars, vadhus, rémai gnocchi stb. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hdkapcsoldval kell
elvégezni.
INTENZIV Kilénbozo ételek gyors és intenziv fézésének funkcidja; alkalmas a kdvetkezékhoz: fliaban siilt hal, parolt zoldségek,
0 IE gy ] g
O SUTES nyarsak, kacsa, csirke stb.
(OoQ) ISC?EE\Z/(E)FTSSES Ez az a funkcio, amely lehetévé teszi killonbdzd ételek egyidejii f6zését anélkil, hogy a szagok dsszekeverednének; fézhet
O SUTES slilt lasagnat, pizzat, croissant-t és bridst, pitéket, siteményeket stb.
Ez a funkcio a siitd elémelegitési funkcidjanak gyorsitasara szolgal. Ezt a funkciét akkor ajanlatos hasznalni, amikor 200
| és300°C kozotti stitési hémersekletet allit be.
€N GYORS MELEGITES | Ha 200°C-nél alacsonyabb hémérsékleten alkalmazza, nem jér kiiléndsebb elénnyel.
(@]
FIGYELEM: a funkcid ételek stitésére NEM ajanlott, csak a sité gyorsabb elémelegitésére szolgal.
NE HASZNALJA A FUNKCIOT 20 PERCNEL TOVABB
HIDROLITIKUS Automatikus tisztité funkcio, amely képes a féz6ireg tisztitasat megkdnnyiteni alig 20 perc alatt, alacsony hémérsékletek-
( ) FUNKCIO en (90 °C). A Hidrolitikus” tisztitd rendszer megpuhitja a szennyez6dést, hogy konnyebben eltavolithato legyen, szagok
nelkil.
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m HASZNALATI UTASITAS - Hidrolitikus funkcio

Tisztitasi folyamat elvégzése

1. Kézzel, egy nedves szivacs segitségével tavolitsa el az esetleges étel darabokat;

2. Vegye ki az 0sszes kiegészitét a sitdiiregbdl (racsok, csepegtetétalcak, oldalso racsok, esetleges edények).

3. Hideg stitével dntsdn az tiregbe 100ml vizet + 2 csepp semleges tisztitoszert, hogy eltavolitsa a makacsabb szennyezédéseket;

4. Aktivalja a funkciot (a funkcio alatt a vilagitas kikapcsol, és nem lehet bekapcsolni);

5. A ciklus végén ugyeljen, amikor kinyitja az ajtot, mert az lreg tele lesz gézzel, véarja meg, mig a sité kihdl, majd tisztitsa meg egy szivaccsal, és szaritsa meg egy
puha ruhaval;

6. Az Ureget rendszeresen meg kell tisztitani, ne hagyja, hogy a szennyezddés lerakodjon;

7. A hidrolitikus funkcié alatt ne nyissa ki az ajtot, &s ne éntsdn tovabbi vizet a siitd aljara;

A FIGYELEM!

- Ne hasznaljon desztillalt (korrdziot okoz) vagy szénsavas vizet. Kizardlag ivovizet hasznaljon.

- Ne dntse a vizet a meleg siitdiiregbe, varja meg, mig lehil szobahémérsékletre.

- Ne nyissa ki az ajtét a hidrolizis ciklus folyaman.

- Egési veszély — iigyeljen, hogy a késziilék lehtiljén, mielétt barmilyen miveletet végez.

- Ne hasznaljon acélgyapotot vagy tul agressziv tisztitdszereket, amelyek megsérthetik a fellileteket.

m HASZNALATI UTASITAS - Kiegészitsk

Nyarsforgaté hasznalata (csak bizonyos modelleken)
Huzza a nyérsra a siitni val6 husokat, az erre szolgalé villakkal rogzitse. Helyezze a nyarsat az erre szolgalo, a csepegtetdre elézbleg behelyezett tamasztékra, és dugja
be a nyarsforgatd nyilasba. Kapcsolja be a zart ajtos statikus grill funkciot. A nyars és a csepegtetd kivételéhez hiizza ki a nyarsat annyira, hogy teljesen ki tudja venni.

Teleszkoépos sinek

Huzza lefelé a pirossal jelolt részt, hogy Forgassa el, és helyezze egy lapra, Ismételje meg a miiveleteket forditott sor-
eltavolitsa a stitd falarol. a csuszovezetd oldalaval. rendben, hogy visszahelyezze a vezet6t
—-\
1 I
x _
\ =
,ﬂi\
A kapocs kioldasahoz lazitsa meg §
=R = egy laposfejli csavarhuzoval. N

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Ajtd eltavolitasa

Eljaras

Asslitd alapos tisztitasanak konnyitéséhez ajanlott az ajtd leszerelése, a kdvetkezd utasitasok betartasaval:
* nyissa ki az ajtot

+ tolja el a D zsanér szakasz C kampojat a kdvetkez0 lépésekkel:
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m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Uveg leszerelése és tisztitasa

Kovetendd eljaras

A'siitd ajtaja harom Uvegbdl all. Az livegrészek tisztitdsat konyhai, nedvszivo, nem karcold papirral kell elvégezni és altalanos tisztitdszerrel. A sitd ajtajanak tisztitas-
hoz ne hasznéljon érdes anyagot vagy éles, fémes kaparot, mert az megkarcolhatja a felliletet, és az (iveg torését okozhatja. A belsd Gvegek eltavolithatok, a tisztitas

megkonnyitéséhez. Ehhez le kell szerelni a st6 ajtajat, vagy a kéztes allasba kell helyezni.

Az iivegek eltavolitasanak lépései
FIGYELEM! Minden miiveletet a siitdrél leszerelt ajton kell elvégezni, amelyet egy megfeleld felliletre helyet, hogy ne sértse az ajtd elejét.
Akoztes liveget megfeleléen be kell helyezni a THERMOSTOP olvashatd irassal (lasd 2-3. abra).

Lazitsa meg a 2 csavart a jobb/bal oldalon a fels6 Iécen  Emelje fel a fels6 Gveget, és hizza ki

Huzza ki a koztes liveget

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Tanacsok a siit és az eldlap tisztitasahoz

KEMENCE

ALKOTOELEM

TISZTITASI MODSZER

FIGYELMEZTETES

A siit6 belseje

Ajanlott a stt6 tisztitasa minden hasznélat utan. A szennyezédés kony-
nyen megtisztithatd, és elkertili, hogy tébbszér magas hémérsékleten
odaégjen.

Tavolitsa el az dsszes kivehetd részt, és mossa le kiilén meleg vizzel és
nem surold tisztitészerrel.

Asslitdlireg tisztitdsanak megkdnnyitéséhez 6ntson egy kis mennyiségi
vizet (100 ml, ami fél poharnak felel meg) az lreg végébe; ezutan
inditsa el az ,Als¢ stités” ciklust 90° C-on 20 percig.

A ciklus befejeztével varja meg mig kihdil, és végezze el a tisztitast egy
puha ruhaval.

Ne hasznaljon a siit6 belsejének tisztitasahoz g6z-
tisztitot.

Ne hasznaljon surolé/korroziv szereket vagy hegyes
fémszerszamokat a siitd (ivegajtajanak tisztitasahoz,
mert megseérllhet a fellilete, és eltorhet.

Meritse meleg vizes semleges szappanos oldatba. A mosés utan

A hasznalat utan azonnal tavolitsa el az ételmaradé-

szerrel, majd tisztitsa meg puha, mikroszélas ruhaval.

Talca széritsa meg. kokat.

o R P Lerakodott és megkeményedett szennyezdések

. Meleg vizzel és nem karcold tisztitoszerrel vagy megfeleld zsiroldéval i f e . )

Racsok o esetén ajanlott a racsokat néhany érara beaztatni,

tisztitsa. L PR
miel6tt megtisztitana dket.
ELOLAP
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES

Tisztitsa a részeket langyos vizzel és folyékony, nem korroziv tisztito- Acsillogas megtarthal6 a kereskedelemben megta-
Acélfeliilet 9y yexony, lalhaté megfeleld termékek altal végzett rendszeres

tisztitassal. Soha ne hasznaljon suroloport.

Mazolt felliletek

A mazolt felilletek jellemz8inek megtartasahoz gyakori szappanos vizes
tisztitas javasolt.

Ne hagyjon a méazolt fellileteken savas vagy lugos
anyagokat (ecet, citromlé, s6, paradicsomlé stb.), és
akkor mossa le, amikor még meleg a felilet.
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m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Lampa cseréje

Kovetendd eljaras

Ha nem m(ikddik a sUt6 fénye, valassza le a kész(iléket a haldzatrdl, tavolitsa el a lampa véddiivegét, és cserélje ki a lampat.

Alampat egy megfelelé 40W-os halogén (G9) lampaval cserélje ki.

(= O — O O @ |nmmsemsmemin
1) Lazitsa ki egy egyenes hegy( csa-
varhuzoval

— 2) Tavolitsa el a lampaburkol6 (iveget
a) O 3) Hiizza ki a lampat
4) Cserélje ki és zarja vissza
%
- - AN N /
m HIBAELHARITAS - Altalanos hibak . ; 3z
S talanos hiba ETEL HOM. c° Y MIN.

I\ rioveLem — -

« A jotallasi id6 folyaman csak a meghatalmazott szerviz végezhet javitast illetve | [ Brids 170-180 2 40/60

avatkozhat be a kapcsolon Piskota 190-200 2 25/35

. A Ja'V|tas el6tt valasszg Ie.a k?szuleket'az elektromos halozatrdl, azaz hizza ki a Fank 160-180 2 35/45

tapkabelt vagy kapcsolja ki a fékapcsolot. - -

+ Nem engedélyezett javitasok vagy beavatkozasok aramiitést vagy rovidzarlatot | | Edes leveles tészta 180-200 2 20/30

okozhatnak, ezért ne végezzen ilyeneket. Hagyja ezeket a munkékat felhatalma- Mazsolas lepény 190-200 2 30/40

zott szakemberekre. Rét 160 2 25/35

+ Kisebb hibdk esetén megprobalhatja megoldani a problémét az utasitasok ta- cles

nacsainak kovetésével. Keksz 150-180 2 50/60

* A jotallas alatt a szervizszolgalat nem ingyenes, ha a készillék nem rendelte- Almas fank 180-200 2 18/25

tésszer( hasznalat miatt hibas. — -

+ Anem megfeleld hasznalatbol vagy telepitésbdl eredd hibakat vagy reklaméacio- B?baf)lskotas puding 170-180 2 30/40

kat a garancia nem fedi. A garancia koltségeit a felhasznalé fedezi. PEKARU

Kenyér 180-200 3 45

Rendszerhiba Pizza 250 3 10120

LEIRAS Hibaazonosité Toast 185195 !

Az NTC-szonda megszakadt Er00 Yol A A . w o fay

— m SUTESI TABLAZAT - Statikus suté (tajé-

NTC szonda révidzarlatban Er01 . Y

Tumelegedés kijelzgje Er08 koztato jelleg értékek)

e 55
ETEL HOM. c° 13 MIN.
L] r r r J11
m SUTESI TABLAZAT - Légkeveréses sutd | |Husok
(tajékoztatd jellegll ertekek) MarhasCi 225 23 40750
— Okérsilt 250 23 50/60
ETEL HOM. c° MIN. Borjusillt 225 2/3 60/80

HOSOK Baranysiilt 225 2 40/50

Marhasiil 170-180 213 40/50 Roastbeef 230 2 200

Okérsiil 170-190 213 40/60 Vadnytlsit 250 23 40150

Borjsiil 160-180 213 65/90 Nydlsdit 20 2 4050

Baranysill 140-160 2 100/130 Pulykasit 250 2 S0/60

Roast-beef 180-190 213 40/45 basiit 225 23 60770

Vadnyuilsiilt 170180 213 801100 Kacsast 20 23 45760

Nyt 160-170 2 801100 Siilt csirke 250 2/3 40/45

Pulykasiilt 160-170 2 160/240 H{_“' - 200-225 12 19125

Libasdilt 160-180 2/3 120/160 SUTE!\.’IENYEK

Kacsasiil 170-180 213 1001160 Gydmolestorta 225 2 36140

Silt csirke 180 03 901120 Mé'rgherlta torta 175-200 2 50/60

HAL 160-180 213 15/25 Brics 175200 2 25130

SUTEMENYEK ::|’sk:ta iZO-;SO 2 20/20

Gyimdlcstorta 180-200 40/50 an : §0-200 30/40

Margherita torta 180-190 40/45 Edes leveles tészta 200-220 2 15/20

Mazsolas lepény 250 2 25/35
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ETEL HOM. C° i MIN.
E ]
Rétes 180 2 20/30
Keksz 180-200 2 40/50
Almas fank 200-220 2 15/20
Babapiskotas puding 200-220 2 20/30
PEKARU
Kenyér 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Fontos

A mar meleg slitébe helyezze az ételt.

- Grillsités Az elektromos grillel rendelkezé készilékeken a sitést zart ajtoval,
180°C-on kell végezni. A grillezni kivant ételt a racsra kell helyezni, lehet6leg a
negyedik szintre.

m TELEPITES - Telepitési utasitasok

A A slitd ajtajanak zaroelemén talalhato jellemzéket tartalmazé tabla az 1.
oldalon megtekinthetd, és nyitott ajtéval 1athatd, a telepitéshez sziikséges dsszes
adatot tartalmazza, mint példaul: készilék modellje, névleges fesziltség és el-
nyelés. El6szér mérje meg és ellendrizze a butor mélyedését, amelynek pontosan
meg kell egyeznie az A abran lathatdo méretekkel. Gy6z6djon meg arrél, hogy a
burkolat, furnér vagy egyéb héallé ragasztdval (150 °C) legyen ragasztva. Ameny-
nyiben a burkolat vagy a ragaszté nem héallé, a burkolat deformélédhat vagy a
ragaszto levalhat, féleg a butor keskenyebb részein. Gyéz8djon meg arrol, hogy a
siitd elhelyezésére tervezett butornak szilard alja legyen, és elbirja a késziilék su-
lyat. A stit6 butorhoz torténd rogzitésehez szilkséges dsszes csavar és kiegészitd
mellékelve van. A kévetkez6 abrak hasznosak a rogzitéshez és a butorba térténd
megfeleld behelyezéshez.

Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL

45

m TELEPITES - Elektromos csatlakozas

A A kdvetkez0 utasitasok a szakembernek szolnak, aki a késziilék telepite-
sével, bedllitasaval és miiszaki karbantartasaval foglalkozik, és aki ligyel, hogy
ezeket a mveleteket a lehetd legmegfelelébben és a hatalyos eléirasokkal dssz-
hangban végezzék. Fontos: Barmiféle szabalyozasi, karbantartasi stb miveletet
azutan kell elvégezni, hogy a készliléket levalasztotta az elektromos aramrél.

Telepitési eloirasok

Ez a késziilék megfelel a kovetkezd iranyelveknek:

2002/96/EK IRANYELV

2014/35/EU KISFESZULTSEG IRANYELV

2014/30/EU ELEKTROMAGNESES OSSZEFERHETOSEG IRANYELY
1935/2004 SZ. RENDELET ( éleimiszerekkel érintkezésbe kerild anyagokrol).

A telepitést szakszer(ien és az elektromos telepitésre vonatkozé hatalyos el6ira-
soknak megfelelden kell elvégezni.

Ellenkez0 esetben a Gyarto nem vallal feleldsséget.

Ebben a kézikdnyvben megtalalja a késziilék kapcsolasi rajzat is.

A készillékeket az adattablan feltlintetett feszlltségre valé csatlakoztatasra ter-
vezték.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halozathoz, ellendrizze a kovetkezoket:
- az elektromagneses kapcsol6 vagy az aljzat jellemzdi elbirjak a berendezés ter-
helését (lasd az adattablan szerepl adatokat);

- az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen.

A késziléket dugd nélkiili kabellel szallitjuk: a csatlakoztatasnal figyelembe kell
venni, hogy a sarga-z0ld kabel a foldeld vezeték, és soha nem szabad megsza-
kitani.

Ahalozati aljzatnak lathatonak és elérhetének kell lennie, hogy a késziiléket
kénnyen ki lehessen huzni.

A hélozathoz torténd kozvetlen csatlakoztatashoz a kdvetkezdkre van
sziikség:

* a biztonsagi szelep és a haztartasi berendezés megfeleljen a késziilék terhelé-
sének (lasd az adattablat);

+ az dramellato rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen;

+ a legaldbb 3 mm-es nyilassal rendelkezé omnipoléris aljzat vagy kapcsold kony-
nyen elérhetd legyen a késziilék beszerelése utan;

* a beépitési szabalyoknak megfelelden halozati megszakitd kapcsold legyen be-
épitve.

A A sarga-zold foldeld vezeték soha ne legyen
megszakitva, a megszakito altal sem. A tapkabel
ugy helyezze el, hogy ne érintkezzen olyan feliile-
tekkel, amelyek a kornyezeti hémérsékletet 50
°C-kal meghaladjak. Ha sziikségessé valik a tap-
kabel cseréje, forduljon az iigyfélszolgalathoz.

TELEPITES - Kapcsolasi rajzok Aramfelvétel (ki)

KW
MODELL | 1550.240v)
60 32




Jelmagyarazat

00 |Fekete M Vezetékszoritok

" Barna MP | Ajté mikrokapcsold

22 | Piros N Semleges

33 | Fehér NTC | Homérséklet szonda
44 | Sarga P Percszamlalé/Programoz6
45 | Sarga-zold R1 Felso ellenallas

55 | Szirke R2 | Als¢ ellenallas

66 | Kék R3 | Grill ellenallas

C Atkapcsolo R4 | Korkoros ellendllas

EF | Funkciok enkoder TS | Biztonsagi termosztat

F Fazis TT | Tangencidlis termosztat
K1 | Sorkapocs foldel6 vezeték V Siitd ventilator

K3 |, Sitd ventilator VT | Hiitéventilator

K6 |,,1.sitéfény FLC | Sziird

K7 |,,2.sité fény

K9 |, , Tangencialis motorventilator

K13 |, , grill

Kapcsolasi rajzok




A BAXHU NMPEQYNPEXOEHWA 3A BE3OMNACHOCT
XapaKkTepucTuku Ha ypeguTe

OcBeH Ye ca NOCOYeHM Ha NOKpUTUETO, TabenkaTta C XapakTepucTUKATE
nocTaBeHa Ha OrpaHWMYNTENS Ha BpaTaTa Ha ypHaTa v ce BXzaa, Korato
BpaTaTa e 0TBOpEHa WUNW BbPXY FOpHUS Kanak Ha ypHaTa.
BHUMAHWE! Te3un npegynpexneHus ce OTHAcAT 3a pasnuyHu BUOOBE
ypenu. bvaete BHUMaTenHu, 3a aa naeHTUdLMpaTte NpaBuHoO TMNa, C
KoWTO pasnonarate (BXTe Tabenkarta ¢ XxapakTepUCTUKUTE).

A 1. Mpeawn fa v3nonssate ypeaa, BHAMATENHO npoyeTeTe OpoLuy-
paTa C MHCTPYKLWW, KOSITO ChAbPKa, OCBEH TOBA, MHOTO BaXHa MHGOp-
MaLusi OTHOCHO 6e30macHoCTTa Npu MHCTanupawe, npu ynotpeba v npu
NoAApbLKKa. [PUXKMMBO CbXpaHsiBaliTe MHCTPYKUWMTE 3a NOCrefBaLiy
CNpaBky 1 3a UAEHTUDULMPAHe Ha CEPUITHNS HOMEP.

2.Enektpuyeckara 6€30MacHOCT Ha TO3W ypes e rapaHTpaHa, eanHCTBEHO
aKo e U3BBLPLUEHO NPaBUITHOTO 3a3eMSIBAHE, KaKTO Ce U3NCKBa OT AeiCTBALLM-
Te pasnopeatu. BaxHo e 4a ce yBepuTe, Ye Te3n NpaBuma ca cnaseHu; B cny-
Yail Ha CbMHEHWe, CBBPXKETE CE C KBannduLyMpaHo niLe, 3a fja NpoBepy BHI-
MaTenHo enekTpuyeckata UHcTanauws. MpousBoanUTENsT He NoemMa HUKakBa
OTFOBOPHOCT 32 NOBPEM, b/IKALLYM CE HA NOLLA MHCTaNaLus Ha 3a3eMsiBaHe.
3. Mpeaw na cBbpXKETE Ypeaa, NPoBepeTe Aanu TEXHUYECKUTE XapaKkTe-
PUCTWKM, MOCOYEHM Ha TabenkaTta, CbOTBETCTBAT NEP(EKTHO HA Te3u Ha
enekTpuyeckaTa HcTanauus. MiHctanupaxeTo/perynmnpaHeTo TpsibBa fa
ObAe M3BBLPLLBAHO OT KBANUMLMPaH NepcoHarn.

4. TpoBepeTe fanu enekTpuyeckata WHCTanauws U enekTpuyeckuTe
KOHTaKTW UMaT KanawuuTeT Aa U3gbpxaT Ha MakciManHata MOLLHOCT Ha
ypena, KosiTo € nocodeHa Ha Tabenkarta. AKo Ce CbMHsIBaTE, CBbPKETE
ce C kBanuduumpaHo nuue.

5. YpenbT TpsibBa fa 6bae CBbp3aH AUMPEKTHO KbM 3aXpaHBaHETO B Cb-
OTBETCTBME C MOCOYEHaTa MomspHOCT. 3a CBbP3BaHETO e HeobXoanMo
[a Ce 0CUrypm yCTpOICTBO, KOETO [la OCUrypsiBa WU3KIHYBaHE OT Mpexa-
Ta, C e4Ha AMCTaHUMS Ha OTBAPSIHE Ha KOHTAKTWTE, KOATO Ja No3BONsBa
MbJTHOTO U3KIKOYBAHE MpU YCIOBUS Ha KaTeropust Ha npeHanpesxeHue I,
B CbOTBETCTBWE C NpaBunaTa 3a MHeTanmpaxe.

6. AKO KOHTaKTBT He e MOAXOAsLL 3a LUencena, 3amMeHeTe ro ¢ noaxoas. B
TO3M Cryyalii ce CBbPXETe C KBanMnLMpaHo NnLe, KOETO ChLLO Lie TpsibBa
[Ja NPOBepy [Janu CEYeHNETO Ha kabenuTe Ha KOHTAKTa MOXE Aa U3LbPXN
Ha MoLWHoCTTa, abcopbupana oT ypeaa. 3axpaHBaluuaT kaben e 6e3 wwen-
cen. 3a CBbP3BaHeTO, KOHCYNTUpaiiTe naparpad ,EnekTpuyecko cBbp3Ba-
He". MpenopbyBa ce Aa Ce 13N0oN3BaT PaskIoHUTENN WU YABIKUATENN.

7. KoraTo ypegbT ocTaHe Hew3nonaeaH 3a ObAro BpeMme, OTCTpaHeTe
eneKTpuyeckaTa Bpb3ka 1 U3KIOYETE rMaBHMS NPeKbCBay.

8. He 3anywuBaitte pelueTkuTe Ha BEHTUNAUMsTa UMK 3a pa3ceriBaHe Ha
TONMMHaTa.

9. EnekTpuyeckusiT 3axpaHBaly kaben Ha ypea, ako e noBpeaeH, Tpsiosa
Aa ObJe 3aMeHeH CaMo OT OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe, YMbiHO-
MOLLIEH OT NPOM3BOAMTENS.

10. YpenbT TpsibBa fa ce 13non3sa camo 3a LENnTeE, 3a KOUTO € NpeaHas-
HaueH (neveHe). Beska gpyra ynotpeba (Hanpumep OTOMNEHWe Ha cTas)
€ HenpasuHa W criejoBaTeNHo onacHa. Mpon3BoanTensT OTXBbPNS BCS-
kakBa OTFOBOPHOCT 3a LLEeTU, MPUYMHEHI OT TakaBa HenpaswuiHa ynoTpeba.
11. YnotpebaTa Ha BCEKW eneKTPUYECKM ypes npeanonara cnassaHe Ha
HSIKOW OCHOBHM MpaBuUna, a IMEHHO:

A. Hukora He fokocBaiTe ypefa C pbLie Unm Kpaka,

MOKPY UMW BNaXKHN;

B. Hukora He n3nonagaiite ypesa ¢ 60cu kpaka;

C. M3barsaiite M3NON3BaHETO Ha YABLIMKUTENN U EBEHTYamNHO B3eMeTe
BCWYKM Bb3MOXHM NpeanasHin Mepku;

D. He gbpnaiite enektpudeckus kaben, 3a aa ro M3KIOYNTE OT KOHTaKTa;
E. He usnaraitTe ypena Ha aTMoChepHu SBNEHNS (ObXa, CIbHLE U Ap.).
F. OpbxTe geuata Ha Bb3pacT nof 8 roauHu aaned oT ypeaa, OCBEH ako
He Cce Moj HenpekbcHaTo HabntopeHne. YpeabT Moxe Aa Gbae uanons-
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BaH OT eLja Ha Bb3pacT He NO-HUCKa OT 8 roANHM 1 OT NiNLa C orpaHuYe-
HW (DN3NYECKM, CETUBHI UMM YMCTBEHU B3MOXHOCTY U xopa 6e3 onut
Unn HeobxoaMMIUTE NO3HaHWS, HO MPYW YCrOBME Ye ca MoA Habnogexue
WnW cried KaTo ca Momyyunn HeobXoaUMUTE MHCTPYKLMKM 3a 6e3omacHo
n3non3BaHe Ha ypega v CBbp3aHuTe C Hero onacHocTu. He no3sonsisait-
Te Ha Aelata Aa cu urpadT ¢ ypega! MouncTBaHeTo v nogapbkkaTa He
TpsibBa [1a ce 13BbPLLBA OT Aelja 6e3 HabnogeHNETO Ha Bb3pacTeH.

12. YpeObT W JOCTBMHUTE My YacTu Ce HaropeLysiBaT W3KMHYUTENHO
MHOTO 1o Bpeme Ha ynoTpeba. TpsbBa ga ce BHUMaBa fa He ce [OKOC-
BaT HaropelleHuTe enemeHTu. Mankute geua TpsbBa ga ce Obpkat Ha
pucTtaHums. [leua Ha Bb3pacT nog 8 roguHn TpsibBa ga ce ObpkaT Ha
[UCTaHLWs1, OCBEH aKo He Ca Moj HenpekbCHaTO Habnogexue.

13. MNpean ga nounctuTe ypeda wnv fa u3BbpLUMTE NOAAPBKKA, U3KIHO-
yeTe ypeda, KaTo U3KMKYMTE 3axpaHBalLms kaben unn npekbCcHeTe enek-
TPUYECTBOTO YpPe3 CbOTBETHNS MPEKLCBAY.

14. Tpn HensnpaBHOCTW UM HEMPaBUIHO (PYHKLMOHMPaHe, U3KIoYeTe

ypena v He Ce ONuUTBaNTe Aa U3BbpLUBATE HUKAKBI PEMOHTM, KOUTO BMECTO

TOBa, TpsbBa fa Ce M3BBLPLUBAT EANHCTBEHO OT LIEHTBP 3a TEXHUYECKO 06-

CnyxBaHe. /3nckeailTe BUHarM opuriHanHu pesepBHW YacTu. Hecnassa-

15. CunHo ce npenopbyBa Aa He Ce NpaBsAT JOCTBMHM YacTH, KOUTO MO-

ratT Aa npegcTaBnsBaT onacHoCT, 0CobeHo ako uma Aela, kouto Guxa

MOITM ja 13non3BaT ypeaa 3a urpa.

16. He n3nonaBaiite 3ananumm Te4YHOCTY (ankoxor, OeHsmH,...) B 6rin3oct
17. OnakoBkaTa € npeaHa3Ha4yeHa 3a 3aluTa Ha ypeaa oT o-
BpeZa Mo Bpeme Ha TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHNUTE MaTepy-
anu ca NecHM 3a peLvKnvpaHe, Thil kaTo ca u3bpaHn cnopeq

E €KOMOTMYHY KpUTepun. PeLyKnMpaHeTo MM HamansiBa Hyxaa-
YECKMTE M eNEKTPOHHNTE YCTPONCTBA YECTO ChAbPXAT LEHHN
BN \\arepuani. Te CbLUO Taka ChAbpKaT MaTepuant, KouTo, ako

ce 06paboTBaT MnM M3XBBLPIAT HeNpaBuiHO, buxa mMormu ga Obaar no-

TEHLMarHo onacHW 3a YOBELLKOTO 3ApaBe 1 okorHaTa cpefa. Te obave

Mons, He u3xBbpnsiTe C BUTOBUTE OTMaABLM.

Mons, n3xebpreTe B LieHTbP 3a CbbupaHe/peLyknmpaHe Ha 0TnagbLy Ha

MecCTHaTa 06LLMHa Unu ce CBbPXKETE C Ballus Npogasay 3a CbBeT. YBe-

peTe Ce, Ye JO MOMEHTA Ha U3XBbPMSHETO 060pyaBaHeTo Ce ChxpaHsiBa

18. He n3nonaeaiite yCTPONCTBO C Napa 3a BbTPELHOTO NOYUCTBAHE Ha

(ypHata.

19. He n3nonsBaitte abpa3svBHu NOYMCTBALLYM NpenapaTit Uin OCTpU Me-

TaIHW MHCTPYMEHTM 3a MOYMNCTBaHE Ha CTbKMeHaTa BpaTa Ha dypHarta,

[0 CHyrnBaHe.

20. B cnyyan Ha gum, He OTBapsinTe BpaTaTa Ha dypHaTa: WU3KMoYeTe

ypeaa v ro n3krioyeTe OT eflekTpruyeckata Mpexa. He otBapsiiTe Bpata-

Ta, JOKaTO AMMBT He Ce pascee, 3a Aa yracHar nnambLuuTe.

[OTBpaTV AeLaTa Aa BKIYBaT ypeda camu.

22. HabniogaBaiiTe aeuarta, ako ca B HemocpeacTBeHa Bnm3ocT 10 MHO-

rocyHKUMoHanHaTa ypHa. He M no3sonsBainTe fa urpast ¢ ypeaa.

23. OnacHoOCT OT 3afyluaBaHe.

Mep ¢ONMo) WNW da ro cnaraT Ha rnaeaTa CW 1 CrefoBaTenHo Aa ce

3agywart. CbxpaHsBalTe T03v BUZ MaTepuan aaneu ot geua.

24. OnacHOCT OT U3rapsiHe

[eTckaTa Koxa e MHOro No-genukaTHa OT Ta3n Ha Bb3pacTHUTE.

ropeLy, Bb3fyx OT OTAENEHWETO 3a FOTBEHE Ha ypeda CTaBaT ropeLyy.

lMpenoTBpaTETE JOKOCBAHETO Ha ypeaa oT feua, LoKaTo (PYHKLMOHMPa.

25. He n3nonseaiite 1031 Ypeq Ha M3BbH NOMELLEHNS (Hanp. Ha kopabu).

26. BHMmaHue: yBepeTe ce, Ye YpeabT € U3KMYEH, Npean a CMeHuTe

HETO Ha Te3W MHCTPYKLMM MOXe [a 3acTpalum 6e3onacHoCTTa Ha ypefa.
[0 (PYHKLMOHMpaLLns ypea.

Ta OT CYpOBMHYM 11 Hamansea obema Ha otnagbuuTe. Enektpu-
Ca OT CBLLECTBEHO 3HAYEHe 3a MPaBUIHOTO (PYHKLMOHMPAHE Ha ypeaa.
pared ot geua.
TbW KaTo Te MoraT Aa NoBpeasT NOBbPXHOCTTa Ha hypHaTa 1 ja joseaar
21. W3nonsBaiiTe (hyHKLMSITa 3a GroKMpaHe Ha KoMaHauTe, 3a Aa ce npe-
- [leLata moraT fja ce yBWST Ha Urpa B ONaKoBBYHMS MaTepuan (Hanpu-
- CTbkneHata BpaTta, NaHenmbT C KOMaHau M npouenuTe 3a u3myckaHe Ha
KpyLUKaTa, 3a Aa Ce n3berHe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.



H MbPBO MYCKAHE B EKCMJIOATALIUA

- Korato n3nonasate dypHaTa 3a MbpBM MbT, BKIKOYETE 51 Npa3Ha 3a OKo-
no 1 yvac (230°C), kaTo eBEHTyanHO OCTaBUTE MPO30PLMTE Ha KyXHsTa
0TBOpPeHM. PypHaTa Npy MbPBOTO BKITOYBAHE M3MbYBA JIOLLM MUPH3MU,
ObIIKaLLYM Ce Ha MPOM3BOACTBEHM OCTATbLM KaTo rpec, Macna unm cmo-
nu. Cnep, u3T4aHe Ha NOCOYEHOTO BpeMe dhypHaTa e roTosa fa 13Bbp-
LK MbpBOTO U3nuyaHe. Korato dypHaTa ce oxnagu, noyucTeTe s, kato
creggate MHCTPYKUMKTE B naparpadha ,[louncTeaHe v rpuxmn’,

- He nokpuBaiTe BbTPELLHOCTTa Ha hypHaTa C anyMUMHUEBO hONMO 3a
ynecHsIBaHe Ha no4ncTBaHe.
- Taan onepauusi NpoMeHst yHKLMOHNPAHETO Ha ypeaa U Moxe Aa fo-
Bpeay emanna.
- Beuuku nprHagnexHocTy, KoUTo ca B MPSIK KOHTaKT C XpaHaTa npegu
ynotpeba, Tpsbea ga 6baaTt cTapaTenHo NOYUCTEHN U3MON3BaIiKK NoA-
XOASLLM MPOAYKTY.
He e no3BoneHo Aa ce roTeu XpaHa B NPSiK KOHTaKT C peLeTk1Te 1
TaBuTE Ha (pypHaTa.

m MHCTPYKLWW 3A YNIOTPEBA - CBETOANOAEH ANCnIEN

HactpoiiBaHe Ha 3Byuute ON/OFF  MynTudpyHKUMOHANHM undpu

Moka3BaHe Ha TemnepaTypa Liensuin/®apenxant

HacTtpoiiBaHe Ha TemnepaTypHaTa ckana
Llenani - ®apexxant

Child Lock

HactpoiBaHe Ha dpopmara Ha yaca
12 4./24 u.

IleHTa 3a HUBOTO Ha
Temneparypara

@

&F 'ﬂ)))

8 --.—
© Q

Nnkum 3a n36op Ha yHKLUA

) :l :l 2

L _l _OPM =K

MokasBaHe cbe 3agapeH hopmart Ha yaca 12 u.

10—

Pexum Ha neyeHe
Ha cypHata

B @y @ -

WkoHu 3a chyHKLMK

YacoBHuk MomolweH Temnepartypa Mpoabmxm- Yac HaHavano  Yac Ha kpan
Tanmep Ha neyene TENHOCT Ha Ha neyeHe Ha neyeHe
neyeHe
Ilerenpa 3a 6yToHUTE M pbKOXBaATKaTa
ByToH Ha namna
ByToHu 3a perynupaHe
BYTOH (hyHKLMSA 1. Perynipane Ha napameTpuTe ByToH BKI1./M3KII.

2. 3apaBaHe/HynupaHe Ha HacTponk1Te

e . E e e E e e
(%) (%) 1B ||| | )
MUUA HOPMAIHO MEYEHE HA ECO CTATUYHO NEYEHE HA WHTEH3MBHO EQHOBPE- BbP30 XUOPONMUTUYHA
CTATUYHO OONEH NEYEHE ECO NEYEHE HA rPun NEYEHE MEHHO 3ATPABAHE GYHKLMA
NEYEHE HATPEBATEN rPun c NEYEHE C
BEHTUNATOP BEHTUNTATOP
HA HAKOIKO
XPAHU
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m OcHoBHM (hyHKUMM Ha hypHaTa

CHUMBOI

OMUCAHUE

®YHKUUA

BYTOH OCBETIEHME

- BkntouBa 1 u3knouBa CBETNMHA-
Ta

- AKO € BKITHOYEHO PBYHO, OCBETIEHNETO Ce u3kntoyBa cneq 10 MUHYTH.

- OCBETNEHMETO Ce BKIHOYBA ABTOMATUYHO:
Mpu CTapTUPaHE Ha NEYEHETO UMM NP OTBaPSIHE Ha BpaTaTa 3a 5 MUHYTH
NPy NPEKLCBAHE Ha NEYEHETO UK cref 3aTBapsiHe Ha BpaTaTta 3a 1 MuHyTa

BYTOH ®YHKLIUA

(@)

- lpeBkrioyBa npes3 HanuyHuTe
YHKUMK

- [IMHMSITa M UKOHWUTE yKa3BaT CbCTOSHUETO Ha PyHKLMATA.
Bsna nuHus: usbpaa
YepBeHa NIMHUA: HacTpOeHa
Bsina 1 YepBeHa peayBalua ce: NpegBapuTenHo 3bpaHa v 3aaaneHa
YepBeHa MKOHa: akTUBHa

- MikoHaTa “YacoBHuK” BMHArK octasa B 6sno

O

a) Ol
b) P

- CmrHanmaame 3a HMBOTO Ha
Temnepartyparta Ha ypHaTta

Mpumepn
BYTOHU 3A PEFYNUPAHE
+ - HacTpoiiea crofocTue Ha - HacTpoiiea cToiiHoCTATe Ha WsGpanara tyHkuys HacTpoiikalHynuparie wa
— Dy HacTpoitkuTe
- 3a HyNMpaHe eIHOBPEMEHHO HaTUCHETe 1 3appbxTe ByToHn — 1 +
Set/Reset
BYTOH BKN./U3KN.
- CTapTvpa un npeKbCea Nporpa- | g o copara 50 HacTpoiiBaHe Ha nporpamara 3a nevee
D " MaTa 3a reyeHe
PBKOXBATKA
- Viabupa nporpamata 3a neveHe
—= [ - BuxTe rnaBaTa 3a HacTpoilBaHe Ha porpamara 3a neyeHe
(%)
Hanp.:
CMBOIJ OMUCAHUE OYHKLUUA
NNEHTA 3A HUBO HA TEMIMEPA-
TYPATA

a) B yepBeHo yka3sa TemnepaTypata Ha (hypHaTa o Bpeme Ha neyeHe
6) B 6510 yka3Ba ocTaTb4HaTa TONMMHA B KPasi Ha NEYEHETO

WHOOPMALIMOHEH EKPAH

- Ako HsIMa aKTMBHOCT, AMCINeAT NpemMuHasa kbM MHopMaLMoHeH ekpaH 1 ce Noka3BaT caMo aKTUBHUTE MKOHW W MKOHATa Ha YaCoBHMKA.
- Kato HaTucHeTe ByToHa 3a chyHKumS, (O ce wanmsa ot WUHdopmaLmoHHUs ekpaH.

1. MbpBO BKNKOYBaHE

- [p1 NbpBOTO BKNOYBaHe € He0bX0AMMO fa 3apapeTe:

neparypara B °C unu °F 1 3Byuute on/Off.

Te KbM CriefjBalljata HacTpowka:
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YacoBHukbT, ekpaHbT 12/24H, gucnnest ON (ON d) - OFF (NO d) Tem-

- 3a [ja 3a4aneTe napameTpuTe, HaTUCHETE BYTOHMUTE 3a perynupaHe
— v+ 1 GyTona 3a dynkuma (), 3a ga noteLPANTE 1 AA NPEMUHE-



1. HacTponBaHe Ha YacoBHMKa

BHuMmaHue: cnef npekbcBaHe Ha enekTpUYecTBOTO 3a NoBeYe OT
10 cexk., Le e HeobXxoaMMO OTHOBO Aa HaCTpoMTe Yaca.

2. 3apante chopmart Ha nokasBaHe 12 4./24 u.

(2
lg'_l L

(@)

MpoayKTLT e roToB 3a ynoTpeGa.
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2. DYHKLMKN HA HACTPOMNKMTE
2.1 Hactpoiika Ha doyrkumute ©z% 8% )

24 O

- C eHO NpoABMKUTENHO HaTHCKaHe oT 6 cek. Ha ByToHuTe 3a Perynu-
paHe — 1+ ce Brn3a B pexuma, onnca B pasaen “1.Mbupeo Bkniousa-
He” 3a Hactpoiika Ha yaca 12H/24H (®2, Ha Ckana Ha Temnepatypa
8:F v Ha HacTpoikata ON/OFF Ha 3ByuuTe Q).

. sl
2.2 HAaCTPOMKA Ha YACOBHMKA LILFLILI

- C NpogbmKkUTENHOTO HaTuckaHe oT 3 cek. Ha ByTonuTe 3a Perynu-
paHe — 1+ ce akTuBMpa HacTpoitka Ha YacoBHMKa, 3a HacTpoiikaTa
npoLieampaiTe cnopeg noco4eHoTo B pasaen “1. MbpBo BknouBaHe”.
Q

2.3. Hatpoika Ha noMolLeH Tanmep

- Kato n3bepete yHKUMATa NOMOLIEH TaliMep @ MOXe [a Cce HacTpo-
AT YacoBeTe W CNef TOBa MUHYTUTE Ype3 OByTOHMTE 3a perynupaHe —
wnn +.

O6paTHoTO BpoeHe Ce akTUBUpa C HaTickaHe Ha ByToH dykkuma ()
unu cnep 10 cexk.

- MNomowHmAT Taitmep Moxe ga Obae HynupaHe ¢ egHOBPEMEHHO Npo-
[IbIKUTENHO HAaTUCKaHe Ha GYTOHMTe 3a perynupaHe — v +.

2.4 3awumTa ot pgeua @l

- Mpy M3KNYeHa dypHa, C MPOABLIKUTENHO HATUCKAHE OT 3 CeK. Ha
6yToH dykuus () ce aktvsupa/aeaktvsupa 3awurara ot geua (D



3. Hactpoika Ha nporpamara 3a ne4yeHe

(%)

a9 ’
O

@) | )

0 CLEAN

|l

- Kato 3aBbpTUuTE pBKOXBaTKaTa, CE M3BMpa HAKOA OT NporpamuTe 3a
neyeHe, ¢ Temneparypa no noapasbupaxe.

- Temnepatypata Ha ne4yeHe —. MOXe Aia Ce NPOMEHSs C BYTOHUTE 3a
perynupase — i + .
- Kato HaTucHeTe 6yToH Bkn./U3kn. Oll 3anousa nporpamata 3a neyexe.

4. HacTtpouka Ha lNpoabnkuTenHocT Ha ne-
YyeHeTo =

X

Zec
6yToH dyHkuus, (O) moxe fa ce 3aaane CTOMHOCTTa Ha YacoBeTe U
cren ToBa Ha MUHyTUTe Ypes ByToHMUTe 3a perynupaxe — uin +.

- ObpaTHOTO GopeHe 3anoyBa Npy AENCTBUTENTHOTO HA4ano Ha neye-
HeTO: Npu HaTuckaHe Ha 6yToH Bkn.Makn. Ol unu npu nstudare Ha
BPEMETO 3a OTNOXEH CTapT B pasaen Yac 3a neveHe.

- Kato ce usbepe yHkuus MpoabmkmMTeNnHOCT Ha NevyeHe

- Taiimep MpoALMKUTENHOCT Ha NeYeHe == MOXe [a Ce Hynupa ¢
€[JHOBPEMEHHOTO MPOABIKUTENHO HaTUCKaHe Ha ByTOHMTe 3a perynu-
paHe —un+.

5. Hactpoika Ha yaca Ha neyeHe (Hayano
) v (/
Y Kpau e ).

Qe+

1 Yac Ha Kpaii Ha neyeHe —— 'ca

@

Yac Ha Hayano Ha neyeHe

[BE anTepHaTUBHN d)yHKLlVIVI, KOMTO He morart fa 6baaTt aKTUBMPaHn
€0HOBPEMEHHO.

X

Z e HacTpoeHa, MOXe fAa ce
[OCTUrHe [0 (PyHKUmMUTE 3a HaC&ROVIKa Ha Yaca Ha neyere: Yac Ha

@

Hayano =2 unu Yac Ha kpai

- Ako MpoabMKUTENHOCTTA HA NeveHe

2oFF

@

- Kato ce u3bepe dyHkumsaTa Yac Ha Havano 2" urim Yac Ha kpan

)
_DFFHa nevyeHe MOXxe fia ce 3agane CTOMHOCTTa Ha YaCoBETE U Crnef

TOBa Ha MUHYTUTE Ype3 6yTOHVITe 3a perynupaHe — unu +.
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- Mpu HaTuckaHe Ha 6yTon Bkn.Makn. Ol HacTpoiikuTe we ca
aKTWBHMW.

- Tesu TaiiMep MoraT Aa Ce HyNMpaT C eHOBPEMEHHOTO NPOAbIKATEN-
HO HaTiCKaHe Ha ByToHMTe 3a perynupaHe — u +.

6. Kpan Ha nporpamata 3a neyeHe

- Mpw n3tyaHe Ha Tanmepa 3a Bpeme (pypHaTa curHanuaupa kpas Ha
neYyeHeTo CbC 3BYK 3a 1 MUHYTA.

6.1. STOP n OFF Ha cypHaTa

®ypHaTa MOXe Aa ce U3KMKYM N0 CEAHNTE HaUNHU

- Kato HatucHete 6yTon Bkn.Makn. |l no speme Ha nevere.

- Upes 3aBbpTaHe Ha pbkoxsaTkata Ha OFF.

- Ako e 3apageH pexum Standby OFF (NO d), cneg 5 MuHyTM HeakTuB-
HOCT W HUTO efjHa (PYHKLMS HE € aKTWBHA (hypHaTa Ce M3KMYBa aBTo-
MaTUYHO.

7. OTBapsiHe Ha BpaTaTa

-Mpv oTBapsiHe Ha BpaTaTa NPOrpamaTa NpekLCBa 40 3aTBapSHETO I
- Ako BpaTaTa He Gb/e 3aTBOpeHa A0 3 MUHYTH, porpamara ce NpeKLCaa.

8. HynupaHe kbM habpryHUTE HACTPOMNKK

3a [1a BbpHeTe NpoaykTa KbM (habpuyHOTO ChCTOSHIE W Aa MMate nbp-
BO BKITI0YBaHe, B pbKoxBaTka B no3unums OFF, HaTUCHETe eAHOBPEMEHHO
6yToHa 3a chyHkums (O), GyToHuTe 3a perynupane — 1+ 3a 10 cex.
- Ha gucnnes nuHuvTe Le ce nib3araT Hagony B npoabixeHne Ha 30
CeK. M0 BpeMe Ha KOUTO HaTUCHETe eAHOBPEMEHHO BYTOHMTE 3a pery-
nupave —un+.

Ha gucnnes we ce nosisn Hagnuc CIAO.

[MpekbCcHeTE 3axpaHBaHETO Ha (hypHaTa. [pu cneaBaLloTo BKMKYBaHe
BCWYKI NAapaMeTpu LLe ce Hynmupart u pypHara Lie npeanoxu nocnego-
BaTEITHOCTTA 3a MbPBO BKIHOYBAHE.



9. Jlemo pexum

B pexxum DEMO moxeTe fa npemuHaBate npe3 yHkuumTe 6€3 ypHa-
Ta Aa Ce 3arpsisa.

DEMO ce akTuBMpa Mo CMEAHUS HaumH:
- pbkoxBaTka Ha OFF v BCUYKM (hyHKLMM U3KTTHOYEHN

m MKOHW

- e7HOBPEMEHHO HaTuckaHe Ha 6yToH dyHkums (O 1 6ytoH Bkn./
N3kn. Ol 3a 8 cexynan.

- KoraTo peXuMbT e akTUBIpaH BCUYKM TOUKW Ha4acoBHMKa 1HiC 3
MPUMUIBaT 1 Ha AMCTNEs Ce Noka3ea Haanuca o Liti 3a 3 cexyHau
(NoKa3Ba ce OTHOBO MPM MbPBOTO HATUCKAHE Ha aKTVBEH ByTOH cref 3
MUHYTI HEaKTUBHOCT Ha (hypHaTa)

- 3a pa u3nesete ot DEMO pexwm, noBTOpETE NpoLeaypaTa 3a aKT1Bm-
paHe

WKOHK OMUCAHUE ®YHKLKUA
— Tasu chyHKLMS e cnelyanHo npegHasHadveHa 3a neyeHe Ha nuuy, dokaum u xnso.
( 5Q) MALA OCHOBHUSIT U3TOYHMK Ha TOMMMHA 1ABA OT JOMHWUS HarpeBaTeneH eneMeHT, KoitTo paboTn B kKOMOUHALMS C ApyruTe Ha-
rpeBaTeNHM eNeMeHTH Ha ypHaTa.
g?APTMI/IALJI-IHHOO ToBa e knacuyeckata yHKLMS Ha enekTpuyeckaTa dypHa, KOSTO € NOAXOAALLA 33 NeYeHE Ha CNefHUTe XpaHu:
MEYEHE CBWHCKW KOTNETW, HaAEHNYKI, TPECKa, 3aAyLLEHO, AVBEY, TENELLKO NeYeHO, LienyBKy 1 BUCKBUTI, NEYEHN NIOA0BE U Ap.
MEYEHE HA JOJIEH | MeyeHe, KOETO € NO-MOAXOAALLO 3a 3aBbpLUBAHE Ha NEYEHETO Ha XPaHUTE, MO-KOHKPETHO crazkapckv uanenus (Guckeuty,
HATPEBATEN LienyBKM, CrliagKuLLK ¢ Masi, NAOLOBY CraZKULLIN W T.H) W SpYIv XpaHw.
ToBa e yHKUMATA, C KOSATO MOXE Aa Ce Meye CbC 3HAUUTENHa MKOHOMWS Ha enekTpuyecTBo. 3a fa ce Bbanonasare
MaKCWUMaIHO OT Ta3u XapaKTepucTuka, € NonesHo, npeau fa sknouute dyHkuuata ECO, noctaBeTe UnHUS BB (hypHaTa,
(OOQ) MEYEHE ECO KaTo i MOCTABMUTE B LIEHTLPA Ha KyXuHaTa.
o C cyHkumsiTa Eko, BpemeTo 3a neyeHe ce agantupa kbM 6aBHO NeyeHe kaTo: 3afyLueHu acTus, 6enn meca, neveHa nacra,
ECO AenuKaTHN CnagkuLLIn.
3abenexka: nsnnyaneto Eko He moxe ga 6bae u3bpaHo ¢ nocTaBeHa CoHAa 3a MeCo.
—— CTATVYHO NEYEHE OyHKUMS 3a 6GBP30 M 4BNOOKO NeYeHe Ha rpun 3a 3anuyaHe W NPUroTBSHE HA MECO KaTo LAno, duneTa, TENELKW CTek ¢
HA TPVIN kocT, puba Ha ckapa 1 opu 3eNeH4yLm Ha ckapa. [leyeHeTo ¢ enekTpudeckm rpun Tpsibea fia ce 13BbpLLBA C TepMocTaTa
Ha 180°C.
— MEYEHE HA [PV C MHoro 6bp30 1 ABNOOKO ChbC 3HAYMTENHA MKOHOMMS HA ENEKTPUYECTBO, Taan (PYHKLMS € NOAXOASLLA 3@ MHOTO SICTUS KaTo:
Oég BEHTUNATOP CBWHCKW KOTNETM, HAZLEHNYKN, CBUHCKW UMM CMECEHW LUMLLYETa, AMBEY, HBOKM MO PUMCKM U T.H. [e4eHeTo ¢ enekTpuyeckm
rpun TpsibBa fa ce n3BbPLLBA C TepmocTaT Ha 180°C.
09 VHTEH3VBHO ToBa e yHKUnsATa 3a 6bP30 M MHTEH3MBHO NEYEHE Ha Pa3NNYHK XpaHu; NOAXoAsLIa e 3a: puba BbB (hOnuo, 3aayLUeHN
O NEYEHE 3efleHyyLM, WunwiyeTa, natuuya, nune u ap.
EAHOBPEMEHHO
NMEYEHE C BEHTU- .
(OoQ) NATOP ToBa e hyHKUWATa, NPK KOSTO MOraT eAHOBPEMEHHO Aa Ce NekaT pa3nuyHu ScTus, 6e3 MUpu3MnUTe 4a ce CMecBar; Moxe-
O HA HSIKOMKO Te Aja neyeTe NasaHs, nuua, KpoacaHn 1 KUGINYKW, TapTaneTu, Cnagkviumn u ap.
XPAHU
Tasu yHKLMS Cryxu 3a yCKOpsiBaHe Ha NMPeABapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha BallaTa ypHa. [Mpenopbysa ce fa n3nonasare
Ta3u yHKUMS, KoraTo ce 3agaBa Temnepartypa Ha nedeHe mexay 200 n 300°C.
(OoQ) EbP30 3ATPSIBAHE 13non3saHeTo Ha yHKUMATa 3a Temnepatypu nog 200°C He Hocy ocoberun npeanumcTaa.
(&) BHUMAHUE: dyHkunsTa HE E noaxogsila 3a neyeHe Ha xpaHu, M3nonasa ce camo 3a NpeABapuTenHo no-6up3o 3arps-
BaHe Ha (bypHara.
HE U3MNON3BANTE ®YHKLUWATA 3A MOBEYE OT 20 MUHYTU
XVIPOMATUYHA ToBa € hyHKUMATa 3@ aBTOMATUYHO NOYMCTBAHE, KOSITO € B CbCTOSHWE [1a NOYMCTU OTAENEHNETO 3a roTBeHe camo 3a 20
( ) OYHKLIMS MWUHYTW NpK Hucka Temnepatypa (90°C). ,XumponutnyHata“ cucTema 3a nouncTBaHe OMEKOTSBA MPBCOTUATA, 3a Aa MOXe
TS Aa Ce 0TCTPaHu No-NiecHo, 6e3 Aa 0CTaBs MUPU3MA.
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m UHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - XnaponutnyHa yHKums
U3BbpluBaHe Ha npoLieca Ha NOYUCTBaHE

1. OTCTpaHeTe eBEHTyanHMTe OCTaTbLM OT XpaHa Ha pbka C BraxHa rb6a;

2. 3BageTe 0T OTAENEHMETO 3a FOTBEHE BCUYKW akCEcoapu (Ckapy, TaBu 3a OTLEXAaHe, CTPaHUYHI CKapy, EBEHTYasHU Cba0Be).

3. Ha cTypeHa cypHa usneiTe Ha AbHOTO Ha BbTpeluHocTTa 100 ml Boga + 2 Kanku HeyTpaneH No4YMCTBALY npenapar, 3a Aa YnecHUTe OTCTPaHsSIBaHETO Ha Hali-
YNOpUTUTE 3aMbPCSABaHNS;

4. AKTvBMpaiiTe yHKUMATA (N0 BpeMe Ha (DyHKLMSTa CBETNIMHATA € U3KMIOYEHA M HE MOXE [1a Ce BKIT0uN);

5. Cnep npukniouBaHe Ha LyKbNa BHUMaBaliTe, Korato 0TBapsiTe BpaTaTa, 3alloTo BbTPELIHOCTTA € MbiHa C napa, u3vakaiTe (ypHaTta fa ce oxrnagu, Crnes KoeTo
nouucteTe ¢ rbba M NoACYLIETE C Meka Kbpna;

6. BbTpeluHocTTa TpsibBa a ce NOYMCTBa PErynspHO, He JONyckaTe oTnaraHe Ha 3aMbpCABaHNATA;

7. Tlo Bpeme Ha xuaponuTiiHaTa (yHKUMs He 0TBapsiiTe BpataTa 1 He JONMBaiATe BoAa Ha [bHOTO Ha dhypHaTa;

A BHUMAHWE

- He nanonassaitte aectunupaHa Boga (Npu4MHsABa KOpo3iist) W rasupaHa Boga. VanonaeaiTe camo nuTeitHa Boaa.

- He HanvBaliTe Bofa B OTAENEHWETO 3a FOTBEHE, KOraTo € ropelLLo, a CaMo KoraTo e CbC CTailHa Temneparypa.

- He oTBapsiiTe BpaTata o Bpeme Ha LyKbia Ha Xugponusa.

- OnacHocT OT onapBaHe — Npeau Aa U3BLPLUKTE KaKBaTO 1 [ja € onepaLys ce yBepeTe, Ye ypeabT ce e oxnaaus.

- He nanonasaTe MeTasnHu NoYMCTBALLY NOANOKKMA UK TBbPLE arpecuBHIN NOYUCTBALLM NPenapaTh, KOUTO MoraT Aa YBPeasT MOBbPXHOCTUTE.

m MHCTPYKLWUW 3A YINOTPEBA - [MpuHaanexHocTy

YnoTpe6a Ha WwuwL 3a rpun (camo NPy HAKOM MOAEenH)

lNocTaBeTte MeCOTO, KOETO LLie Ce neve Ha LKLla, KaTo ro 3acTonopuTe CbC cnelunanHuTe BUNULK. [MocTaBete npbYKaTa Ha WnLla BbpXy cneynanHuTe onopu, KOUTo
npegun Toea ca OunM nocTaBeHn BbpXy TaBata M ro noctaBeTe B NPUCTaBKaTa 3a Ne4eHe Ha rpun. Bkniovete d)yHKLl'VIHTa 3a CTaTU4eH rpun npu 3atsopeHaTa BpaTa. 3a
[a U3MbKHEeTe LWKLLa 3aeHOo C TaBaTta, ro 3BajeTe AOCTaTb4HO, 3a Aa € Bb3MOXHO LANOCTHOTO U3MBKBAHE.

Teneckonu4nu Bogaun

Wsgbpnaiite Hagony YacTTa, 0603Ha- 3aBbpTeTe 1 M MOCTABETE BbPXY MosTopeTe onepauum1te B obpaTeH
4YeHa B YepBEHO, 3a Aa f OTCTPaHUTe OT ==\ V10T OT CTpaHara Ha nib3rauiara peq, 3a ja nosnuMoHmMpare pesncara
cTeHaTa Ha (bypHaTi penca.
,,,,,, @,,,,,,,,, ,,,,,,,,,@,,,,,,,
— ) \
\ \
‘i
\ =]
\ L
3a pa ocsobogute ckobarta, pas- X I
= = xnabeTe ¢ eaHa npasa omepma.% S

m [TOYUCTBAHE U NOOAPBXKA - CeansiHe Ha BpaTtaTa

Mpoueaypa

3a [a Ce YNeCHN MHTEH3NBHOTO NOYNCTBaHE Ha d)ypHaTa, € NPakKTU4yHO Aa ce pasrno6m Bpartata CJ'Ie,IJ,BaVIKVI CNEAHUTE UHCTPYKLUMK:
* OTBOpETE BpaTata

* NpemecTeTe oOkayBaHeTo Cs CEeKTop D Ha NaHTaTa, KaTo cneaBaTte (baame:
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MpoueampanTte oT cnegHMA HauYuH

BpaTaTa Ha cbypHaTa Ce CbCTOM OT TPU CTHbKMEHWU NMOCKOCTU. CTbKneHnTe NnocKocTU Ce NOYUCTBAT C Hea6p33VIBHVI KyXHEHCKW Kbpnun 1 001KHOBEH novncreall npena-
pat. He usnonagaire rpy6v| aﬁpaSMBHM Marepuani unm oCcTpu MeTarnHu CTbpranku 3a NnoO4YUCTBaHe Ha CTbKNEHUTE BpaTh Ha bepHaTa, TbI KaTO Te MoraT [a HagpackaT
NOBbPXHOCTTA N Aa AoBeAAT A0 CHynBaHe Ha CTbKIOTO. B'preLIJHVITe CTbKNna ca NoABuXHKU, 3a a HanpaBAT NOYUCTBAHETO MO-NECHO. 3a Tasu uene HeO6XO,E|,VIMO na

[EeMOHTNpaTe BpataTa Ha qaypHaTa unu aa A nosnMunoHnpaTe Ha MeXxanHHO LpakBaHe.

MocnepoBaTenHOCT Ha OTCTPaHsABaHe Ha CTbKaTa
BHWMAHWE! Bcsika onepalyist Tpsibea BuHarM ja ce U3BbpLUBa ChC CBaneHa OT (ypHaTa BpaTa 1 NocTaBeHa Ha NOAXOAsLL padT, Taka Ye a He ce NOBpeau
nuueBaTa CTpaHa Ha Bpatara. . MexauHHOTO cTbkno TpsibBa fa 6bae nocTaBeHo NpaBuiHo, Taka ye HagnuehT TEPMOCTOIN aa e yetnus (Bux dour. 2-3).

PasBuHTETE 2-Ta BUHTA OT AsiCHaTa/nsBaTa CTpaHa B

[loBaurHeTe rOPHOTO CTHKIIO M IO M3MBKHETE

/I3MBbKHETE MEXANHHOTO CTHKIO

m [TOYUCTBAHE N NOAAPBXKA - CobBeTu 3a nouncTBaHe Ha doypHaTa 1 npegHWs naHer

®OYPHA

KOMMOHEHT

METOZ HA NOYUCTBAHE

MPEAYNPEXAEHUA

BbTpewHocT Ha chypHaTa

MpenopbyBa ce hypHaTa Aa ce NoYMCTBa crep Besika ynoTpeba. 3ambp-
CSIBAHETO Ce MOYNCTBA MO-NECHO, KAaTo CE NPeAOTBPaTSBa MHOrOKpPATHO
u3rapsiHe npy BUCOKM TEMNepaTypy.

OTCTpaHeTe BCUYKM M3MBKBALLM CE YacTy U 1 U3MUIATE OTAENHO C Tonna
BOfa 1 HeabpasvBeH npenapar.

3a No-necHo MoYNCTBaHe Ha BbTPeLLHaTa YacT 3a neyeHe, Haneite
marnko konn4ectso Boga (100 ml, paBHO Ha NONOBWH Yallia) Ha AbHOTO
Ha BbTpeLLHaTa 4acT; Crej ToBa akTBMpaiiTe Lukbn “IeyeHe Ha foreH
Harpesaten” Ha 90°C B npogbmkeHne Ha 20 MuHyTI. B Kpast Ha Lukbna
134aKaiiTe OXnaxaaHeTo 1 JOBbPLIETE NOYMCTBAHETO C MeKa Kbpra.

He n3nonasaiite yCTPOMCTBO € Napa 3a BLTPELIHOTO
nouncTBaHe Ha ypHaTa.He uanonasaite abpasvsHu/
KOPO3MBHW MOYMCTBALLYW NpenapaTv unu oCTpu MeTanHu
VHCTPYMEHTY 32 NMOYNCTBaHE Ha CTbKIeHaTa BpaTa Ha
dhypHaTa, Thil KaTo Te MoraT Aa NOBPEAAT NOBbPXHOCT-
Ta v Aa [oBeAaT Ao cHyneaHe.

HakucHeTe B pa3TBOp OT TOnna Boga 1 HeyTpaneH canyH. Mscywete creg

OTcTpaHeTe OCTaTbLMUTE OT XpaHa BefHara cnes

Moaxoc 13MM1BaHE. ynotpeba.
Mpu 4eno3nTI Ha 3aMbpcsiBaHe 1 BTBbPAEHO 3aMbpcs-
MouuncteTe ¢ Tonna BoAa v HeabpasyBHW NOYMCTBALLM NpenapaTi Unu ¢
PewweTku BaHe, NPENOPBYUTENHO € []a 0CTaBUTe PELLeTKUTE Ja
noaxoAsiLy obeamacnuten.
C€ HaKICHAT 3a HSKONKO Yaca, Npeau Aa r noYncTuTe.
NMPEOEH NAHEN
KOMMOHEHT METO[ HA MOYUCTBAHE NPEQYNPEXOEHUA

CToMaHeHa NOBbPXHOCT

MouncTeTe YacTuTe C Xnaaka BOAA U HEKOPO3VBEH TEYEH Npenapar 1
crief TOBa v MOACYLLETe C Meka Kbpria Ui 0T MUKpOduEbp.

BrsichbkbT ce noaabpxa Ype3 NepuoanyHO NoYMCTBaHe
CbC Cneuyantu NpoayKTH, kouTo 0BUKHOBEHO Ce Npej-
narar Ha nasapa. Hukora He u3nonasaiite abpasveHm
npaxo.e.

Bosigucanu noBbLPXHOCTH

3a pa ce 3anasat XapPaKTEPUCTUKNTE Ha 6osamcaHnTe YacTu, € Heobxoau-
MO [a ce no4mcTBaT YecTo CbC canyHeHa Boaa.

1309rsaiiTe Ja 0CTaBATE KUCEMUHHM UMK ankamnHu
BeLLecTBa (OLeT, MMOHOB COK, COM, JOMaTeH COK U
T.H.) BbpXy 60saMCaHNTE YacTh 1 U3MUIATE, KOraTo
GosimycaHnTe YacTu ca Bee OLLe TOMIN.
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m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - CmsiHa Ha namnaTta

MpoueampanTte oT cnegHMA HaYuH
Ako namnata Ha ypHaTa He paboTu, U3KItOYETE Ypeaa OT enekTpuyeckaTa Mpexa, U3BafeTe CTHKIOTO 3a 3alluTa Ha lamnaTa U CMEHeTe namnara.
CwmeHeTe namnara ¢ nogxopsiya xanoreHHa namna 40W (G9).

/ @ / @ / @ / @ 1) PasxnabeTe ¢ npasa oTBepTKa

2) OtcTpaHeTe CTBKIOTO MOKPMBALLO
) O3

namnara
3) MambkHeTE namnata
4) CmeHeTe v 3aTBOpeTE

- - AN AN J

m OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTY - — T=% | wn
- 06wy npobnemu —
f CNAQKWULLK
BHAMAHWE! [lecepT ¢ nnogose 180-200 2 40/50
+ Mo Bpeme Ha rapaHLMOHHIS NEPUOZ PEMOHTUTE MOraT Aa Ce U3BbpLIBAT Camo
OT OTOPU3MPaHUA OTAEN 3a TEXHUYECKO OBCNY)XBaHe UMK Ype3 U3NonseaHe Ha Topra Maprapura 180-190 2 40/45
cneynaneH Npeskmioysaren Kpoacahu 170-180 2 40/60
* [peayn peMoHT, U3KMoYeTe ypeaa OT erekTpudeckata Mpexa, T.e. paskaderte T 190-200 2 25/35
3axpaHBalLLys kaben unu okaxeTe Bb3AECTBIE Ha CrieLmanHis NpeskoyBaTen.
* He 0TOpU3MpaHITE MHTEPBEHLI 11 PEMOHTW MOraT fa [OBeAaT 40 TOKOB yaap MoHM4K¥ 160-180 2 35/45
I/IJ'IICI KbCO CbeauHeHue, Taka Ye He Tpsbea Aa ce wsebpweat. OcTaBeTe Tasum Cnagkuwm ot 6yTep TecTo 180-200 2 20/30
[AE/AHOCTM Ha 0TOPU3MPaHM TEXHULIN. [lecepT CbG CTacMaM 190-200 p 30/40
* B cnyyait Ha manku cMyLLeHus MOXeTe fja onuTaTe fa oTcTpaHuTe npobnema,
KaTo crieaBare MHCTPpyKLMTE. Wpynen 160 2 25/35
* Hamecara no obcnyxBeaHe no Bpeme Ha rapaHuusTa He e besnnatHa, ako ype- BuckauTy Casos 150-180 2 50/60
AbT He paboTy nopaam HenpasurHa ynoTpeda. PR 180-200 , 18125
+ OTCTpaHsBaHETO Ha HEM3NPaBHOCTM UMK OMNaKBaHWUS, MPUYMHEHU OT Hempa-
BurHa ynoTpeGa unu MHcTanupae, Hama aa Gbae PEMOHTUPAHO B paMkuTe Ha [youHr ot caBosipan 170-180 2 30/40
rapaHuusiTa. Pasxogute no rapaHumsTta we 6baat 3a cMeTka Ha notpebutens. XNEBHW NPOOYKTU
Xns6 180-200 3 45
[peLLku Ha cucTeMa " o 3 -
ONMUCAHVE ID rpewka Toct 185-195 2 !
NTC congara e npersoiara Er00 m TABJINLM 3A NEYEHE - Ctatnyna yp-
NTC coHpa B KbCO CbeuHeHne Er01 o
Ha (Y1CTO OPUEHTUPOBBYHM CTONHOCTH)
[TokasBaHe Ha cBpbXTeMMepaTypa Er08
. R
ACTUE TEMM. C° =] §§ MWH.
o J11
m TABJIMLUWN 3A NMEYEHE - Bextvnupana kon- | | MECO
o lMeyeHo roBexano 225 2/3 40/50
BEKLIMOHaNHa (bypHa (‘-IVICTO NHANKATUBHU CTOVIHOCTVI) MleveHo BHBONCKO 250 3 50/60
ACTUE TEMM. C° - 1 gg MWH. [leyeHo TeneLko 225 213 60/80
- " MeyeHo arHeLko 225 2 40/50
MECO Poct Guiich 230 203 50160
[NeyeHo roBexao 170-180 213 40/50 MeyeH aaek 250 13 40/50
[MeyeHo 6uBoncko 170-190 2/3 40/60 Meven 3aex 250 ) 40/50
[MeyeHo TeneLLko 160-180 2/3 65/90 MeveHa nyiika 250 2 50/60
[NeyeHo arHeLLko 140-160 2 100/130 MeyeHa rocka 205 213 60/70
Pocr Guiid 180-190 213 40/45 MNevena natmua 250 213 45/60
[NeyeH 3aek 170-180 2/3 80/100 Mevero nine 250 213 40/45
IMeyeH 3aek 160-170 2 80/100 PUEA 200-225 12 15/25
[NeyeHa nyiika 160-170 2 160/240 CNATKMLLMN
lMeyeHa rbeka 160-180 2/3 120/160 [lecept ¢ noaose 295 2 35/40
[NeyeHa natuua 170-180 213 100/160 Topra Maprapua 175-200 2 50/60
[NeyeHo nune 180 2/3 90/120 Kpoaca 175-200 2 25/30
PUBA 160-180 23 15125 Mananunas 220-250 2 20/30
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SCTHE temn.ce | feid MUH.
S b
TToHWYKN 180-200 2 30/40
Cnapkuwm ot ByTep Tecto | 200-220 2 15/20
[ecept cbe cTacman 250 2 25/35
LWpynen 180 2 20/30
Bucksutn CaBost 180-200 2 40/50
FAGBKOBI MEKNYKN 200-220 2 15/20
[TyauHr oT caBosipau 200-220 2 20/30
XNEBHU MPOAYKTU
Xnsi6 220 3 30
Mua 250 2 15/20
Muua 250 3 10/20
Toct 250 3 5
- BaxHo

lMocTaBeTe YnHUKTE, KOraTo hypHaTa € Tommna.

- MeyeHe Ha rpun

Ha ypeauTe ¢ enekTpuyecky rpun, neYEHETO Ce U3BBLPLLBA NpU 3aTBOPEHa BpaTa
Ha 180°C. XpaHara, KosT0 Lye Ce neye Ha rpun, Tpsbea aa bbae nocTaBeHa Bbp-
Xy CbOTBETHATA PELLETKA, 3a NPeAnoYMTaHe Ha YeTBbPTUS padT.

m MHCTANWUPAHE - WNHCTpyKumK 3a MHCTa-
nmpaHe

A Tabenkata ¢ xapakTepuCTVKiA, Pa3nonoXeHa Ha OrpaHuuMTens Ha BpaTaTta
Ha (hypHaTa v nokasaHa Ha cTpaHuLa 1, ce BUXaa npy OTBOPEHa BpaTa, Cbabpxa
BCUYKW A@HHW, He0OX0AMMM 3a MHCTanupaHe, Hanpyumep: MoAEN Ha ypeaa, HoMu-
HamHO HanpexeHue U KoHCymauus. Ha mbpBo MSCTO, Aa Ce M3MepM 1 NpoBepy
HUWaTa 3a BAmbOHaTUHATa B Lkada, koATo TpsibBa Aa CbOTBETCTBA TOYHO Ha
pa3mepuTe, NocodeHn Ha curypa A. YBepeTe ce, Ye NokpuTueTo Ha MebenuTe,
cbypHvpa unu apyru ca obnenexu ¢ Tonmoyctoruneo nenuno (150°C). Ako nokpu-
TUETO UMK NENUNOTO He Ca YCTOMYMBM Ha TOMMWHA, NMOKPUTUETO MOXE Aa Ce Ae-
chopmupa 1nmu Aa nagHe, ocobeHo B Hall-TECHUTe TOUKK Ha Lwkada. YBepeTe ce,
Ye LWKadbT, NOArOTBEH 3a BrpaxaaHe Ha (ypHaTa MMa JbHO 1 MOXe Aa N3Abpxa
TErnoTo Ha ypefa. BkntoyeHn ca BCUYKM BUHTOBE M akcecoapu, Heobxoaumn 3a
3aKpenBaHe Ha pypHaTa kbM Lukada. CnegHute durypm e 6baaT nonesHn 3a

(hUKCUPaHETO M MPaBUIHO NMOCTaBsHE B LUKada.
Mog. VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m WHCTANIUPAHE - Enektpnyecko cBbp3BaHe

A CnepgHuTe MHCTPYKUWM Ca NpeaHasHaveHu 3a KBanuuuupaHoTo nuue,
KOETO LLie Ce NOrpuKM 3a MHCTaNMPaHETO Ha ypeaa, HeroBata HacTpoika U Tex-
HWYecka NoAAPBXKKA W KOETO LLE rapaHTupa, Ye Te3u onepaLym ce N3BbpLUBAT No
Bb3MOXHO Hali-NpaBuMIHUS HAYMH 1 B CbOTBETCTBUE C AeiCTBaLLUTe pa3nopeadu.
BaxHo: BCska HACTpOlika, NOAAPBXKKA M T.H. TpsibBa Aa ce U3BbpLUBAT Creq u3-
KMKoYBaHe Ha eNeKTPUYECKNS KOHTAKT Ha ypeaa.

I'Ipanma 3a UHCTanupaHe

ToBa CbOpbXEHWE OTrOBapS! Ha CrieHUTe AUPEKTUBY:

JUPEKTMBA 2002/96/CE

OUPEKTMBA 3A HMCKO HANPEXEHWE 2014/35/UE

OUPEKTUBA 3A ENEKTPOMAITHWTHA CbBMECTUMOCT 2014/30/CE
PEFMAMEHT Ne 1935/2004 (koHTaKT C XpaHm).

VHcTanupareTo TpsibBa fa ce U3BbPLLBA MO NEPAEKTEH HAYMH U B MBIHO CHOT-
BETCTBME C AeNCTBALLMTE pasnopendbn no OTHOLIEHWe Ha enekTpuyeckata WH-
cTanauus.

B npotuseH cnyyain ®upmata Npou3BOANUTEN HE HOCK HIKaKBa OTFOBOPHOCT.

B Ta3u Bpoluypa Lje oTkpueTe 1 enekTpuyeckata cxema Ha BaLLeTo YCTPONCTBO.
YpeauTe ca NpoekTupanu Aa bbaat cBbp3aHN KbM 3axpaHBaHETo, NOCOYEHO Ha
TabenkaTa ¢ aaHHu.

Mpeau pa cebpXeTe ypeaa KbM enekTpuyeckaTa Mpexa, yBepeTe ce, ye:

- XapaKTepUCTUKITE Ha ENEKTPOMArHUTHNS NPEBKIOYBATEN UMW KOHTAKTHT Morat
[a u3abpxaT Ha HaToBapBaHeTo Ha 06opyABaHETO (BUX AaHHUTE Ha TabenkaTa);
- 3axpaHBallaTa cuctema Tpsabea fa e cHabaeHa ¢ edbekTBHA Bpb3ka 3a 3a3e-
MsiBaHe.

YpennT e cHabaeH ¢ kaben 6e3 Lwencen: Bpb3kata TpsibBa 4a ce U3BbPLLM, Taka
e XbTO-3eneHuaT kaben e NPOBOAHWK 3a 3a3eMsBaHe W HuKora He TpsbBa Aa
ce npekbeBa.KoHTakTbT TpsibBa Aa € BuaMM 1 AOCTBIEH, 3a Ja MOXe NECHO Aa
Ce U3KnioYBa ypena.3a AUpeKTHa Bpb3ka KbM MpexaTa e HeooXxoanMo:

* OTPaHNYNTENHUST KnanaH 1 GUTOBaTa MHCTaNaUWs [a MoraT fa u3Lbpxart Ha
HaTOBapBaHETO Ha ypeaa (Bux Tabenkarta CbC CEPUIMHIUS HOMEP);

* 3axpaHBaLyaTta cuctema TpsbBa aa e cHabaeHa ¢ ebekTBHA Bpb3ka 3a 3a3e-
MSIBaHe;

* THE3[0TO WM OMHUMNONSIPHUAT NPEBKIOYBATEN, C MUHUMATIEH OTBOP OT 3 mm,
€ NeCHO JOCTBNEH, Cnej KaTo ypeabT e NHCTanupaH;

* BrpafeH e NpeBKIioYBaTeN 3a U3KMKYBaHe OT (ukCMpaHaTa Mpexa B CboTBET-
CTBVe C NpaBunaTa 3a MHCTanupaxe.

A XXbnTo-3eNeHUAT NPOBOAHMK 3a 3a3eMsiBa-
He He TpsIOBa Aa ce NpeKbLCBA AOPM OT NpeKbCBa-
ya. 3axpaHBawmAaT kaben TpsA6Ba Aa 6bAe pasno-
NOXEeH TaKa, Ye fa He BNM3a B KOHTAaKT C
NOBBLPXHOCTH, YUATO TemmnepaTypa e no-BUCOKa
ot 50°C, kaKTO M OKonHaTa cpefa. AKo 3axpaHBa-
WmAT Kaben TpsabBa Aa GbAe CMeHeH, CBbpXeTe
ce C OTAerna 3a TeXHMYecko obcnyxBaHe.

UHCTAJTMPAHE - EnekTpu4eckn cxemu A6copbups (kW)

KW
MORER | 550.240v)
60 32




JlereHpa

00 | Yepen M Kytum ¢ knemn

11 | Kadss MP | MukponpekbcBay Ha BpaTaTta
22 | YepseH N HeyTtpaneH

33 | ban NTC | TemnepaTypHa coHaa

44 | Xount P Taitmep/Mporpamatop

45 | Xbnt-3eneH R1 ['opeH HarpeBaTen

55 | Cus R2 | JoneH HarpeBaTen

66 | CuH R3 | Harpesaten Ha rpun

C lMpeBknioyBaten R4 | Kpbrbn HarpeBaten

EF | EHkogep dyHKumm TS | ObesonacuteneH TepmocTat
F dasa TT | TaHreHynaneH Tepmoctat
K1 | Kaben 3a3emsiBaHe Ha knemHus 6nok |V BeHxtunatop Ha chypHa

K3 |“* BEHTUNALs Ha ypHa VT | BeHtunatop oxnaxaaHe

K6 namna Ha cypHa 1 FLC | duntbp

K7 namna Ha dypHa 2

K9 “ TaHreH. MOTOBEHT.

K13 | “* rpunb

Enektpuyecku cxemm

FLC F N==

n| Jes
M| O
olofo] w_ & & ke w,
45
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AAVERTISMENTE IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Caracteristicile aparatelor

Placuta cu caracteristicile, pe 1&nga faptul ca este indicaté pe husa, se
aplica pe suportul usii cuptorului si este vizibild cu usa deschisé sau pe
capacul cuptorului superior.

ATENTIE! Aceste avertismente se refera la diferite tipuri de aparate. Fiti
atenti si identificati corect tipul de aparat pe care il detineti (consultati
placuta cu caracteristicile).

A 1. Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie manualul de instruc-
tiuni ce contine, printre altele, informatii deosebit de importante cu privire
la siguranta in timpul instaldrii, utilizarii si intretinerii aparatului. Pastrati
cu grija manualul de instructiuni, pentru a-| consulta pe viitor si pentru
identificarea numarului de serie.

2.Securitatea electric a acestui aparat este garantatd numai daca s-a re-
alizat o corectd legaturd de impaméantare, conform prevederilor legislatiei
in vigoare. Este obligatoriu sa va asigurati ca aceste norme au fost respec-
tate; in caz de indoieli, apelati la o persoana calificatd, pentru o verificare
amanuntita a instalatiei electrice. Constructorul nu isi asuma nicio raspun-
dere pentru daunele provocate de o instalatie de impamantare deficitara.
3. Inainte de a conecta aparatul, verificati daca toate caracteristicile tehni-
ce indicate pe placuta corespund pe deplin cu cele ale instalatiei electrice.
Operatiunile de instalare/reglare trebuie efectuate de personal calificat.
4. Controlati ca instalatia electrica si prizele de curent s aibé o capacitate
suficienta pentru a suporta puterea maxima a aparatului, indicata pe pla-
cuta. In caz de indoieli, apelati la o persoana calificata.

5. Aparatul trebuie conectat direct |a reteaua de alimentare, respectand
polaritatea indicata. Pentru racordare, trebuie sa se prevada un dispozitiv
care sa asigure deconectarea de la retea, cu o distantd de deschidere a
contactelor care s& permita deconectarea completd in conditii de catego-
rie de supratensiune lll, in conformitate cu normele de instalare.

6. Daca priza nu este adecvata pentru stecher, inlocuiti-o cu una adecva-
ta. In acest caz, apelati la o persoana calificaté care va trebui sa verifice si
daca sectiunea cablurilor prizei poate suporta puterea absorbitd de apa-
rat. Cablul de alimentare nu este prevazut cu stecher. Pentru racordare,
consultati paragraful ,Legatura electricd”. Se recomanda sa nu se folo-
seasca adaptoare, prize multiple sau prelungitoare.

7. Dacé aparatul raméne nefolosit pentru o lunga perioada de timp, decu-
plati legatura electrica si deconectati intrerupatorul general.

8. Nu blocati fantele de aerisire sau de disipare a caldurii.

9. n caz de avariere a cablului electric de alimentare a aparatului, acesta
trebuie schimbat exclusiv de un centru de asistentd autorizat de catre
constructor.

10. Aparatul trebuie utilizat numai pentru scopurile pentru care a fost con-
ceput (coacere). Orice alta utilizare (de exemplu incélzirea unei camere)
este incorecta si deci periculoasa. Constructorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizari incorecte similare.

11. Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea anumitor reguli
fundamentale, si anume:

A. Nu atingeti niciodatd aparatul cu méinile sau picioarele

ude sau umezite;

B. Nu folositi niciodatd aparatul cand sunteti cu picioarele goale;

C. Evitati folosirea prelungitoarelor si eventual adoptati toate masurile de
precautie posibile;

D. Nu trageti cablul electric, pentru a-| scoate din priza de curent;

E. Nu expuneti aparatul la actiunea agentilor atmosferici (ploaie, soare
etc.);

F. Nu permiteti copiilor cu vérsta sub 8 ani s& se apropie de aparat, decét
daca sunt supravegheati in permanenta. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost
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instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si dupa ce au luat
la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. Copiii nu
au voie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere nu
trebuie efectuate de copii nesupravegheati.

12. Aparatul si elementele accesibile ale acestuia devin foarte fierbinti, in
timpul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti elementele incalzitoare. Nu per-
miteti copiilor mici s& se apropie de aparat. Copiii cu varsta sub 8 ani nu
trebuie s& se apropie de aparat decat daca sunt supravegheati in perma-
nenta.

13. Inainte de a curéta aparatul sau de a efectua operatiunile de intretine-
re, deconectati aparatul decupland cablul de alimentare sau intrerupand
alimentarea cu curent de la intrerupatorul corespunzator.

14. Tn caz de avarii sau probleme de functionare, opriti aparatul si nu
incercati sa il reparati. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de un centru
de asistenta autorizat. Solicitati intotdeauna folosirea de piese de schimb

originale. Nerespectarea acestor indicatii poate compromite siguranta
aparatului.
15. Recomandam insistent s& nu se lase accesibile partile care pot repre-
zenta un pericol, mai ales in prezenta copiilor care ar putea folosi aparatul
pentru a se juca.
16. Nu folositi lichide inflamabile (alcool, benzina etc.) in apropierea apa-
ratului in functiune.
17. Ambalajul are rolul de a proteja aparatul de eventuale dau-
ne in timpul transportului. Materialele folosite pentru ambalare
sunt usor de reciclat, deoarece au fost selectate in baza unor
criterii ecologice. Reciclarea acestora reduce nevoia de materii
E prime si reduce volumul deseurilor. Aparatele electrice si elec-
tronice contin adesea materiale valoroase. insé contin si mate-
W iale care, daca sunt manevrate sau eliminate in mod incorect,
pot reprezenta un pericol pentru s&natatea omului si pentru mediul incon-
jurator. Cu toate acestea, ele sunt esentiale pentru corecta functionare a
aparatului. Asadar va rugam sa nu il eliminati la un loc cu deseurile mena-
jere.
Pentru a-| elimina, va rugdm sa il predati unui centru de colectare/reci-
clare deseuri din localitatea dvs., sau s& va adresati distribuitorului dvs.
pentru a primi indrumérile necesare. Asigurati-va ca pana in momentul
eliminarii, aparatul nu este lasat la indeméana copiilor.
18. Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curatarea interioara a
cuptorului.
19. Nu folositi detergenti abrazivi sau unelte ascutite din metal pentu a
curata usa din sticla a cuptorului, decarece acestia pot deteriora suprafata
usii sau pot cauza fisurarea acesteia.
20. In caz de fum, nu deschideti usa cuptorului: opriti aparatul si deconec-
tati-l de la reteaua electrica. Nu deschideti usa decat dupa ce fumul s-a
disipat pentru a sufoca flacarile.
21. Folositi functia de blocare a comenzilor, pentru a nu permite copiilor sa
porneasca singuri aparatul.
22. Supravegheati copiii cand acestia se afla in imediata apropiere a cup-
torului multifunctional. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.
23. Pericol de sufocare.
- Copii se pot infasura, in joaca, in materialul folosit pentru ambalare (de
ex. folie) sau si- pot trage pe cap, sufocandu-se. Nu lasati astfel de mate-
riale la indemana copiilor.
24, Pericol de arsuri
Pielea copiilor este mult mai delicaté decét pielea adultilor.
- Usa din sticla, panoul de comanda si fantele pentru iesirea aerului cald
din compartimentul de coacere al aparatului devin fierbinti. Nu permiteti
copiilor sa atinga aparatul, cand acesta este in functiune.
25. Nu utilizati acest aparat in locuri care nu sunt stationare (de ex. pe
vapoare).
26. Atentie: asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba be-
cul, pentru a evita posibilele electrocutari.

W PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE
- Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data, lasati-l sa functioneze
timp de aproximativ 1 ora (230°C), lasand daca este posibil deschise fe-



restrele din bucatarie. La prima pornire, cuptorul emana mirosuri neplacu-
te, cauzate de reziduurile de productie precum vaseline, uleiuri sau rasini.
Dupa scurgerea timpului indicat, cuptorul va fi gata pentru prima coacere.
Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati- urmand instructiunile din paragraful
,Curatare si pastrare”.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu coli din aluminiu pentru a facilita cu-

tavile cuptorului.

ratarea.

- O astfel de operatiune compromite randamentul aparatului si poate ava-
ria suprafetele emailate.

- Toate accesoriile care intra in contact direct cu alimentele trebuie curata-
te foarte bine inainte de utilizare, folosind produsele adecvate.

A Nu este permis gatitul alimentelor in contact direct cu gratarele si

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Afisaj optic cu LED

Unitati binare numerice

Setare sunete ON/OFF

multifunctionale

Afisare temperatura Celsius/Fahrenheit

Setare scala de temperatura
Celsius - Fahrenheit

Child Lock (Blocare de
siguranta pentru copii)

Setare afisare 12H/24H

&
23 OF )

Bara de nivel temperatura

8 _--.
© @

Linii de selectare functie

Afisare cu ora setaté pe 12h

Mod de coacere
cuptor

Pictograme functii

Ceas Temporizator de

control De coacere

Temperatura

Ora de termi-
nare coacere

Ora de ince-
pere coacere

Durata de
coacere

Legenda taste si buton rotativ

Tasta lumina
Taste de reglare

Tasta functionala

1. Reglarea parametrilor
2. Setare/Resetare a setarilor

Tasta PORNIRE/OPRIRE

(%) (%) a1 | (&) [(e)] ()
PIZZA COACERE COACERE DIN ECO COACERE COACERE COACERE COACERE INCALZIRE FUNCTIA .
NORMALA PARTEA DE COACERE GRILL GRILL INTENSIVA VENTILATA RAPIDA HIDROLITICA

STATICA JOS ECO STATICA VENTILATA MULTIPLA
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m Functii de baza ale cuptorului

SIMBOL DESCRIERE FUNCTIE
- Daca este aprinsa manual, lumina se stinge dupa 10 minute.
TASTA LUMINA
. - Arinde si stinge lumina - Lumina se aprinde automat:
.‘c)'. P ’ 9 la pornirea coacerii sau la deschiderea usii timp de 5 minute
s la intreruperea coacerii sau dupa inchiderea usii timp de 1 minut
- Linia si pictogramele indica starea functiei.
Linie alba: selectata
- Deruleaza functiile ce pot fi acti- Linie rosie: setatd . .
vate ’ Linie alba si rosie alternate: selectata si setata in prealabil
Pictograma rosie: activa
TASTA FUNCTIONALA . _— 3
’ - Pictograma Ceas ramane mereu alba
Exemple I
TASTE DE REGLARE
< . " - Seteaza valorile functiei selectate Setare/Resetare a setarilor
— —l— - Seteaza valorile functiei L L L .
! - Pentru resetare, apésare concomitenté prelungita a tastelor — si +
Set/Reset
TASTA PORNIRE/OPRIRE .
- Pomeste sau intrerupe un - Consultati capitolul dedicat setarii programului de coacere
D " program de coacere '
BUTON ROTATIV - Selecteaza programul de
coacere
- Consultati capitolul dedicat setarii programului de coacere
(%)
Deex.:
SIMBOL DESCRIERE FUNCTIE
BARA NIVEL TEMPERATURA
- Semnalare a nivelului de tempe- a) Cu rosu semnaleaza temperatura cuptorului in timpul coacerii
a) _ - P b) Cu alb semnaleaza caldura reziduald la sfarsitul coacerii
ratura din cuptor ’
b) L

AFISARE DE INFORMARE

-Inlipsa interactiunii, afisajul optic se comuta pe afisarea de informare si sunt afisate numai pictogramele active si pictograma ceasului.
- Apésand pe tasta functionala (O) se iese din afisarea de informare.

1. Prima pornire

- La prima pornire, trebuie sa se seteze:
ceasul,, afisarea 12/24H, afisajul optic ON (ON d) - OFF (NO d) tempe-

ratura in °C sau °F precum si sunetele On/Off.

- Pentru a seta parametrii, apasati pe tastele de reglare — sau =+ si
pe tasta functionala (O pentru a confirma si pentru a trece la setarea
urmatoare:
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1. Setarea ceasului

Atentie: dupa o pana de curent cu durata de peste 10 sec., ora va
trebui setata din nou.

2. Setarea afisarii 12H/24H

(i

(NN
8

(@)

Produsul este gata de utilizare.
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2. Functii de configurare
2.1 Setarea functiilor Oz 8 )

12
24

o Q)

- Cu 0 apasare prelungita de 6 sec. pe tastele de reglare — si + intrd
in modul descris in capitolul ,,1.Prima pornire” pentru configurarea orei
12H/24H 22 a scalei de temperaturi 87 si a setarii ON/OFF a sune-
telor <),

2.2 Setarea ceasului L0

- O apasare prelungita de 3 sec. pe tastele de reglare — si + permite
setarea ceasului, pentru setare se procedeaza dupa cum este indicat in
capitolul “1. Prima pornire”.

2.3. Setarea temporizatorului de control @

~

- Selectand functia Temporizator de control == se poate seta valoarea
in ore si apoi in minute, folosind tastele de reglare — sau +.
Numérétoarea inversé se activeaza la apasarea tastei functionale (O)
sau dupa 10 sec.

-Temporizatorul de control poate fi resetat prin apasarea concomitenta
prelungita a tastelor de reglare — si +.

2.4 Child Lock (Blocare de siguranta pentru copii) )

- Cu cuptorul oprit, printr-o apasare prelungita timp de 3 sec. a tastei
functionale (O se activeaza/dezactiveazi functia Child Lock (bloca-
re de siguranta pentru copii) @.



3. Setarea programului de coacere

(%)

aQ aQ
o [2)

(N
[@)

)

ECO

(€N
(=]

(%)

CLEAN
- Prin rotirea butonului rotativ se selecteaza unul din programele de
coacere, cu temperatura implicita aferenta.

0

- Temperatura de coacere
reglare — sau + .

- La apasarea tastei Pornire/Oprire OIl, programul de coacere pornes-
te.

se poate modifica, folosind tastele de

X

4. Setarea duratei de coacere

X

- Selectand functia duraté de coacere 2 cu tasta functionald, (O)
se poate seta valoarea in ore si apoi in minute, folosind tastele de
reglare — sau +.

- Numaratoarea inversa porneste la inceperea efectiva a coacerii: la
apasarea tastei Pornire/Oprire O ||, sau la expirarea amanérii progra-
mate in sectiunea Ora de coacere.

- Temporizatorul Durata de coacere § poate fi resetat printr-o apasare
concomitenta prelungitd a tastelor de reglare — si +.

. n J
5. Setarea orei de coacere (incepere &

. %
sau terminare 257 ).

Coer

Ora de incepere coacere ——" si ora de terminare coacere ——""sunt
doua functii alternative, ce nu pot fi activate concomitent.

@

X

- Daca durata de coacere = este setatd, se pot accesa functiile de

, .y . 0 . .
setare a orei de coacere: Ora de incepere 9’“ sau ora de terminare
@3

OFF

Cder

@

- Selectand functia oré de incepere =2" sau ora de terminare
coacere, se poate seta valoarea in ore si apoi in minute, folosind tastele
de reglare — sau +.

- La apésarea tastei Pornire/Oprire, || setrile vor fi active.

- Aceste temporizatoare pot fi resetate printr-o apasare concomitenta
prelungita a tastelor de reglare — si +.
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6. Terminare program de coacere

- Cuptorul semnaleaza terminarea coacerii, la expirarea temporizatoru-
lui de durata printr-un sunet cu durata de 1 minut.

6.1. OPRIRE si INCHIDERE cuptor

Cuptorul poate fi oprit in urmatoarele moduri:

- Apasand pe tasta Pornire/Oprire || in timpul unei coaceri.

Rotind butonul rotativ pe OFF.

- Daca fusese setat modul Stand-by OFF (NO d), dupa 5 minute de inacti-
vitate si nicio functie activata, cuptorul se va inchide automat.

7. Deschiderea usii

- In caz de deschidere a usii, programul se va sista pana la inchiderea
usii.

- Daca usa nu este inchisa in cel mult 3 minute, programul se va intre-
rupe.

8. Resetare la valorile din fabrica

Pentru a readuce produsul la setarile din fabrica si pentru a permite
prima pornire, cu butonul rotativ pe pozitia de OFF, apésati concomitent
tasta functionala (), tastele de reglare — si + timp de 10 sec.

- Pe afisajul optic se vor derula liniile de jos timp de 30 de sec., timp in
care trebuie s apasati concomitent tastele de reglare — si +.

Pe afisajul optic apare textul CIAO.

Decuplati alimentarea cuptorului. La urmatoarea repornire, toti parametrii
vor fi resetati, iar cuptorul va propune din nou secventa de prima pornire.



9. Mod Demo

Modul DEMO permite navigarea prin functii, fara ca cuptorul sa se
incalzeasca.

Modul DEMO se activeaza prin urmatoarea procedura:

m PICTOGRAME

- buton rotativ pe OFF si toate functiile dezactivate
- apésare concomitent? a tastei functionale (O) si a tastei Pornire/
Oprire O|ltimp de 8 secunde.

- Cand modul este activ, punctuletele ceasului HE' T se aprind inter-
mitent, iar pe afisajul optic apare textul d oh timp de 3 secunde (vizua-
lizarea se repeta la prima apasare a unei taste active dupa 3 minute de
inactivitate a cuptorului)

- Pentru a iesi de pe modul DEMO, repetati procedura de activare

PICTISI?RA' DESCRIERE FUNCTIE
— Aceasta functie este indicata in special pentru a coace pizze, paine tip focaccia si paine.
( 5Q) PIZZA Sursa principala de caldura provine de la rezistenta din partea de jos, care functioneaza in combinatie cu celelalte rezis-
tente ale cuptorului.
ﬁgﬁ%ﬂiﬁ Este functia clasicd a cuptorului electric, adecvata in special pentru coacerea urmatoarelor méancaruri:
STATICA costite de porc, carnaciori, peste baccala, carne inabusita, vanat, fripturd de vitel, bezele si biscuiti, fructe la cuptor etc.
COACEREDIN Este vorba despre coacerea cea mai indicata pentru a finaliza coacerea mancarurilor, in special a produselor de patiserie
PARTEA DE JOS (biscuiti, bezele, dulciuri dospite, dulciuri din fructe etc.) si a altor mancaruri.
Este functia care permite sa se gateasca cu o reducere semnificativa a consumului de curent. Pentru a beneficia la maxim
de aceasta caracteristicé se recomanda, inainte de a cupla functia ECO, sa se introduca preparatul in cuptor pozitionandu-|
&N in centrul cavitatii.
( o ) COACERE ECO Cu functia Eco, timpii de coacere se adapteaza la coaceri lente precum: mancaruri indbusite, carnuri albe, paste la cuptor,
ECO preparate de patiserie delicate.
Nota: coacerea Eco nu poate fi selectata cu sonda de carne cuplata.
— Functie indicata pentru coacerea la gratar rapida si profunda, pentru a gratina si frige carnurile in general, muschiul file,
COACERE GRILL y . < S 9y L N . - P '
< cotletele florentine, pestele la gratar, precum si legumele la gratar. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu termostatul
STATICA o ' '
setat pe 180°C.
—_— Deosebit de rapida si profunda, cu o reducere semnificativa a consumului de energie, aceasta functie este indicata pentru
0 COACERE GRILL NS L A s o L ; . o o
2 X numeroase mancaruri, precum: costite de porc, carnaciori, frigérui de porc sau mixte, vanat, galuste romane etc. Gatitul cu
o) VENTILATA . : o . ’ o '
grill electric trebuie sa se faca cu termostatul setat pe 180°C.
0 COACEREV Este functia de coacere rapida si intensa a diferitelor preparate; este indicata pentru: peste copt in folie, legume inabusite,
O INTENSIVA frigrui, carne de rata, pui etc.
COACERE ) . . . A e s . - . .
(OoQ) VENTILATA Este functia care permite coacerea concomitentd a mai multor méancaruri, faré ca mirosurile sa se amestece intre ele; se
MULTIPLA pot gati lasagna la cuptor, pizza, cornuri tip croissant si briose, tarte, torturi etc.
Aceasta functie se utilizeaza pentru a accelera preincalzirea cuptorului dvs. Se recomanda sa se utilizeze aceasta functie
atunci cand se seteaza o temperatura de coacere cuprinsa intre 200 si 300°C.
(OoQ) INCALZIRE RAPIDA Foloswea.acestgl functii pentru temperaturi sub 200°C nu ofera avantaje Qeoseblte. ) o
O ATENTIE: functia NU ESTE ADECVATA pentru coacerea alimentelor, ci se utilizeaza doar pentru a preincélzi cuptorul
intr-un timp mai scurt.
NU UTILIZATI FUNCTIA TIMP DE PESTE 20 DE MINUTE
Reprezinta functia de curatare automatd, capabila sa faciliteze curatarea compartimentului de gatit in doar 20 minute, la
( ) FUNCTIA 5 temperatura scazuta (90 °C). Sistemul de curatare ,Hidrolitic” inmoaie murdéria, permitdnd sa fie indepértata mai usor,
HIDROLITICA fara a lasa mirosuri.a “Idrolitica” ammorbidisce lo sporco, per poterlo rimuovere piu facilmente, senza lasciare odori e senza

l'uso di detersivi.
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m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Functie hidrolitica

Efectuarea procedurii de curatare

1. Indepértati manual eventualele bucati de méancare folosind un burete umed;

2. Scoateti toate accesoriile din compartimentul de gatit (gratare, tigai, gratare laterale, eventualele vesele).

3. Cu cuptorul rece, turnati 100ml apa + 2 picaturi de detergent neutru in cavitate pentru

4. Activati functia (in timpul functiei, lumina este stinsa si nu poate fi aprinsa);

5. La sfarsitul ciclului, aveti grija cand deschideti usa, deoarece cavitatea este saturata de aburi; asteptati sa se raceasca cuptorul, apoi curatati cu un burete si uscati
cu o carpa moale;

6. Cavitatea trebuie curatata regulat; nu ldsati murdaria sa se depung;

7. In timpul functiei hidrolitice, nu deschideti usa si nu completati cu apa pe fundul cuptorului;

A ATENTIE

- Nu folositi apa distilata (provoaca coroziune) sau apa carbogazoasa. Utilizati numai apa de baut.
- Nu turnati apa in compartimentul fierbinte de gatit, ci numai cand este la temperatura camerei.

- Nu deschideti usa in timpul ciclului de hidroliza.

- Pericol de arsuri - asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de a efectua orice operatiune.

- Nu utilizati bureti metalici sau detergenti excesiv de agresivi care ar putea deteriora suprafetele.

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Accesorii

Folosirea gratarului tip rotisor (numai la unele modele)

Introduceti pe tija carnurile ce trebuie gétite, fixandu-le cu respectivele furci de prindere. Sprijiniti tija pe tepusa, pe suporturile special prevazute si introduse in prealabil
pe tava si introduceti-o in palnia gratarului tip rotisor. Activati functia grill statica cu usa inchisa. Pentru a scoate tepusa cu tot cu tava, desfaceti-o atét cat este suficient
pentru a o putea scoate complet.

Ghidaje telescopice

Trageti in jos partea evidentiata cu rosu, Rotiti si sprijiniti-le pe o suprafata, Repetati operatiunile in ordine
astfel incat sa o scoateti de pe peretele dinspre partea ghidajului culisant. inversa, pentru a repozitiona ghidajul

. X
cuptorului. 1
e NV
\
% 4
Pentru a decupla clema, slabiti
= N cu o surubelnitd dreapta.

m CURATARE S| INTRETINERE - Scoaterea usii

Procedeu

Pentru facilitarea operatiunilor de curatare intensiva a cuptorului, este utild demontarea usii, urmand instructiunile de mai jos:
+ deschideti usa

+ mutati clema de prindere C din sectorul balamalei D, urmand fazele de mai jos:

\

Il

L

|

!

\

\
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Procedeu ce trebuie urmat
Usa cuptorului este formata din trei geamuri. Curatarea pieselor din sticla se efectueaza folosind prosoape de bucatarie din hartie, neabrazive si detergent obisnuit. Pen-
tru curatare, nu folositi materiale aspre abrazive sau raclete metalice ascutite pentru a curata usile din sticla ale cuptorului, deoarece acestea pot zgéria suprafata si pot
cauza spargerea sticlei. Geamurile interne pot fi scoase, pentru facilitarea operatiunilor de curatare. Tn acest scop trebuie demontat usa cuptorului sau, ca o varianta,
aceasta trebuie pozitionata pe treapta intermediara.
Secventa de demontare a geamurilor
ATENTIE! Orice operatiune se va efectua intotdeauna cu usa demontata de pe cuptor si sprijinita pe o suprafata adecvata, astfel incat sa nu se deterioreze fata-
da usii.Sticla intermediara trebuie introdusa corect cu mesajul THERMOSTORP lizibil (a se vedea pag. 2-3).

Desurubati cele 2 suruburi de pe partea DR/STG din Ridicati geamul superior si desfaceti-| Desfaceti geamul intermediar
sipca superioara

m CURATARE SIINTRETINERE - Recomandari pentru curatarea cuptorului si a partii frontale

CUPTOR
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Se recomanda curatarea cuptorului dupé fiecare utilizare. Tn felul aces-
ta, murdaria se curatd mai usor, evitand arderea repetatd a acesteia la
temperaturi ridicate.

Scoateti toate componentele detasabile si spalati-le separat cu apa
calda si detergent neabraziv.

Interiorul cuptorului Pentru a facilita curatarea cavitatii cuptorului, turnati o cantitate mica
de apa (100 ml, echivalentul unei juméatati de pahar) pe fundul cavitatii;
activati apoi ciclul ,Coacere din partea de jos” la 90°C timp de 20 de
minute.

La sfarsitul ciclului, asteptati sa se raceascé cuptorul si apoi finalizati
curatarea, folosind o lavetd moale.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curata-
rea interioara a cuptorului.

Nu folositi detergenti abrazivi/corozivi sau unelte
ascutite din metal, pentru a curata usa din sticld a
cuptorului, deoarece acestea pot deteriora suprafata
si pot cauza fisurarea acesteia.

Scufundati intr-o solutie de apa calda si detergent neutru. Uscati dupa

Tava < Indepartati resturile alimentare, imediat dup utilizare.
spalare. ’
o < .o ) - Tn cazul murdariei intérite si persistente, se recoman-
< Curatati cu apa calda si detergenti neabrazivi, sau cu un degresant . y R -
Gratare " * ' da sa se lase gratarele la inmuiat pentru cateva ore,
adecvat. . <
inainte de a le curata.
PARTE FRONTALA
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Strélucirea se mentine printr-o curatare periodic, cu
produse special prevazute disponibile in comert. Nu
folositi niciodata pulberi abrazive.

Curatati piesele cu apa calduta si detergent lichid necoroziv si apoi

Suprafete din otel : < L <
pratel ’ uscati-le cu o laveta moale sau din microfibra.

Evitati s& 1&sati pe suprafetele vopsite substante acide
Pentru a mentine caracteristicile pieselor vopsite, acestea trebuie curd- | sau alcaline (otet, suc de laméie, sare, suc de rosii
tate frecvent cu apa cu sapun. etc.) si sa le spalati cand suprafetele vopsite sunt inca
fierbinti.

Suprafete vopsite

65



m CURATARE S| INTRETINERE - Schimbarea becului

Procedeu ce trebuie urmat
Daca becul cuptorului nu functioneaza, deconectati aparatul de la retea, scoateti masca din sticla de protectie a becului si schimbati becul.
Schimbati becul cu un bec cu halogen de 40W, adecvat (G9).

[ @ ¢ @ ¢ @ ¢ @ 1) Slabiti cu o surubelnita dreapta

2) Scoateti masca din sticla de protec-
tie a becului

E’l 9 3) Desfaceti becul

4) Schimbati-l si inchideti la loc masca

%
- - AN 2N J
m DEPANARE - Probleme generale
F 55
A ATENTIE! PREPARAT TEMP. C° Suncf] MIN.
* Pe perioada de garantie pot fi efectuate reparatii numai de centrul de asistenta —
autorizat, sau se poate interveni asupra intrerupatorului special prevazut Pandispan 190-200 2 25/35
* Inainte de'reparatle, Qecu'plvat,l apara'tul dg la re;ealfa electnca., $i anume scoateti Tort in forma de inel 160-180 9 35/45
cablul de alimentare din priza sau actionati intrerupatorul special prevazut.
« Interventiile si reparatiile neautorizate pot cauza electrocutare sau scurtcircuit, | | Fursecuri dulci din foietaj [ 180-200 2 20/30
prin urmare sunt interzise. Lasati astfel de lucrari tehnicienilor autorizati. Turta de struguri 190-200 2 30/40
+ In cazul unor mici deranjamente, puteti incerca s& remediati problema urmand
recomandarile din manualul de instructiuni. Strudel 160 2 25/35
+ Interventia departamentului de asistenta pe perioada de garantie nu este gratui- Biscuiti Savoia 150-180 2 50/60
ta, daca aparatul nu functioneazé din cauza unei utilizari incorecte. Gogosi de mere 180-200 2 18/25
+ Depanarea defectiunilor sau solutionarea reclamatiilor ce au fost cauzate de o ——— -
utilizare sau instalare incorecta nu vor fi acoperite de garantie. Costurile de garan- Budinca din piscoturi 170-180 2 30140
tie vor fi suportate de cétre utilizator. PANIFICATIE
Péine 180-200 3 45
Erori de sistem Pizza 250 3 10120
DESCRIERE ID eroare Toast 18195 2 !
Sonda NTC intrerupta Er00 TABELE DE COACERE C t :
u - Cuptor static (va-
Sonda NTC in scurtcircuit Er01 . . , .
Afiseazé supratemperatura Er08 |Or| StrICt Orlentatlve)
F 455
PREPARAT TEMP. C° F£3] §§ MIN.
o J1
m TABELE DE COACERE - Cuptor cu con- | [ cARNUR
: : = : : : : Friptura de ménzat 225 23 40/50
vectie ventilata (valori strict orientative) peem
2 Friptura de vita 250 2/3 50/60
PREPARAT TEMP. C° FETS MIN. Fripturé de vitel 225 213 60/80
_ - Friptura de miel 225 2 40/50
CARNURI
Roast-beef 230 213 50/60
Friptura de ménzat 170-180 213 40/50 — -
Friptura de iepure de camp | 250 2/3 40/50
Friptura de vita 170-190 213 40/60 —
- : Friptura de iepure 250 2 40/50
Friptura de vitel 160-180 213 65/90 ——
. Friptura de curcan 250 2 50/60
Friptura de miel 140-160 2 100/130 — —
Friptura de gasca 225 2/3 60/70
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 — y
—— - Fripturé de rata 250 2/3 45/60
Friptura de iepure de camp | 170-180 2/3 80/100 — -
- - Fripturd de pui 250 213 40/45
Friptura de iepure 160-170 2 80/100
PESTE 200-225 112 15/25
Friptura de curcan 160-170 2 160/240
— — PATISERIE
Friptura de gasca 160-180 2/3 120/160
Tort de fructe 225 2 35/40
Friptura de rata 170-180 213 100/160
— - Tort Margareta 175-200 2 50/60
Friptura de pui 180 2/3 90/120 -
Briose 175-200 2 25/30
PESTE 160-180 213 15/25 -
- Pandispan 220-250 2 20/30
PATISERIE - P
Tort in forma de inel 180-200 2 30/40
Tort de fructe 180-200 2 40/50 .
Fursecuri dulci din foietaj 200-220 2 15/20
Tort Margareta 180-190 2 40/45 - -
Turta de struguri 250 2 25/35
Briose 170-180 2 40/60
. Strudel 180 2 20/30
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PREPARAT TEMP. C° F =] ‘gg MIN.
£ 3%
Biscuiti Savoia 180-200 40/50
Gogosi de mere 200-220 15/20
Budinca din piscoturi 200-220 2 20/30
PANIFICATIE
Péine 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Important

Introduceti mé&ncérurile cand cuptorul este cald.

- Coacere la grill

Pe aparatele cu grill electric, coacerea se efectueaza cu usa inchisa, la 180°C.
Mancarurile ce trebuie gatite la gratar sunt pozitionate pe respectivul gratar, de
preferinta pe al patrulea raft.

m INSTALARE - Instructiuni pentru instalare

A Placuta cu caracteristicile, aflata pe rama interna a usii cuptorului si re-
produsa la pag. 1, este vizibila cu usa deschisa. Aceasta contine toate datele
necesare pentru instalare, cum ar fi: model de aparat, tensiune nominala si curent
absorbit. Inainte de toate, masurati si controlati nisa din mobilierul in care urmeazé
sa fie ncorporat cuptorul, aceasta trebuie sa corespunda exact cu dimensiunile
indicate in figura A. Aveti grija ca placajul mobilierului, placile melaminate sau alte
materiale s& fie lipite cu clei rezistent la temperaturi ridicate (150°C). in cazul in
care placajul sau cleiul nu sunt rezistente la temperaturi ridicate, placajul se poate
deforma sau desprinde, mai ales in punctele cele mai stramte ale mobilierului. Asi-
gurati-va ca mobilierul prevazut pentru incorporarea cuptorului are o baza solida
si ca poate sustine greutatea aparatului. Toate suruburile si accesoriile necesare
pentru fixarea cuptorului pe mobilier sunt incluse. Figurile de mai jos sunt utile

pentru fixarea si corecta incorporare in mobilier.
Mod VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m INSTALARE - Legatura electrica

A Instructiunile de mai jos sunt destinate persoanei autorizate care se va
ocupa de instalarea aparatului, de reglarea si de intretinerea tehnica a acestuia
si care se va asigura ca aceste operatiuni sunt efectuate in cel mai corect mod
posibil si in conformitate cu legislatia in vigoare.

Important: orice operatiune de reglare, de intretinere etc. trebuie efectuata dupa
decuplarea aparatului de la priza de curent.

Norme pentru instalare

Acest echipament este realizat in conformitate cu urmatoarele directive:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA JOASA TENSIUNE 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILITATE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTUL NR. 1935/2004 (contactul cu alimentele).

Instalarea trebuie sa se faca regulamentar si respectandu-se pe deplin normele in
vigoare, in materie de instalatii electrice.

In caz contrar, constructorul va fi exonerat de orice raspundere.

in acest manual veti gési si schema electricd a aparatului dumneavoastra.
Aparatele sunt concepute pentru a fi conectate la tensiunea indicata pe placuta
de date.

Inainte de a racorda aparatul la retea, asigurati-va ca:

- caracteristicile intrerupatorului electromagnetic sau ale prizei pot suporta sarcina
aparatului (consultati datele de pe placuta);

- instalatia de alimentare trebuie sa fie prevazuta cu o legatura functionald de
impamantare.

Aparatul se livreaza cu cablu fara stecher: racordarea trebuie sa se facé tinand
cont de faptul ca firul galben-verde este cel de impamantare, care nu trebuie
niciodata intrerupt.

Priza de curent trebuie sa fie vizibila si accesibild, pentru a putea deconecta cu
usurintd aparatul.

Pentru conectarea directa la retea, trebuie ca:

* supapa de limitare si instalatia de uz casnic s& poata suporta sarcina aparatului
(consultati datele de pe placuta);

* instalatia de alimentare sa fie prevazuta cu o legétura de impamantare functi-
onala;

* priza sau intrerupatorul omnipolar, cu o deschidere minima de 3 mm, sa fie usor
accesibil/a, dupa instalarea aparatului;

+ sa fie incorporat un intrerupator de decuplare de la reteaua fixa, in conformitate
cu regulile de instalare.

A Conductorul de impamantare galben-verde
nu trebuie sa fie niciodata intrerupt nici chiar de la
intrerupator. Cablul de alimentare trebuie pozitio-
nat in asa fel incat sa nu intre in contact cu supra-
fetele care au o temperatura de peste 50°C peste
temperatura camerei. Daca este necesara inlocui-
rea cablului de alimentare, adresati-va departa-
mentului de asistenta.

INSTALARE - Scheme electrice Curent absorbit (kW)

KW
MODEL 1 550.240v)
60 32




enda

Leg
00

Nero M Reglete de borne
" Maro MP | Microintrerupétor usa
22 |Rosu N Nul
33 |Ab NTC | Sonda de temperatura
44 | Galben P Cronometru/Programator
45 | Galben-verde R1 | Rezistenta bolta
55 | Cri R2 | Rezistenta vatra
66 | Albastru R3 | Rezistenta grill
C Comutator R4 | Rezistenta circulara
EF | Codificator functii TS | Termostat de siguranta
F Faza TT | Termostat tangential
K1 | Firimpamantare regleta de borne V Ventilator cuptor
K3 ‘ ventilator cuptor VT | Vent. racire
K6 lumina cuptor 1 FLC | Filtru
K7 lumina cuptor 2
K9 |,* ventilator motor. tangent.
K13 |,* gratar

Scheme electrice
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A IHMANTIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ A THN AZQAAEIA
XapaKTNPIOTIKA TWV GUGKEUWV

Ta xapakTnPIoTIKA, KTAC atmd To eEWPUAAO, AvVaPEPOVTAI KOl OTN OXETIKN
mivakida Tou BpiokeTal aTo anueio dtmou kAgivel n TopTa TOU POUPVOU
Kai n omoia eival opath dtav n TépTa eival avoixT i 0To ETAVW KAAUPHA
TOU QoUpVOU.

MPOZOXH! O1 mpoeIdotoIfaelg autég 1aXUoUV yia dIapopoug TUTToUg
OUOKEUWY. AvayvwpioTe gwaTd Tov TUTTO Tou TTPOidvTog TTou dIaBETETE
(Oeite TNV TTIVOKIdQ pE T XAPAKTNPIOTIKG).

A 1. MNpoToU XpnOIUOTIOINCETE TN GUCKEUT| OIABACTE TTPOTEKTIKA TO
eyxeIpidio odnylwv 10 01T0i0, PETACU GAAWY, TTEPIEXEI TTOAU ONUAVTIKES
TTANPOYOPIEG TTOU AYOpPOUV TV AoPAAEIa KATA TNV EykaTaaTaon, T Xpf-
an Kal T guvtAenan. AToBnkeUaTe 10 £yXeIPidIO 0ONYIWV YIa JEANOVTIKY
ava@opd Kal yia va UTTOPEITE val EVTOTTIGETE TOV GEIPIAKG apIBuo.

2.H nAekTpikr) ac@dAeia auTAg TNG CUTKEUNS eEaa@ahileTar udvo edv £xel
TpaypatoToinBel owaTr oUvdean yeiwaong, 6TWG ATTAITEITAI ATTG TOUG
IoxUovTeG Kavoviopoug. Eivar facikd va emahnBelete 611 TnpolvTal ol
ev Ayw kavoviopoi. e mepimtwaon apgiBoAiag ameuBuvbeite ot eeidi-
KEUPEVO eTTaYYEAOTION TTPOKEIUEVOU VO EAEYEEI ASTTITOUEPWG TV NAEKTPIKT
eykaraoTaon. O karaokeuaaTrg 0ev avahauBavel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTpoKaAOUVTal Adyw KaKIG eykaTdaTaong yeiwang.

3. MpotoU ouvdéaete TN ouokeun, EOANBEUaTE OTI TO TEXVIKG XAPAKTNPI-
OTIKG TTOU avaypd@ovTal TNV TTIVaKida avTioTolxouv amoAuTa o€ ekeiva
NG NAEKTPIKAG eykardoTaong. H eykaraoTtaon/pUBuion TPETEN VA EKTE-
Aeitar a1 €EEIDIKEUUEVO TIPOTWTTIKO.

4. ENéyGre 611 n nAekTpIKN EyKATAOTAGN Kal 01 TIPilEG pEUUATOC €ival Ka-
TAAANAEG va avTéEouv Tn pEYITN 10XU TNG CUCKEUNS TIOU QVAyPAPETAl
oTnV TVaKida. Ze TepiTTwan au@iBoAiag ameubuvbeite ae efeIdIKeUpEVo
eTayyeAuaria.

5. H ouokeun mpémel va ouvdéetal ameubeiag oTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUuewva pe v ToAIkéTTa TTOU UTTdEIKVUETAL. 10 T oUvdean, amal-
TeiTaI N €yKaTAaTaon piag dIaTagng ou va eEac@alilel TN amoouvdean
oo 70 OiKTUO, e aTTOOTACT AVOIYUATOS TWV ETTAPWY TTOU VO ETTITPETTEI
NV TTARPN amoouvdean ag ouvBnkeg karnyopiag utépraong I, oe oup-
HOPQWOT HE TOUG KAVOVEG EYKATAGTAONG.

6. Eav n mpica dev eival kat@AANAN yia TO QIG, QVTIKATOOTAGTE TV LE
GAAN TTou eival KatGAANAn. Ze auTh Ty TepiTITwon ameubuvbeite o€ kd-
11010 €EEIOIKEUPEVO GTOO TO OTTOi0 Ba TTPETTEI ETTIONG v EAEyXE av N OI-
aTopn Twv kaAwdiwv TG TEIag PTTopei va avtéLEl TNV aTTopPOPOULEVN
10U TG ouakeung. To kahwdio Tpogodoaiag dev diabétel @ig. Ta Tn
oUvdean, O¢ite TNV Tapdypago «HAekTpIKR ouvdeany. Aev guviaTaTal n
XpAon Tpocappoyéa, TOAUTIpICoU A uTTalavTédag.

7. Otav n gUOKeUr TTOPAUEVE! EKTOG XPAONG YIa HEYAAO XPOovIkG BIGaTn-
A, aQaIpEDTE TNV NAEKTPIKI) GUVOEDN Kal KAEIOTE TOV YEVIKO DIAKOTITN.
8. Mnv eummodileTe TIG OXIOWES EEaEPITOU A DIKuaNG TNG BepuOTNTAG.

9. Y& mepiTTWON TOU T0 KAAWdIO TPOPOdOCIAG TNG GUOKEUAG UTTOOTE
{nuia, TpEmel va avtikaBioTaral amoKAEIOTIKA a6 €E0UTI000TNUEVN
UTTNPECia o€PPIG TOU KATAOKEUAOTH.

10. H ouokeur| TTpETTel va XPNOIUOTIOIEITAI ATTOKAEITTIKA yIa TOUG TTPO-
BAemdpevoug akotoUg (whaiuo). Omoiadhmote GAAN xprion (Tr.x. n Bép-
pavaon evog dwpartiou) eivar akataAANAN kai wg ek TouTou emikivduvn. O
KOTAOKEUAOTAG apveital oroladrmote euBivn yia {nUIEG TTOU TIPOKAAOU-
vIal ammo TTapOUoIES akaTAMNAES XPROEIG.

11. Orav yivetal xprion omoiagdATIOTE NAEKTPIKAG GUOKEUAG, €ival auTo-
vonTo OTI TIPETTEN va TNPOUVTAI OpITKEVOI BATIKOI KaVOveG, dnAadn:

A. Mnv ayyiCete TTOTE Tn) CUCKEUN PE Xépia A TTOdIA

ToU €ival Bpeypéva i uypd.

B. Mn xpnoipoTrolgiTe TTOTE Tn GUOKEUN e Yupva TTOdIa.

C. Amoguyete T xprion pmaAavtédag Kai €av xpelaletal ABeTe OAa Ta
amapaitnTa PéTpa.

D. Mnv Tpapate 10 nAekTPIKO KAAWDIO YIa VA TO ATTOCUVOETETE aTTO TV
TTPiCa ToU PEUATOCG.

E. Mnv ekBETETE TN GUCKEUT GTOUG ATUOTQAIPIKOUG TTapayovTeS (Bpoxn,
ANIOG, KTA.).

F. Ta maidid nAikiag Katw Twv 8 €TV TPETTEI VO TTOPAPEVOUV HOKPIG
omoé ™ ouokeun edv dev emPBAETOVTaI uvexwg. H TTapoloa CUCKEUK
pTopei va xpnoipomoinBei amd maidid nAikiag avw Twv 8 Twv Kal ammd
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ATOUO pE MEIWUEVEG TWHATIKES, QIOBNTNPIOKES A diavonTIKEG IKAVATNTEG
N e EMeIYN euTEIpiag Kal yvwang, €poaov Bpiokovtal utd KatdAAnAn
emiAewn A £xouv ekTTaIdEUBET WG TTPOG TNV ACQAAA XPrAOTN TNG CUGKEUNG
kail aviAapBavovtal Toug oxeTIkoUug KIvauvoug. Mnv agrvere Ta Traidid
va Trai¢ouv e T auokeur]. O epyaaieg KaBapIoPoU Kal GUVTAPNONG dev
TTpETel va ekteholvTal amd Taidia dixwg eTmiPAeyn.
12. H guokeun kai ta TpooBdaiya egaptiuard g avarmriooouv oAU
uwnAég Bepuokpaaieg kata T didipkeia TG xpong. ATraiteital Tpoooyr
WaTe va Pnv ayyidete a Bepuaivopeva atoixeia. Ta Pikpd Taidid mpemel
va diarnpolv amdoTtaon ac@aeiag. Ta maidid nAikiag karw Twv 8 eTwv
TIPETTE VA TTAPAPEVOUV HOKPIA €AV Bev ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.
13. MpotoU kaBapioeTe T GUaKeU 1y EKTEAETETE GUVTAPNAN OTTOOUVOE-
OTE TN oUOKeUr amd To pelua Byadovtag 1o kaAwdio Tpogodoaiag I dia-
KOTITOVTQG TNV TTapOXT| PEUNATOS METW TOU EIBIKOU DIOKATITN.
14. X¢ mepimwon PAABNG 1y KAKAG Aeitoupyiag, aBACTE T GUOKEUN Kal
pnv eTIxeIpeiTe va kavete kapia emdIopOwan d16TI GAEG 01 OXETIKES EPYQ-
oieg TpETEl va eKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA T £60UCI0O0TNHEVO KEVTPO
0€pPIg. ZntaTe TTAVTA YVAGIA AVTAAAGKTIKA. H Un TApNoN autwv Twy 0dn-
YIWV UTTopei va BEael ae Kivouvo Tnv ag@AAeia TNG GUOKEURAG.
15. ZuvioTaTal Bepud Ta pépn TG CUTKEUNS TTOU UTTOPET va ATTOTEAEGOUV
Tnyr KivdOvou va unv gival mpooBaoiua, 18iwg av umdpyxouv Taidid
TTOU UTTOPE! VA XPNOILOTIOINCOUV T CUCKEUT WG TIAIXVIDI.
16. Mn xpnoiyotoieite eUQAekTa UYPd (0IvOTIVEUA, BEVCivN, KTA.) KOVTA
0T OUCKEUN €VW AEITOUPYEI.
17. H ouokeuaaia mpoopietal yia TV TPOCTACIa TNG CUOKEUAG
amd meavég {nuIEG TToU UTTOPET val TTPOKUWOUVY KATA Tr) METAQO-
pd. Ta UAIKG TG cuakeuaaiag avakukAwvovtal eukoha dioTI
gxouv eTmiAeyei aUpQwva e oikohoyikd kpimpia. H avakikAwar)
TOUG MEIWVEI TNV aVAYKN VIO TIPWTEG UAEG Kall PEIWVEL TOV OYKO
Twv amoppIMPaTwy. Or NAEKTPIKEG KaIl NAEKTPOVIKEG GUOKEUEG
ouyva mepiéxouv TTOAUTIMA UAIKG. ETriong Tepiéxouv UAIKG Ta
omoia, o€ TepimTwan AavBaapévng dlayeipiong kal amoppIYRS TOUg, evoé-
XETQI va gival duvnTIKA £TTIKIVOUVA yia TNV avBpwTivn uyeia kai yia 1o Tre-
piBaAov. Qotooo, eival BagiKa yia T owaTh AciToupyia G CUGKEUAC.
Emopévwg, pnv Ta amoppiTITeTe padi e Ta OIKIOKA atmoppiyuara.
ATToppiyTe Ta O€ KATT0I0 KEVTPO OUMOYARG/aVOKUKAWGNG aTToppIUKATWY
TOU OOV 0ag A ETTIKOIVWVAQTTE [E TOV TTPOUNBEUTH 0ag yia TTANPoopi-
€G. BeBaiwbeite 611 N ouakeur) QUAGCOETal PaKPIA aTmd TaidId PExpI T
OTIVMA TG ATTOPPIYNAG TNG.
18. Mn xpnaipotoleite atpokaBapIaTé yia ToV ECWTEPIKO KaBapiaud Tou
@oupvou.
19. Mn xpnoidoToleite A€lavTikG kaBapIoTIKA 1 aixunea PETOAAIKG epya-
Aeia yia va kaBapigete To (a1 TG TTOPTAS TOU QOUPVOU, DIOTI UTTOpET va
TTPOKANOEi {nuId OTNV ETTIPAVEIG TOU |E ATTOTEAET A VOl OTTATE.
20. X¢ TTEPITITWON KOTTVOU, UNV avoiyETE TV TTOPTA TOU QOUPVOU: GRNOTE
TN GUCKEUR KOl arroouvéaTe Ty atmd 1o NAEKTPIKG pelua. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA EWG OTOU BIAAUBET 0 KOTIVAG yia va OPAOETE TIG PAGYEG.
21. XpnoiyotoinaTe T Acioupyia KAEIBWUOTOG TWV KOUNTTIWY WAOTE Ta
TTaIdIA va PNV PTTOPOUV VA avayouv JOvVa TOUG TNG CUCKEUR.
22. EmBAETeTe ouvexwg Ta Taidid edv Ppiokovtal KOVTd aTov TIOAUAEI-
TOUPYIKG PoUpvo. Mnv agrvete Ta TaIdIA va TTaICouV [E T OUTKEUN.
23. Kivduvog agugiag.
- Ta maidié pmropei Taifovtag va TuAIxToUv Yéoa aTa UAIKA TNG GUOKEU-
aciag (.. YepPpavn) 1 va Ta TOTTOBETATOUY OTO KEPAAI e Kivduvo va
maBouv ao@ugia. Puhdoaete pakpid ammod TTaidid TéTolou €idoug UAIKA.
24, Kivduvog eyKaupatwv
To d¢épua Twv TaIdIwv gival TTOAU TTI0 £uaicBNTO GUYKPITIKG LE EKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudhivn m6pTa, o Trivakag eAéyxou kal ol OXIOWES yia Tnv atoBolr
70U Bepuol aépa amd Tov BaAapo wnaoipatog NG ouokeung (eoTaivo-
val. Mnv a@Avete Ta Taidid va ayyifouv Tn CUCKEUR eV BpiokeTal g€
Aerroupyia.
25. Mn xpnGO1UOTIOIEITE QUTA TN GUOKEUN O€ XWPOUG Trou dev gival oTabe-
poi (11.X. o€ TAoia).
26. NpoooxA: BepaiwBeite 611 n guoKeun ival apnopévn TpoToU avTika-
TOOTAGETE TOV AQUTITAPA WOTE va aTTOQEUYETal 0 KivOuvog nAekTpoTAngiag.

B APXIKH OEZH XZE AEITOYPTIA

- Orav xpnaipotoleite Tov @oUpPVO yia TTPWTN GOPd, APATTE TOV VA A€l
Toupynoel Gdelog yia epitou 1 wpa (230°C), agrivovag evoeXopévwg
10 TapdBupa TG koulivag avoixtd. O @oupvog, Katd TNV apxIkr Tou
evepyotroinan, avadidel duaAapeaTeg 0OUEG AGyw KATAAOITTWY TTapayw-



yAG 6TTWG AiTm, Aadia ) pnTives. AQou TTapéABel 0 xpovog TTou UTTodeIkvU- | TTPOKaAETE! {nuiG OTO GUAATO.

€701, 0 POUPVOC Eival TIAEOV ETOILOG YIa TO TIPWTO WAGIWO. MAAI 0 @oUp- | - OAa Ta eCapTAUATA TTOU EQXOVTAI O€ AUEDTN ETTAPN LE TA TPOPIUA TTPETTE]
VoG Kpuwatel, kabBapiaTe Tov akohouBwvtag Tig 0dnyieg TG Tapaypdgou | va kabapidovtal EMUEAWS TIPIV AT TN XPHON XPNOIMOTTOIWVTAS KOTAA-
«KaBapioudg kar gpovtiday. AnAa Trpoidvra.

- Mnv kaAUTITETE TO £0WTEPIKS TOU GOUPVOU pE OAOUUIVOXOPTO yid TTIO A Aev emiTpémieTal va payelpeleTe Ta TPOQINA OE AUETN ETTAQN E TIG
€UKoAo KaBapIapo. OXApPES Kal Ta Tayid ouhoyng AiTroug Tou @oUpvou.

- H evépyela auth emnpeddel Ty amdédoon NG CUCKEUNG Kal PTTopEi va

m OAHTIEZ XPHZHZ - O86vn LED

Ap1BunTikd Wneia MoAAaAwv
PUBuon nxwv ON/OFF Aeiroupyiwv MpopoAn Oeppokpaaiog KeAaiou/Papevair
PuBpion kAipakog Beppokpaciog ) ) )
Kehaiou - Qapevair MpoBoAf pe Qpa Pubpiopévn o€ pop@n 12h

Child Lock [KAeidwpa avnAikwv]
PGBpion tpémou mpooAig 12H/24H ,2 ‘T ':(I))) °F

Mmréapa Emimédou Oeppokpaciog

Tpoémog Wnaoiparog
a4 --. - —' —‘ —’PM ——— Tou ®olpvou

Ipappég EmAoyng Asitoupyiag ® @ 8 G:lN GFF

Eikovidia Acitoupyiwv

PoAdi Bon6ntik6g O¢ppokpagia Aidpkela Qpa Evapéng Qpa TéAoug
XpovodiakomTng Wnaiparog Ynoiparog Wnoiparog Wnaiparog

Ymopvnua NMAAKTpwV Kai MepioTpe@opevou Kouptriou

MARKTPO

Qwriopol NAAkTpa PUBpIONG
MARkTpO 1. PUBpIon Twv Mapapérpwy MAAKTpo ENAPZHIMAYZH
A&iroupyiag 2. Set/Reset puBuioewv

(%) (¥) NN CR

nITZA KANONIKO YHZIMO ANO ECO ITATIKO WHZIMO KPIA ENTATIKO NOAAANAO FPHIOPO YAPOAYTIKH
ITATIKO KATQ WHZIMO ECO YHzIMO ME AEPA WHZIMO YHzIMO ZEXTAMA AEITOYPTIA
YHZIMO TKPIA ZTON AEPA
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m Baoikég Aeitoupyieg Tou poupvou

ZYMBOAO

NEPIFPA®H

AEITOYPTIA

NAHKTPO ®QTIZMOY

- Avaer kai aBrvel 1o Qug

- Edv avayerte xeipokivnta 10 ewg, 6a ofAoer petd amd 10 Aetrra.

- To gwg avdBer autdpara:
KaTa TV évapén Tou Ynaipatog f Katd 1o volyua TG TOpTag yia 5 AeTiTd
KaTé TNV BIOKOTT TOU Ynaipatog fj Yetd amd 1o KAeioIpo g opTag yia 1 Aetré

MAHKTPO AEITOYPTIAZ

(@)

Epgavion Twv Aeimoupyiwv TTou
MTTOPOUV va evepyoTToinBolv

- H ypappr Kai Ta eikovidia deixvouv v karaaTaon tng Aeitoupyiag.
Aeukn ypappn: EMIAEYUEVN
Kokkivn ypayun: pubuiouévn
Acukn kai KOKKIVN ypappn vOAAGS: emTIAeypévn kai pUBUICPEVN TTPONYOULEVWG
Kokkivo €ikovidio: evepyn

- To €1kovidio Tou PoAoyioU Trapapével TTAvVTa AEUKO

Mapadeiypara

O

NAHKTPA PYOMIZHZ

_|_

Set/Reset

- PuBuiCouv Tig TIuéG TNG AeiToupyi-
ag

- PuBpicouv Tig Tipég TG emAeypévng Aeiroupyiag Set /Reset Twv pubpicewv
- Na Reset (emavagopd) TatiaTe TAUTOXPOVA KAl TIAPATETAEVA T TTARKTPA —

kot +

NAHKTPO ENAP=H / MAYZH

Ol

- ZeKIva 1 S1akoTTel éva TPy pay-
o ynaiparog

- Aeite 10 KEQAAQIO TTOU APOPA TN PUBKICN TOU TTPOYPANHATOS WNaiUATOG

MEPIZTPEQOMENO KOYMII . . ’
- EmiAéyel 1o pdypapua ynai-
paTog

- Aeite 10 Ke@AQIO TTOU aPopd TN PUBUICT TOU TTPOYPANHATOS WNOiUATOG
(%)
X
LYMBOAO MEPIFPA®H AEITOYPTIA
MMAPA ENMINEAOY OGEPMOKPA-
ZIAZ

a) Ol
b) EEEEL]

- Emonpavon tou emmédou TG
Beppokpaaiag Tou oupvou

a) Me kokkivo emianaiveral n Beppokpaaia Tou olpvou Katd Tn IGpKEID ToU wn-
oiparog
B) Me Acukd emanuaiveral n uoAeimopevn BeppdTa aTo TEAOG TOU YnaipaTog

NMPOBOAH MAHPO®OPHZHZ

- Edv dev umdipxel kapia aAnAemridpaan, n 08évn repva otnv MpoBoAn MAnpo@dpnong kai eppaviovial povo Ta evepyd eikovidia Kai To e1kovidio Tou PoAoyioU.

- Naravrag 1o MAAKTpo Aerroupyiag () &épyeate amo Ty MpoBoAn MAnpogdpnang.

1. ApXIKR EvepyoTTOinoN

- Kard Tnv apyiki evepyoTtroinon, ival amapaitnTo va pubuioere Ta
€8ng:

10 POAOI, TOV Tp6TIO TTpoPoArG 12/24H, Tnv OB4vn ON (ON d) - OFF (NO
d) n @eppokpacia o€ °C i °F kai Toug ‘Hyoug On/Off.

- Mo va puBpioete Tig TapapéTpoug TaroTe Ta MARKTpa PUBpIong — 1y
=+ xai 1o MARKkTpo Aciroupyiag () yia va emkuphoeTe kai va mpoyw-
proeTe 0NV €TOUEVN PUBUION:

4l



1. PUBuion poAoyiou

MpoooxA: o€ TEPITTWaT SI0KOTMC TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG VIOl TTE-
piogdrepo amé 10 deut. Ba Tpéel va ETAVOPPUBLICETE TNV WPA.

2. POBuion tpotou mpofRoAng 12H/24H

(2
lg'_l L

(@)

5. PUBuion 'Hxwv On/Off

To mpoidv gival éToipo yia xpnon.
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2. Aeitoupyieg PuBuiong
2.1 PGBpion Asiroupyiwov Oz 85 )

|

(L

12
24

o Q)

- Me to aparerapévo mamua didpkeiag 6 deut. Twv MAAKTPWY PUBpI-
ong— kai+ £10épxeaTe 0T AeIToupyia TTou TrEpIypAPETal OTO KePAAIO
«1.ApxIkA Evepyotroinan» yam Pubuion n¢ wpag 12H/24H Oz mng
Khipakag Oeppokpaaiag 8- kai T piBuion ON/OFF twv fiywv ),

2.2 PUBpion Pohoyiou D LI

- Me 1o maparetapévo méarnua didipkeiag 3 deut. Twv MAAKTPWY PUOI-
ang — kai + evepyorroieital n pUBpIon Tou PoAoyiou, yia Tov TpéTio
PUBUIONG TIPOXWPNAOTE OTIG EVEPYEIEG TIOU TIEPIYPAPOVTAI OTO KEPGAQIO
«1. Apxikn Evepyotroinony.

/@

2.3. PUBuion BonBnTiko0 XpovodiakotrTn =

- EmAéyovtag T Asitoupyia Tou BonBnTikoU XpovodiakoTrTn Q pTTO-
PEITE VO PUBUIOETE TNV TIUA TWV WPWV Kal ETTEITA TWV AETTTWV XPNCIUOTION-
wvrag Ta MAAKTpa PUBong — A +.

H avtioTpoen pétpnaon &ekivd ue 1o matnua tou MARKTpou Asitoupyiag
(O) 1 yerd amé 10 Seur.

- Mmopeite va emavagépete Tov fondnTikd XpovodIakoTITn TTOTWVTOG TaU-
T6)XpOVa Kal Traparerapéva Ta MARKTpa PGBpiong — kai +.

2.4 Child Lock (KAeiSwpa AvqAikwv) (D

- Otav 0 @oUpvog ival oRNOPEVOG, TIATWVTAS TTOPATETAUEVA Yia 3 BEUT.
10 NMARKTPO Acrroupyiag (O evepyommoiital/ amevepyoroigital 1o
Child Lock (3.



3. PuBuion Mpoypauparog Wnoiuarog

(%)

(N
[@)

(%)

(€N
(=]

HR @) (@) )
- MepIoTPEPOVTOG TO KOUWTTI UTTOPEITE Va TTIAEEETE €va o Ta TTPOYPAL-
HOTO YNOiUaTOC, HE TNV TIPOETTIAEYUEVN BEpuokpaaia.

(%)

-H O¢ppokpacia Wnoiparog £ ptopei va TpotrotroinBei pe ta MAR-
kTpa POBmiong — i + .

- Natwvrag 1o MAAKTPO Evapgn/Madon Ol &ekivé 1o mpoypauua
ynaoiyarog.

4. PuBuion Aidpkeiag Wnoiparog

X

- EmA¢éyovtag 1 Aeitoupyia Aidpkeiag Wnaoiparog = e 7o MAARKTPO
Aerroupyiag (O pmopeite va puBpiceTe TV TIHA TV WPGV Kal ETEITa
TWV AETIT@V XpnathotroiivTag Ta MAAKTpa POBpiong — i +.

- H avrioTpogn pérpnan Eekiva e TV TTpayuaTIKA évapgn Tou ynaiua-
10¢; pe o mampa Tou MARKTpou Evapén/Mavan Ol 1 pe ™ Ajen e
xpovokaBuaTtépnang atnv evétnta Qpdapio Wnaiuarog.

- Mmopeite va erava@épeTe Tov XpovodiakoTTn AlGpKEIo YnoipaTog
g TIATWVTOG TAUTAXpOva Kal TrapareTapéva Ta MARKTpa PuBpiong —
kai +

5. PuBuion Qpapiou Wnoiparog (Evapén
@B Tehog L),

Carr

& kai n Qpa Téhoug Wnoiparog ——

H Qpa ‘Evapéng Wnoipatog

eival dUo evaMaKTIKES AsiToupyieg TTou dev PTTopolv va evepyotroinBouv
TaUTOXPOVA.

X

- Eav n Aidpkeia ynoiparog — ival pubuIouEVn UTTOPEITE va PTTEITE
oTIG AeiToupyieg pUBpIong Tou Qpapiou Wnaiuarog: Qpa ‘Evapéng @N

)
f Qpa Téhoug =2FF

e

- EmAéyovtag  Asitoupyia Qpa ‘Evapéng @N N Qpa Téhoug

Wnaoiuarog uTropeite va pubpioeTe TNV TIA TWV WPWV Kal ETTEITA TwV
ATV ypnotpoTolvtag Ta MARKTpa PUBpIong —f +.
- Me 1o Tramua tou MAARKTpou ‘Evapén/Maden Ol or pubpioeic
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gvepyotrolouvral.
- Mopei va yivel eTTavagopd auTwy Twv XPOovodIaKOTITWY TTATWVTOG
TauTéypova kai Trapatetapéva Ta MAAKTpa POBpIong — kai +.

6. TEAog TTpoypAHATOS WNOIHATOG

- O @oUpvog emionuaivel To TEAOG Tou Ynaipatog WOAIC AfEel 0 Xpovodi-
akOTTNG AIGPKEIAG EKTTEUTIOVTAG Evav AXO yia 1 AeTTTO.

6.1. MAYZH ko ANTENEPIOMOIHZH (OFF) ®oupvou

O @oUpvog utmopei va afrael e Toug akdAouBoug TpOTTOUG:

- Nar@vrag 10 MARKTpo ‘Evapén/Maven Ol kara mn Sidpkeia evog
Ynaiparog.

- MepiaTpépovtag To koupTtri ot Béon OFF.

- Edv éxer puBpiatei 1o Standby OFF (NO d), peta amd 5 Aetrtd un xprong
Kal Xwpig kamola evepyr AeIToupyia, o poUupvog arvel autouara.

7. Avoiypa Moprag

-Z€ TIEPITITWON TTOU AVOIEETE TNV TOPTA, TO TIPAYPAUUA AVOCTENETAN
HEXPI VO TNV CaVOKAEIOETE.
- Eav n mépra dev kAeioel eviag 3 AeTrTwv, 10 TpOYpapUa dIOKATITETAN.

8. Eravagopd oTig Epyoataciakég Pubpioeig

[ va eTavagePETe T0 TTPOIGV OTIG EPYOCTACIAKEG PUBITEIS Kal val
yiVEI N apXIKr| EvepyoTToinam, e TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUWTTI 0N BEaN
OFF, matote Tautdypova 1o MAAKTpO Agitoupyiag (O kai Ta NAG-
ktpa POBpang — kai + yia 10 deur.

- Zmv 086vn Ba apyicouv va Kuhouv ol k&tw ypappég yia 30 deur. Kal evidg
auToU Tou ¥pdvou TrataTe Tautéxpova Ta MAAKTpa PUBpong — kai +.
Z1nv 08dvn Ba eppaviaTei n évoeign CIAO.

AmoouvdEaTE TOV POUPVO OTIO TO PEUMA. KaTd Ty £TTOEVN ETTAVEVEPYO-
Troinan, Ba éxer yivel emavagopa dAwv Twv TTAPAPETPWY Kal 0 POUPVOS
Ba eravarpoteivel TNV akoAouBia TG apxIKng evepyoTroinang.



9. AokipaoTiki Asitoupyia (Demo)

21 Aerroupyia DEMO prropeite va Tepinyn0eite aTig 8169opeS AsiToup-
Yieg xwpig va (eaTaiveTal 0 oUpVoC.

VEG
- TauT6Xpovo Trémnpa Tou MARKTpou Aertoupyiag (O kai Tou MAR-

H Aeiroupyia DEMO evepyotrolgital e Tnv akdAoubn diadikaaia:
- TIEPIOTPEPOWEVO koupuTri 0Tn BEan OFF kai dAeg o1 Aemoupyieg ofnayé-

m EIKONIAIA

ktpou Evap¢n/Mavan Ol yia 8 deurepohera.

- Otav n Aeimoupyia autn eival evepyr, o KOukkideg Tou PoAoyiol H'd
avaBoafrvouv Kal aTnv 086vn eugaviletal n Evoeidn d on yia 3 deu-
TepOAeTITa (QUTO eTavaAaPBAvETaI PE TO TTPWTO TTATNMA EVOG EVEPYOU
TAAKTPOU PETA a6 3 ASTITA PN XPAONG TOU (OoUpVOoU)

- Mo va e&NBeTe amd ) Acitoupyia DEMO emravaAaBete T diadikagia
gvepyotroinang

EIKONIAIA MEPIFPA®H NEITOYPTIA
H Aerroupyia auth evdeikvuTal kupiwg étav BEAeTe oe WAOETE TTITOQ, YOKATAIA KAl YW,
(QéQ) MTZA H kUpia tmyr BepudTnTag TPOEPXETaI ATTO TNV KATW avTIoTAGN TIOU AEITOUPYEl € aUVOUATUS e TIG GAAEG QVTIOTATEIG
TOU (OUPVOU.
a— KANONIKO Eivar n khaoikr Aeiroupyia Tou nAeKTpIKOU QOUPVOU TTOU EVOEIKVUTAI KUPIWG YIa TO WAGTHO TWV TTAPAKATW:
2TATIKO X0IpIVA UTTPICOAa, AoukaviKa, uTTakaAidpog, payeipepa pmrpailé, KuvAyl, wntéd Hooxdpl, HOPEYKES Kal utmokdTa, @pouta
—_— WHZIMO WYnuéva aTov oupvo, KTA.
Mpokerrar yia TpéTO WNoiuaTog Tou evdeikvutal TTEPICOGTEPO YIA TO TEAEiWHA TOU WNOiPaTog, 18iWG VIO TTAPACKEUESG
WHZIMO AMO KATQ ) ] . ) , ) . . )
CaxapomAaaTikAG (UTTIoKOTa, HOPEYKES, YAUKA pe CUpeS, yAUKd e @polTa, KTA.) kai yia GAAa gayntd.
H Aeimoupyia auth oag emiTpémel va payelpeUeTe eoikovouwvTag anpavTikh evépyeia. Na va aglomoinaeTe aTo £TTAKPO
autr T Aerroupyia Ba mpéel, poToU evepyomoifaete T Asioupyia ECO, va BaAete T0 payntd aTov goUpvo ToToBETw-
(OQQ) WHSIMO ECO VTQg T0 OTO KEVTPO ToU BaAGou.
o Me T Aeitoupyia Eco, o1 xpdvor ynaiparog mpogapuélovral yia apyd wiaipo eayntwy 6mwe: umpaide, Acukd kpéara,
ECO Cupapika @oUpvou, diagopa yAukiouara.
Znueiwon: To yrhoiyo Eco dev pmopei va emiAeyei dtav givar TomoBetnpévog 0 aiaBnTApag Tou Kpéarog.
P H Aeitoupyia auth evdeikvutal yia ypriyopo Kai BaBl Wrhoio aTo YKPIA, yia TO YKPATIVAPIOHA Kal TO YAGIHO YEVIKA TwV
XTATIKO WHZzIMO . . . ) . . . ) . ) .
FKPIA KpeATwv, yia @IAETO, PTrpIOAa aAd @lopevTiva, Yntd wap! Kai ynta Aaxavikd. To WroIuo e 1o NAEKTPIKS YKPIA TTPETTEN va
TpaypaTotolgital pe Tov Beppoatam atoug 180 °C.
— [3iaitepa ypryopo kal BaBU WAaIHo Pe anpaVTIKY 60IKovOUNaN evépyelag, n AciToupyia auth evaeikvutal yia TTOMA @a-
el WHZIMO I'KPIA ME U , ] ] AP ) . ) ) . .
S AEPA ynTé 6TIWG: XoIpIvA) PTTPICOAA, Aoukdvika, XoIpIva A avauikTa gouBAaKia, KuvAyI, IOk aAd popdava, KTA. To WAGIWO pE TO
nAekTPIKS YKPIA TIPETTEN VOl TipayUaToTToleital pe Tov BeppoaTdrn atoug 180 °C.
0 ENTATIKO H Aerroupyia autr| extehei ypryopo kai eviaTiko wRaipo kai evaeikvutal yia didgopa eayntd. Eivar 1davikr yia: yapr atn
O WHZIMO AaddkoMa, payeipepéva Aayavikd, goupAdkia, TTATIa, KOTOTIOUAO, KTA.
MOANAMAO , , . . . , - . .
(OoQ) WHEIMO H AeiToupyia auTr ETITPETTEI TO TAUTOXPOVO WHOIHO DIGQOPETIKWY QaynTwv dixwg va avakatewovTal PETagy Toug ol Jupw-
STON AEPA diég. Mmopeite va yroete Aalavia atov QoUpvo, TTTaa, Kpouaaav Kal UTrpiog, TAPTEG, KEIK, KTA.
H Aeimoupyia auth xpnaoiyoTolEiTal yia TN EMITAXUVAN TG TPOBEPHAVANG Tou GoUpVoU Gag. ZUVICTATAI N XPrAoN AUTAS
NG AeiToupyiag 6tav pubpileTal pia Beppokpaaia ynaiuarog petagy 200 kai 300 °C.
(OoQ) [PHIOPO ZESTAMA H xprion Tr].g Asnoupqug yia esppOKVpaoleg KATW TWY 200°C 6ev TIPOOQEE! KATIOI0 |6|qn€p9 6pehog. ,
(&) MPOZOXH: n Aerroupyia AEN evdeikvuTal yia TO WAGIHO Twv GaynTwv, aAE XpnaIUeUEl HGvo yia Trn ypnyopoTepn Tpo-
Bépuavan Tou eoUpvou.
MH XPHZIMOMOIEITE TH AEITOYPTIA T'A NEPIZZOTEPO AMNO 20 AEMTA
Eivar n Aeimoupyia autéparou kaBapiopou Trou dieukoAlvel Tov kaBapiopd Tou BaAdpou payeipéuarog o€ uoAig 20 AetrTd,
( ) YAPOAYTIKH ] . R . , . , D .
AEITOYPIA oe xaunAn Beppokpaaia (90 °C). To alotnua «YdpoAuTikoU» kaBapiopyol paAakwvel T Bpwyid €101 WOTE va PTTOpET va
agaipeital o eUKoAa, dixwgs va aQrvel HUPWBIES.
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m OAHIIEZ XPHZHX - YdpoAuTikr) Aeitoupyia

EktéAeon Tng Siadikagiag kabBapiopou

1. ApaipéaTe TUXOV UTTOAEiMPaTa GaynToU XPNOIHOTIOIVTAG Eva BPeyUEvo a@ouyydapl.

2. ApaipéaTe OAa Ta egaptipaTa amé Tov BaAayo Tou polpvou (OXAapes, TayId, TAQIVEG OXApES, TUXOV OKEUN).

3. Me kpUo Tov eoUpvo, pifte a0 KATW PEPOG Tou BaAdpou 100ml vepd + 2 aTay6veg OUGETEPOU ATTOPPUTIAVTIKOU TIPOKEIUEVOU VO a@aIpeBei EUKOAGTEPA N TTIO ETTIOVN
Bpwpid.

4. Evepyorroinate T Acitoupyia (katé T didpkeia TG Aeimoupyiag 1o Qug gival afnapévo Kal OV UTTOPEITE TTIA VA TO OVAETE).

5. 210 T€A0G TOU KUKAOU aTTaITEITaI TTPOTOXA KATA TO Gvolypa Tng TopTag d16TI 0 BAAapog eival yeudrog atué. MepIévete £wg GTou 0 POUPVOG KPUWOEI Kal ETTEITA
KaBapioTe pe Eva 0POUyYap! Kal OTEYVWOTE HE éva UAAAKS TTavi.

6. O BaAapog Tpémel va kaBapileTal TAKTIKG Kal OV TTPETTEI VO AQAVETE T BPWHIG VA GUGCWPEEVETAL.

7. Katé n diéipkeia g udPOAUTIKAG AEIToupyiag unv avoiyete Tnv opTa Kal Pnv a@AveTe 1o vepd va EexeIAioel aTo KATW PEPOG TOU OUPVOU.

A NMPOZOXH

- Mn xpnoipotroieite ameaTaypévo vepd (rpokalei diaBpwan) A avBpakoUxo vepd. XpnaIUoTIoIETe TTAVTA TTOTIUO VEPO.

- Mn pixvere 10 vepd 610V 0 BAAapOG payeipéuatog givar {eaTdg, MG pdvo oTav eival o Beppokpaaia TepIBAAOVTOG.

- Mnv avoiyete Tnv TOpTa KaTd TN SIAPKEIA TOU KUKAOU UdPpOAUGNG.

- Kivbuvog eykaupaTwy — BeBaiwbeite 0TI N CUOKEUN EXEI KPUWOEI TTPOTOU EKTEAETETE OTTOIABHTIOTE EVEPYEIQ.

- Mn xpnoipotoleite aUppata kaBapiapol A TTOAD ETIBETIKE ammoppuTTaVTIKA SI8TI UTTOPE] Va TTPOKANBET {NId OTIG ETTIPAVEIES.

m OAHTIIEZ XPHZHL - A¢cooudp

Xpnon tng mepIoTPEPOHEVNS 00UBAAG (MOVO OE OpIopéva HOVTEAQ)

MepaaTe atnv ooUPAa Ta kpEaTta TTou BEAETE va WrOETE GTEPEWVOVTAG TA e Ta €IDIKA TTIPOUVIA. ZTEPEWATE TN 0OoUBAC OTa €01KG OTNPiyUATA Ta OTTOia £XETE TOTTOBETATEI
TIPONYOUPEVWG ETTaVW aTO Tawi GUMOYAS AiTroug Kai ToTTOBETAOTE To ATV UTTodo) 1) TNG coUPAag. EvepyotroinaTe T oTarik Aeiroupyia ykpIA pe kA€o mopTa. Mo va
agaipéoete T goUPAa padi pe o Tawi auloyig AiToug TpaBASTE To apxIKd Aiyo WOTE va UTTOPETETE ETTEITA VA TO APAIPETETE TEAEIWG.

TnAeokoTmikoi o8nyoi

TpaPngre TPOg T KATW TO PEPOG TTOU lupiaTe Ta Katl aKOUTTATE Tal EmravahaBeTe TIg evépyeleg avTi-
€ﬂ|0nHUiV€TG| ME KOKKIVO yliava 1o EMAVW O€ pia ET”(PdVSlG amoé mv aTpPOYa Yyia va £TTGVGTOT|'09£TT']O'ET€
BydiAeTe a6 TOV QOUpPVO. ==\ TAeupd Tou 0dnyou oAigBnang. Tov 08nyd
—————— @1@
— ) \
N\, §
4!
% % >
\ L
Ma va amac@aNioeTe 10 KT X I
= St XAAapQOTE TO UE éval eTTiTedo N 2
karoaBiol.

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - Agaipeon tng mopTag

Aladikaoia

l'a Tn digukdAuvan Tou evrarikoU KaBapigpoU Tou GoUpvou €ival TTPAKTIKG VA OTTOCUVOEETE TV TIOPTA AKOAOUBWVTAG TIC TTAPAKATW 00NYieg:
* avoire TNV TOPTA

* METOKIVAOTE Tov aUvOeao C aTo TuAWa Tou pevieaé D akoAouBwvrag Ta Bruara:
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m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - AtrocuvapuoAdynan kai kaBapiouog T¢apiwv

AioSikagia rou Tpémel va akoAouBeital

H mopTa Tou poUpvou amoTeAeital amo Tpeig KpUOTAAIVEG emIQaveleg. O kaBapioPdg Twv KPUGTAMIVWY ETTIQAVEIWY TTPAYUATOTIOIEITAI XPNOIHOTIOIWVTAG M AEIQVTIKO
aTmoppPOPNTIKG XapTi Koudivag Kal KoIvo amopputtavike. Mn xpnaiuotoleite TpayId AslavTika UNIKG 1) aixunpég peTaMikéG E00TPEG yia va KaBapioeTe TIG YUAAIVEG
opTES TOU PoUpvoU dIOTI PTTopei va ypaTtlouviaTei n em@dveia kal va mpokAnbei Bpadon Tou yuahiol. Ta eowTepiké kpuaTaAAa agaipolvTal WaTe To kaBdpioua va
yivetar eukoAdTepa. 1" autd, ival amapaitnTo va agalpeite Tnv mopta Tou PoUpvou fi, eVAAAAKTIKE, va TV ToTroBeTeite oty evliduean Béan.

Zeipd Pe TRV oTroi0l TTPETTEN VO ApaIpOUVTal Ta TEApIa
MPOZOXH! OmoladAToTE EVEPYEID TIPETTE TTAVTA VO EKTEAEITAI APOU TIPWTA AQAIPETETE TNV TIOPTA OTTO TOV GOUPVO Kal TN aTnpiceTe emavw o KatdAAnAn -
QAVEIQ TIPOKEIUEVOU VO NV UTTOCTET {NuIG n TTpdaown Tng TopTag. To evdidpeao T¢aur Ba mpémel va Tomobeteital owaTd Kai n évoeign THERMOSTOP va gival
euavayvwartn (eite eik. 2-3).

=eB1dwarte TI¢ 2 Bideg 70U PpjokovTal aTn degid/api- ZNKWOoTe T0 ETTAVW TCAPI KAl apalpETTE TO AoaipéoTe T0 evdIGueao TapI
0TEPN TTAEUPA OTOV ETTAVW TIAXN

m KAGAPIZMOZ KAI XYNTHPHZH - ZupBouAéc yia Tov kaBapiopd Tou goupvou Kal TG

ﬂpéoowng O®OYPNOZ

ZTOIXEIO TPOMOZ KAGAPIZMOY NPOEIAOMOIHZEIZ

ZuviaTaral o KaBapiopog Tou eoUpvou petd amod kéBe xprion. H Bpwuia
KaBapileTal eukoAGTEPT BIOTI ATTOPEUYETE VO KAYETAI ETAVEIANUMEVA OE

uWnAEG Beppokpaaie. Mn xpnCIUOTIOIEITE ATUOKABAPIOTES IO TOV ECWTEPIKO
BydiATe 6Aa Ta agaipoUpeva Pépn Kal TTAUVETE Ta XwpIoTA e (EaTO VEPD kabapiopo Tou olpvou.
i , Kal N A€1avTikd ammoppuUTIAVTIKG. Mn xpnaiyoToigite AeiavTiKG/SIaBPWTIKA KaBapIoTIKA
Eowrtepikd Tou poupvou ) . . . . , . . . ] .
l'a Tov EukoAdTEPO KaBaPITKS TOu BaAduou wnaipaTog, pitte pikpA 1 aixunped PetaAAika epyaleia yia va kabapioete
moo6TnTa vepoU (100 ml, avTioToixei o€ pIod TTOTAPI) OTO KATW PEPOG TOU | yudAIvn TTOPTA TOU POUPVOU DIOTI UTTOPET VOl UTTOOTET
@oupvou. Emeira, evepyotroiaTe Tov KUkAO «WAaIU0 ammd kdTw» aToug {nuid n emeaveia Kal va oTaoel.

90° C yia 20 Aetrtd. Metd 1o TA0G TOU KUKAOU TrEPILEVETE Ewg OTOU O
BaAapog kpuwael Kal OAOKANPWATE TOV KABAPITUO e Eva HAATKO TTavi.

Tawi BubioTe 10 péca ae didAupa amd (eaTd vepd Kal OUdETEPO aTTOVI. AQaIpETTE T UTTOAEIATA TPOQIWV APETWG HETA TN
v ZTEYVWATE WETA TO TTAUGILO. xprion.
. KabBapiaTe Teg e CeaTd vepo Kal Un AEIavTIKG TTOPPUTIAVTIKG I LE Eva 2 TIEQITTTWAT TTOU 1 Bpuwpid EXE! &patei, ouviararal
Ixapeg . ] . Va AQAVETE TIG OXAPES VA HOUAIIOOUV VIOl PEPIKEG
KatdAAnAo kaBapiaTikd yia Aitm. , , ]
Wpeg TpoToU TIg KabapioeTe.
NMPOZOWH
ITOIXEIO TPOMNOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX
KaBapioTe Tig em@aveles e xAIapo vepd kai un dIappwTIké uypd H Adpyn diatnpeital kaBapiovrag avd Takta dia-
XaA0BSIVN emi@aveia QTTOPPUTIAVTIKS Kall ETTEITO OTEYVWOTE TO e €va PaAakd Travi ) Tavi amod | oTAPATa pe €10IKA TIPOIGVTA TTOU KUKAOQOPOUV GTO
MIKPOTVEG. EUTTOPI0. Mn XpNOIHOTIOIEITE TIOTE AEIOVTIKEG OKOVEG.
AToQUYETE Va aQAVETE ETAVW OTIG BAPMEVES ETIPA-
Bopéveg emQAvEISe |—I0’VC1 6|0Tnpneo’uv T XOPaKTPIOTIKG Twv Ba;ljusvwv ETIQAVEIWVY, VEIEG o§|ve§ i} G)\K’G)\IKEQ ouaieg (&ol, Xuo Asugwou,
TpETEl val KaBapileTe guyva e vepd Kal gaTolvi. QAGTI, XUpO vTopdrag, KTA.) kai val TIG TTAEVETE OTavV
eival akoun CeoTég.
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m KAGAPIXMOZX KAI XYNTHPHZXH - Avtikataotaon Aaptripa

AioSikagia Trou Tpémel va akoAouBeital

Ze TTepiTTWan Tou G€V AEITOUPYET TO PWG TOU POUPVOU, ATTOGUVIEDTE TN GUCKEUR aTTd TO pela, ByAATE TO TTPOCTATEUTIKO TCAWI TOU AQUTITAPA KOl QVTIKATAOTAGTE TOV

AauTrTpa.
AvTikatragTiaTe Tov Aaumtpa pe katdAAnAo Aaumtipa ahoyévou 40W (G9).

= O — O — O(— ®
= 1) XaAhapware pe éva emimedo katoaBidl
2) BydaAte 10 TpoaTaTEUTIKG T(AMI TOU
Aaptmipa
/ 3) ApaipéaTe Tov AapTThpa
4) AvTIkaTaoTAOTE Kail {avakAEioTe

\_ \_ AN 2N /

m ENIAYZH MPOBAHMATQN - MpoBAfuar —
, i 0 pOB nKara QATHTO ©EPM. C° P AENTA

EVIK uo —

Y rlg (p rlg Kéik 180-190 2 40/45
,I'IPOZ’OXH! , , ) , , Mmpidg 170-180 2 40/60

« Kard tn didipkela TG TepIodou £yyUnang ol epyacies ETTIOKEUNG TIPETTEI VOl EKTE- -
MoUvTal aTTOKAEIOTIKG aTTd TO £E0UTIOBOTNEVO ZEPBIC. Mavreamavi 190-200 2 25135
+ [poToU yivel n €MOKEUN, ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR aTTd TO NAEKTPIKG PEUNA, \ouKOUPAOES 160-180 2 35/45
anoouv§eovmg 5[])\(]5an0 KaAwdio psupan’)g, A 'ITCIpEUBETE aTov £I5I’K0 5’ICIKO'ITTI]. FAuKG GQONQTOEISH 180-200 2 20/30
* 2 TEPITITWON TTAPEPBATEWY KOl ETTICKEUWY aTTo Un eEouaiodotnéva dropa ev- - -
Séxetal va pokAnBei nAektpoAngia 1 BpaxukUKAwHa, Touévg ammayopeleral Pokaraia pe oTa@UAIG 190-200 2 30/40
n ekTéAean Toug. AQRaTE TIC EpYATiES AUTEG GTOUG E0UTIODOTNHEVOUG TEXVIKOUG. 2TPOUVTEA 160 2 25/35
* EQv 5I(]'IT’IO'T(.00€T€ KCI'ITOI(,) MIKPO ﬂpOB)\nud,u'lTOpEITE va,ava(nTnosTs M Alon MmiokTa oaBayiap 150-180 2 50/60
T0U TTPOBAANATOG OKOAOUBWVTAS TIC GULBOUAEG TwV 0dNYIWV. - -
« H apéuBaon Tne utnpediag aépPIC Kata T Sidpkela T Tepiodou eyyinong | | Tnvavites priou 180-200 2 18/25
Oev TTapéxeTal dwpedv eav 0 Adyog yia Tov oTToio Oev AeIToupyei n cuakeur eival Moutiyka pe caBayiap 170-180 2 30/40
fHnowomxenon. , o APTOEKEYASMATA
* Y€ TePITITWOT TTOU TIPOKUWEI KATTOI0 TIpABANHa TO 0TT0i0 0QEiAeTaIl OTN N OW- -
OTA XPAON A EYKATAGTAON, Ol EpYaieg EMOKeUng Sev kaAUTrTovTal ammd Tnv eyy0- | | Pwpi 180-200 3 45
non. Ta €§oda eyyunang empaplvouy Tov XprioT. Mitoa 250 3 10/20
2PAAPOTO CUCTAPATOG Toor 185-195 2 7

MIEPITPAOH D ogarvaros | | @ MINAKEE WHEIMATOE - S1aTIKOC 9OUp-
O aioBnmpag NTC diakdTmke Er00 VOQ (KGerd 8V6€|KT| KEQ Tl USQ)
O aioBnmpag NTC oe BpayukUkAwya Er01 - —
Epgavion umepBépuavang Er08 QATHTO OEPM. C° Iﬁ %;1 AENTA
m MINAKEZ WHIIMATOZ - AepdBeppog | [XPEATA
W6 pooyap! 225 213 40/50
PoUpPVoG (kaBapda evOEIKTIKEC TINEC) 9176 BB 250 2 50/60
OAFHTO OEPM. C° F gg AENTA Wnt6 pooyapdki ydAaktog 225 2/3 60/80
i Wnté apvi 225 2 40/50
KPEATA PoaT umie 230 213 50/60
Wnté pooydpl 170-180 2/3 40/50 Wnrdg Aayog 250 2/3 40/50
Wn1d Bodivo 170-190 2/3 40/60 Wnro KouvéAl 250 2 40/50
Wnt6 pooxapdki yaAaktog | 160-180 2/3 65/90 WntA yahotroUAa 250 2 50/60
Ynro apvi 140-160 2 100/130 Wnm xAva 225 23 60/70
Poot e 180-190 2/3 40/45 W mamia 250 2/3 45/60
Wnrog Aayog 170-180 2/3 80/100 Wntd kotdTouAO 250 2/3 40/45
Wnto kouvéN 160-170 2 80/100 WAPI 200-225 112 15/25
Wni yahotroUAa 160-170 2 160/240 ZAXAPOIMAAZTIKH
Wn xrva 160-180 2/3 120/160 KEiK ppouTwv 225 2 35/40
Wnmi mamia 170-180 2/3 100/160 Kéik 175-200 2 50/60
Wnro kotdmouAo 180 2/3 90/120 Mmpidg 175-200 2 25/30
WAPI 160-180 2/3 15/25 Mavreamavi 220-250 2 20/30
ZAXAPOMNAAZTIKH \oukoupadeS 180-200 2 30/40
KEik ppolTwv 180-200 2 40/50 FAuka o@oMiaToeIdr 200-220 2 15/20
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®ATHTO OEPM. C° 2| Aenta
47
®okaroia e oTagUAIa 250 2 25/35
2TpO0VTEA 180 2 20/30
Mmiokéra oaayidp 180-200 2 40/50
Tnyaviteg pAou 200-220 2 15/20
Mouriyka e capayiép 200-220 2 20/30
APTOZKEYAZMATA
Yuwui 220 3 30
Mitoa 250 2 15/20
Mitoa 250 3 10/20
Toat 250 3 5
- ZNUOVTIKO

Ta @aynta TpéTel va ToTroBeTOUVTaI OTOV QOUPVO OTaV €ival (EaTOS.

- YAoiuo aTo ykpIA

ZTIG OUCKEUEG ME NAEKTPIKO YKPIA TO WAGIHO YiveTal WE KAEIOTA TTOPTA GTOUG
180°C. Ta @ayntd Tou WrvovTal aTo YKPIA TTPETTEN va TOTTOBETOUVTaI 0TV avTi-
aToI¥n oXapa, Katd TTPOTiUNGN OTO TETAPTO EMITIEDO.

m EFKATAZTAZH - Odnyiec yia mnv eykatd-
oTaon

A H mivakida pe Ta xapaktnpioTika eival TomoBeTnuévn 0To ONpEio 6TTou KAE-
Vel N TTOPTA TOU POUPVOU Kal ETTIaNG avagépetal kai atn aeA. 1. Eivar opatd 6tav
EXETE AVOIKTH TNV TIOPTA KaI TIEPIEXEI OAQ T GTOIXEID TTOU Eival ammapaitTa yia Tnv
€YKATAOTACT, TT.Y.: HOVTEAO GUCKEUNG, OVOHACTIKY TAGN Kal katavaAwan. ApxIKa
HETPAOTE Kai EAEYETE TNV €00XN YIa TV TOTTOBETNGN TOU ETTITTAOU, N OTTOiCl TTPETTE
VO QVTIGTOIXEI OKPIBWS OTIG SIACTACEIG TIOU avagépovtal atny ikova A. Ppovri-
0T WOTe N €mMEVOUON Tou TTITTAOU, KamAapag 1 GAAo UAIKG, va eival koMnuévn pe
k6Ma tou eivar avBekTikr ot BepudtnTa (150°C). Ze mepiTmwan Tou n emévouan
1 N kOMa Oev givar avBekTikh 0Tn BepudTnTa, UTTOPET Va UTIapEel Tapapdpewan
ammokOAANan TG emévouang, 18iwg oTa oTevoTEPA aNeia Tou emiTAou. BeBaiwBeite
0TI T0 £mMTAO TTOU TTIPOOPIZETAI VIOl TOV EVTOIXIONO TOU YOUPVOU Eival YEPO Kal OTI
pmropei va avéel 1o Bapog g auakeuns. OAeg o1 Bideg kai Ta e§apTrAuaTa Tou gival
aTmapaiTTa yia T oTEPEWAT Tou QoUpvou aTo ETAo TrepiAapBavovral. Or akoAou-
Beg €IKOVEG eival XpATILES yIa T OTEPEWDT KAl T GWATA TOTTOBETNGN GTO ETITTAO.
Movr. VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m EFKATAZTAZH - HAekTpIKr) guvdeon

A O1 0dnyieg ou akoAouBouv TpoopifovTal yia T0 eEEIBIKEUPEVO ATOWO TTOU
Ba avalaBel v eykar@aoTacn, Tn pUBUION Kai TV TEXVIKA OUVTAPNON TG OU-
OKEURG kal 1o otroio Ba diac@ahioel 61 o1 epyaaieg autég Ba yivouv pe Tov 0pBo-
TEPO OUVATS TPOTTO KA GUPPWVA WE TOUG I0XUOVTEG KAVOVITHOUG.

ZNUAVTIKO: OTIOIOBATIOTE Epyadia pUBKIONG, CUVTAPNONG, KTA. TIPETTEN VOl EKTEAET-
TQI AQOU TTPWTA ATTOCUVOECETE TN GUOKEUN aTtd TV TIpida.

Kavoviopoi eykardoTaong

H guokeur| auth cupuop@WVETal e TIG akOAOUBES 0dnyieg:
OAHT1A 2002/96/EK

OAHTIA XAMHAHZ TAZHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAINHTIKHZ £YMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (emraor| e TpOQIUA).

H eykaraoTaon mpéTel va yiveral oup@wva pe T BEATIOTN TTPaKTIKNA Kal o€ TTARpN
OUPPOPOWON pe Ta 10X UoVTa TIPOTUTIA 6GOV AOPd TNV NAEKTPIKY EYKATATTAON.
Ze avtiBetn mepimwaon n KaraokeudoTpia etaipeia amotoigital KABe eubuvn.
270 TTOPOV £yXeIpidIo Ba PBpeiTe kal TO NAEKTPIKG BIAYPAUMA TNG CUTKEUAG OOG.
O1 ouokeuég eival oxediaopéves €101 WATeE va guvOEOVTAl OTNV TACT) TTOU avVaQE-
PETAI OTNV TTIVAKIGO aTOIXEIWV.

MpoTtoU ouvdéoeTe T GUOKEUN OTO PEUpA BeRaiwdeiTe OTI:

- 70 XOpAKTNPIOTIKG TOU NAEKTpOpayVNTIKOU SIaKATITN 1) TNG TTPICa Eival KATANAN-
Aa va avtégouv To goptio TG cUOKEUNG (deiTe aToIKEIa TTIVaKIdAG),

- n| eykaragTaon Tpogodoaiag TpéTel va d1a0éTel amoTeAeapaTIKh aUvOEDT Vei-
wang.

H guokeur| TapéxeTal pe KaAwdio Xwpig @IG: n ouvdean TPETTE va YiveTal
AapBavovtag umréyn 611 10 KiTPIVO-TIPAaIvo KaAwdio eival 0 aywydg yeiwang

Kail Oev TTPETTEN TIOTE val SIAKOTITETAN.

H mpiCa Tou peupaTog TpETTEI va ival opaTr| Kal TIPOOBATIHN WOTE VA UTTOPET
va yiveral E0koAa n amogUvaeon TG CUOKEUNG.

Mo v ameubeiog oUvdeon aTo peUa, Eival aTTapaiTNTO:

* 1 BaABida TepiopiopoU TTiECNS KAl N OIKIOKA £YKATAGTACT VA MTTopoly va avré-
¢ouv 10 QopTio TNG ouOKeUNG (deiTe TTIvakida aToIxEiwv),

* 1 eykaraaTacn Tpogodoaiag va diabétel amoteAeauarnikl oUvoean yeiwang,

*n pida 1} o TTOAUTIOAIKGG BIOKOTTTNG, e EAdYIOTO Avolypa 3 mm, va gival EUKoAd
TTPOOBATIHA PETA TNV EYKATACTACN TNG GUOKEUNG,

* VO UTTAPXEI EVOWMATWHEVOS BIAKOTITNG amroauvdeang amd 1o aTabepd dikTuo
OUHQWVA E TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG.

A O «iTpIvog-rpaaivog aywyog yeiwang dev
TPETEN VO SIGKOTITETAI TTOTE, AKOMN KAl OO TOV
S1ok6mTn. To KaAWBSIo Tpo@odoaiag Tpémel va &i-
vail €101 TOTTOBETNHEVO WOTE VA PNV €PXETOI OE
EMOQN HE EMQAVEIEG TTOU £XOUV BepHOKpaTia
avw Twv 50 °C mépav Tou TePIBAAAOVTOG. ZE EpI-
TTWON Tou XpelddeTal va avTikaTaoTalei To Ka-
Awd10 TPOPOBOCIag ETMKOIVWVACTE PE TNV UTTNPE-
oia o€ppig.

EFKATAZTAZH - HAekTpIkG d1aypaupaTa Amoppognan (kW)

KW
MONTEAO (230V)
0V60 3,2




Ymouvnua

00 | Madpo M MTAoK OKpOBEKTWV

" Kagpé

22 | Kokkivo MP | MikpodiakdmTng mopTag

33 | Aeukd N Oudétepo

44 | Kitpivo NTC | AioBnthpag Beppokpaaiag
45 | Kitpivo-rpdaivo P XpovodiakoTng/MpoypapuaTiaThg
55 | Tkpi R1 | Emévw avriotaon

66 | MmAe R2 | Katw avriotaon

C AI0KOTITNG PETAYWYAS R3 | Avrigtaon ykpIA

EF | Kwdikomointhg Aeimoupyiwv R4 | KukAikr avtiotaon

F ®don TS | OeppoaTarng acpaAeiag

K1 | Mok akpodeKTwY yeiwaong TT | EpamTopevikdg BepuoaTarng
K3 |“* avepioTipag eolpvou |V AvepioThpag olpvou

K6 Qs poupvou 1 VT | Avepiot. wiéng

K7 QWS Poupvou 2 FLC | ®iAtpo

K9 |*° EQATITOY. QVEUIOT.

K13 |“* eoxdpa

HAexTpikd Siaypaupata

il 66
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